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Stlickdessert-Kurs / Fortgeschrittene

Kleine Tdrtchen, groRe Freude. Komm in den Kurs, um zu lernen, wie du feine Stlickdesserts zuhause machst.

Unsere Konditormeisterin Lena zeigt dir, wie du aus mehreren Komponenten ein Toértchen bauen und es am Schluss

liebevoll ausfertigen kannst.

Wir backen gemeinsam verschiedene Sorten, sodass du nach dem Kurs perfekt vorbereitet bist, deine Liebsten mit

einer feinen Dessertauswahl oder einem auRergewdhnlichen ,sweet table* zu verwéhnen.

Die verwendeten Zutaten fir die Rezepte werden vorwiegend von regionalen Produzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten, welche fiir den Kurs anfallen, werden gesondert beim Kurs in Rechnung gestellt

(ca. € 10,--/pro Person).

Information Verfigbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten 05.04.2025 13:00, Eisenstadt
Kursbeitrag: 60,00 € Kursgebiihr nicht gefordert ort Eisenstadt
Fachbereich: Gesundheit und Ernéhrung Beginn 05.04.2025 13:00
Ende 05.04.2025 16:00
Ortlichkeit Landwirtschaftskammer Burgenland,

Esterhazystrafl3e 15, 7000 Eisenstadt
Information Andrea Steiner, andrea.steiner@Ik-bgld.at
Kursnummer 1-0012851
Trainer:in Lena Zachs

Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut

© 2024 - Ifi.at Ausdruck vom 12.05.2024



