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Herstellung von Likdr und Sirup fir die Direktvermarktung

¢ Professionelle Herstellung von Likér und Sirup
¢ Rechtliche Grundlagen

e Steuer

« Kennzeichnung

¢ Auswahl der Rohprodukte

¢ Herstellungsprozesse

e Kiriterien fir Qualitatslikor

¢ Sensorische Grundlagen

¢ Verkostung

eine Anmeldung im BR Oberwart bis Donnerstag, 16. Mai 2024 ist erforderlich!

Tel.: 03352/32308 E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
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. Lég_(li(ljiches 4
ortbildungs
Institit Burgenland
Information Verfligbhare Termine
Kursdauer: 4 Einheiten 23.05.2024 14:00, Oberwart

Kursbeitrag:

40,00 € Kursgebiihr nicht gefordert

Fachbereich:

Direktvermarktung

Zielgruppe:

alle Direktvermarkterlnnen, welche Likor und
Sirupe erzeugen oder planen diese in Zukunft zu

produzieren

Mitzubringen:

Eigene Produkte zur sensorischen Bewertung

mitbringen.

Ort
Beginn
Ende

Ortlichkeit

Information

Kursnummer

Trainer:in

Veranstalter

Oberwart

23.05.2024 14:00

23.05.2024 18:00

Bezirksreferat Oberwart, Prinz Eugen-Strafe 7,
7400 Oberwart

Sandra Lehner, Tel 03352/32308-25,
sandra.lehner@Ik-bgld.at

1-0012737

Ing. Tibor Vertes

Landliches Fortbildungsinstitut
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