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Kundenservice.

Sie erreichen uns:

J LFI Burgenland
Esterhazystralle 15
7000 Eisenstadt

. 02682/702

Ifi@lk-bgld.at

https://bgld.Ifi.at

-
K

Offnungszeiten:

Mo bis Do: 08:00 — 12:30 Uhr
13:00 — 16:00 Uhr

Freitag 08:00 — 12:00 Uhr

Wir freuen uns, von lhnen zu horen.

DI Johann Po6tz

Geschaftsfiihrung, Bildungsmanagement, Andrea Steiner
Qualitdtsmanagement Sekretariat, Kursauskunft,

¢ 02682/702-401 Kursanmeldung, Kursbetreuung
= johann.poetz@lk-bgld.at . 02682/702-420

= andrea.steiner@lk-bgld.at

DI Anna Makusovich Ing. Regina Schneider-Fuhrmann

Bildungsmanagement, Bildungsmanagement,

Schule am Bauernhof, EDV Zertifikatslehrgénge

. 02682/702-423 . 02682/702-421

= anna.makusovich@lk-bgld.at = regina.schneider-fuhrmann@lk-bgld.at

Birozeiten Mo — Mi jeweils vormittags Birozeiten Mo—Do 08—13 Uhr, Fr 7—12
Zertifizierung

AT Cy

Das Landliche Fortbildungsinstitut Burgenland
ist nach der Norm ISO 9001:2015 zertifiziert.
Diese international anerkannte Zertifizierung
bestatigt, dass die hohen Zufriedenheitswerte
der LFI-Kunden kein Zufall sind und die Organi-
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ - - sation bzw. Umsetzung der Bildungsaktivitaten

Symbole und Abkiirzungen

@ Zertifikatslehrgang anerkannt vom LFI Landliches Fortbildungsinstitut auf hohem Qualititsniveau erfolgt. Das LFI-
BMLUK B GH Gasthaus Team wird sich auch weiterhin bemtiihen diesen
BS Buschenschank Qualitatsstandard zu halten bzw. noch weiter zu

BR Bezirksreferat verbessern. Das LFI Burgenland ist auch nach

LK Landwirtschaftskammer den Richtlinien des O-Cert zertifiziert und wird

LFS Landw. Fachschule im \/erze|chr1|s der nghtatsaﬂnb\eter im Er-
.......................... . . wachsenenbildungsbereich gefihrt
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Angabegewihr: Kursorganisation, Inhalt und Planung mit Stand September 2025. Anderungen und Ergénzun-
gen sind dem Veranstalter vorbehalten. Aufgrund der langfristigen Planung sind Anderungen méglich. Alle
Inhalte vorbehaltlich Satz- und Druckfehler bzw. vorbehaltlich der erwarteten Férderzusagen.

maglich!
Die Teilnehmerplatze werden nach der Reihen-
folge der Anmeldung vergeben.



Onlinekurs
Onlineseminar Webinar
Cookinar Farminar®

Blended Learning

Hybridveranstaltung

Prasenzveranstaltung

Lehrgang

Seminar

Vortrag

Exkursion

Workshop

Digitales Lernen —
flexibel und individuell

Ein Seminar in den eigenen vier Wanden besu-
chen? Ja, mit den Angeboten des LFI ist dies
moglich und ein Seminar ist dort, wo Sie sind!

Die Online-Angebote vom Landlichen Fortbildungsinstitut
— Onlineseminare, Webinare, Cookinare, Farminare® — sind
die perfekte Ergdnzung zum klassischen Prasenzkurs. Fle-
xibel, ortsunabhangig und nicht aufwandig — Uberzeugen
Sie sich selbst von diesen digitalen Formaten.

Onlinekurse -
individuelle Lernmoglichkeit

Sie kdnnen den eigenen Bediirfnissen entsprechend zeit-
und ortsunabhangig im individuellen Tempo von zu Hause
aus beliebig oft einen Kurs absolvieren.

Liveveranstaltungen
im Internet

Onlineseminare - digital in einer Gruppe lernen
Sie lernen aktiv in Begleitung eines Trainierenden und tau-
schen sich virtuell mit den Teilnehmenden aus.

Webinare - aktive Kursteilnahme via Internet
Sie nehmen an einem Seminar durch einen digitalen Zu-
gang zu einer bestimmten Zeit teil und kdnnen sich aktiv
mit Fragen einbringen.

Cookinare — Kochen digital
Sie kochen aktiv in Ihrer Kliche mit und unsere Seminar-
bauerinnen bringen Ihnen das Wissen direkt nach Hause.

Farminare® — direkt aus dem Wald oder vom
Feld nach Hause

Sie konnen Uber das Internet live dabei sein und direkt Fra-
gen stellen.

NAHERE INFORMATIONEN: oy
bgld.Ifi.at [E]k;




© LK Burgendland

Bildung ist Zukunft!

Der Mehrwert der Erwachsenenbildung
wurde bei mehr als 14.000 Bauerinnen
und Bauern im Rahmen einer wissen-
schaftlichen Studie der Hochschule fir
Agrar- und Umweltpadagogik in ganz
Osterreich abgefragt.

Die Studie zeigt, dass Weiterbildung ent-
scheidend zur Verbesserung von Pro-
duktionsmethoden, betriebswirtschaftli-
chen Fahigkeiten und der Anpassungs-
fahigkeit an technologische und markt-
bezogene Verdnderungen beitragt. Die
soziale Komponente, wie etwa Netz-
werkbildungen und der Austausch von
Erfahrungen, wird als wichtiger Faktor
fur den Erfolg von BildungsmaRnahmen
erkannt.

Laut Studie deckt das LFI gemeinsam
mit der Landwirtschaftskammer 71 %
der landwirtschaftlichen Bildungsange-
bote ab. Diese Kundendichte ist ein gro-
Rer Vertrauensbeweis, aus dem wir den
Auftrag ableiten, standig an der Weiter-
entwicklung unseres Bildungsangebo-
tes zu arbeiten.

Ich hoffe, dass Sie auch abseits von
Pflichtveranstaltungen den Wert der Bil-
dung erkennen und unsere Angebote
nutzen, um sich personlich und betrieb-
lich weiterzuentwickeln.
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DI Johann Po6tz
Geschéftsfiihrer des LFI Burgenland
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Eine neue Bildungssaison beginnt!

Liebe Teilnehmerinnen und Teilnehmer,

Bildung begleitet uns ein Leben lang —
sie offnet Tlren, schafft neue Maglich-
keiten und starkt uns in einer Welt, die
sich standig verdndert. Gerade das
Landliche Fortbildungsinstitut Burgen-
land hat es sich zur Aufgabe gemacht,
Menschen in unterschiedlichsten Le-
benssituationen mit praxisnahen und
zeitgemalen Angeboten zu unterstit-
zen.

Das neue Kursprogramm 2025/26 zeigt
eindrucksvoll, wie vielfaltig die Wege der
Weiterbildung sein kénnen. Neben fach-
lichen Schwerpunkten fir die Land- und
Forstwirtschaft finden Sie auch zahlrei-
che Kurse, die weit dartiber hinausge-
hen: von Gesundheit und Erndhrung
dber Personlichkeitsentwicklung und
Kreativitat bis hin zu Digitalisierung und
Umweltfragen. Damit richtet sich unser
Angebot nicht nur an Bauerinnen und
Bauern, sondern an alle, die Lust auf
neues Wissen und personliche Weiter-
entwicklung haben.

DI Nikolaus Berlakovich
Prasident der Burgenlandischen
Landwirtschaftskammer und
Vorsitzender des LFI Burgenland

Unser Ziel ist es, mit Bildung Chancen zu
schaffen — fir den eigenen Betrieb, fir
das Berufsleben, aber auch fir den pri-
vaten Alltag. Jeder Kurs ist eine M6g-
lichkeit, sich weiterzuentwickeln, selbst
etwas Gutes zu tun, neue Perspektiven
zu entdecken und Gleichgesinnte ken-
nenzulernen.

Wir laden Sie daher sehr herzlich ein, in
diesem Programm zu schmokern, das
Passende fiir sich zu finden und viel-
leicht auch einmal etwas Neues auszu-
probieren. Denn gemeinsam lernen
heift auch gemeinsam wachsen — als
Menschen, als Gemeinschaft und als
Region.

In diesem Sinne wiinschen wir lhnen viel
Freude beim Entdecken und beim Ler-
nen!

DI Martin Burjan
Prasident der Bgld.
Landwirtschaftskammer
Kammerdirektor
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Das LFI Burgenland -
Ihr regionaler Bildungsanbieter

Personlichkeit und Kreativitat
Gesundheit und Ernahrung
Natur, Umwelt, Garten
Dienstleistung und
Einkommenskombination
EDV und Technik
Landwirtschaft

Landjugend
Beruf und Ausbildung bgld.lﬁ.at



Personlichkeit
und Kreativitat

LandLady - Friihstiick

Haben Sie Lust auf ein regionales, saiso-
nales Frihstick in gemutlicher Atmo-
sphare ganz nach dem Motto ,Ich binich
und schau auf mich”, dann sind Sie bei
uns genau richtig! Ein Erlebnis beson-
ders fiir junge, landwirtschaftsbegeister-
te Frauen und Einsteigerinnen — und fiir
alle, die auf einem landwirtschaftlichen
Betrieb aktiv mitarbeiten oder einem an-
deren Beruf nachgehen.

Thema:

Digitale Helfer im Einsatz —

wie Kl das Agrarmarketing und
den Bauerinnenalltag verandert
1-0013354

Inhalt: Ob am Feld, im Stall oder am
Bildschirm — kinstliche Intelligenz halt
Schritt fur Schritt Einzug in unseren
bauerlichen Alltag. Beim Landlady-
Frihstlck erfahren wir, wie K| uns Bau-
erinnen/Winzerinnen im Agrarmarke-
ting unterstitzen kann: beim Schreiben
von Texten, Planen von Beitragen, Er-
kennen von Trends oder Gestalten von
Etiketten. Aber auch, wie smarte An-
wendungen Entscheidungen am Betrieb
erleichtern. Ein spannender Einblick in
neue Maoglichkeiten — verstandlich, pra-
xisnah und mit vielen Ideen zum Mit-
nehmen!

Zielgruppe: Bauerinnen, Winzerinnen
und Landfrauen

Kursbeitrag: € 28,-

Termin: Sa, 18.10.2025

von 08:30 bis 11:30 Uhr

Ort: GH zur Linde, Haniflgasse 1,

7161 St. André/Zicksee

Leitung: Eva Ulram

Referent/en: Susanne Linecker-Graus-
berg, ABL (KI-Expertin fur die Landwirt-
schaft)

Veranstalter: LFI Burgenland, Landwirt-
schaftliches Bezirksreferat Neusiedl|/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See

Anmerkung: Im Teilnehmerbeitrag ist
das Vortragshonorar sowie das Friih-
stlick inbegriffen. Eventuell Handy bzw.
Laptop mitbringen.

Thema:

Tipps fiir nachhaltiges Gartnern
in Zeiten des Klimawandels,
Vorstellung vom Biohof Wolf
1-0013445

Inhalt: Der Klimawandel stellt auch un-
sere Gérten vor neue Herausforderun-
gen: Hitzeperioden, Trockenheit und
Starkregen erfordern ein Umdenken in
der Gartengestaltung. Julia Wolf zeigt,
wie Sie lhren Garten fit fir die Zukunft
machen — ganz ohne Verzicht auf

Schonheit, Vielfalt und Erholung.

« Auswahl von trockenheitsvertragli-
chen Pflanzen, die Hitze und Wasser-
mangel standhalten

+ Wichtige PflegemalRnahmen fir ge-
sunde Pflanzen in heillen Sommern

+ Effizientes Giellen — weniger Wasser,
mehr Wirkung

+ Regenwassermanagement bei nicht
versiegelten Boden

+ Essbare Garten

Zielgruppe: Bauerinnen, Winzerinnen

und Landfrauen

Kursbeitrag: € 30,--

LQB -
Lebensqualitit
Bauernhof

Als Erstberatungsstelle sind wir von
Lebensqualitdt Bauernhof Ihre per-
sonlichen Ansprechpartnerinnen flr
séamtliche Themen rund um das Le-
ben und Arbeiten auf dem Bauernhof.
Wenn es zu herausfordernden oder
konfliktreichen Situationen kommt,
nehmen wir uns gerne Zeit fir ein of-
fenes Gesprach von Mensch zu
Mensch. Denn nur dort wo es den
Menschen gut geht, kann auch unter-
nehmerischer Erfolg gelingen.

+ kostenlos
« vertraulich
- auf Wunsch anonym

Montag - Freitag
8:30-12:00 Uhr
050 6902 1800

LQB Projektkoordination
Burgenland:

DI Willi Peszt

Bodenschutz, Lebensqualitat
Bauernhof Burgenland
Psychotherapeut

Zert. Mediator, Dipl. Soz. Pad.
www.lebensqualitaet-bauernhof.at
facebook.com/LQBauernhof

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT




PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT

Termin: Sa, 15. November 2025

von 8:30 bis 11:30 Uhr

Ort: Dorfscheune Buchschachen
Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Ing. Julia Wolf, Garten-
planerin, Gartenexpertin & Bio-Bauerin
Veranstalter: LFI Burgenland, Landwirt-
schaftliches Bezirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart
Anmerkung: inkl. umfangreichem Friih-
stlicksbuffet mit regionalen Produkten
und Vortrag

Thema:
Vieldiskutierte Lebensmittel
1-0013451

Inhalt: Emotional gefiihrte Behauptun-
gen, die jeglicher Wissenschaft fern sind,
bestimmen oft Diskussionen zu Thema
Essen und Lebensmittel. Zu unrecht wer-
den oftmals unsere Grundnahrungsmittel
aus der Region schlecht geredet und exo-
tische Produkte bejubelt. Der Vortrag hat
zum Ziel das grundlegende, erndhrungs-
physiologische Verstandnis Uber ver-
schiedene Lebensmittelgruppen (Milch
und Milchprodukte, Fleisch, Getreide,
Obst, Gemise und Ei) zu vermitteln.
Zielgruppe: Bauerinnen, Winzerinnen
und Landfrauen

Kursbeitrag: € 33,-- fir Vortrag und
Frihstick

Termin: Sa, 22.11.2025

von 8:15 bis 11:30 Uhr

Ort: Wirth im Ort, Obere Hauptstrae 19,

7035 Steinbrunn

Leitung: Helene Milalkovits

Referent/en: Katrin Fischer MSc BSg,

Ernahrungswissenschafterin,

www.esserwissen.at

Veranstalter: LFI Burgenland, Landwirt-

schaftliches Bezirksreferat Eisenstadt/

Mattersburg

Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-

liches Bezirksreferat Eisenstadt/Mat-

tersburg
Kurse °
In der Online-Kurssuche kdnnen Sie
auch gezielt nach Termin, Bezirk,
Fachbereich, Fachgruppe oder Anre-
chenbarkeiten filtern. Mit der Eingabe
der Kursnummer kommen Sie direkt

zur Kursbeschreibung — so einfach
kann Fortbildung sein!

Newsletter

Wir verschicken mehrmals pro Jahr ei-
nen Newsletter mit den topaktuellen
Informationen und bieten somit eine
topaktuelle Informationsschiene. Unter
02682/702-420 oder Ifi@lk-bgld.at
konnen Sie den Newsletter bestellen.
Falls Sie den Newsletter nicht mehr
erhalten wollen, kann dieser jederzeit
unbtrokratisch abbestellt werden.

Thema:

Betriebsbesuch bei der Biirsten-
manufaktur Melanie Eckardt
1-0013453

Inhalt: nach einem gemeinsamen Friih-
stlick geht es zum einzigen burgenlandi-
schen Burstenmacherbetrieb von Mela-
nie Eckardt, bei dem Sie in die Welt der
Birstenmacherei  eingefiihrt werden.
Hier werden die Birsten noch nach alter
Handwerkstradition aus innovativen
Rohstoffen mit modernen Technologien
hergestellt.

Zielgruppe: Bauerinnen,
und Landfrauen
Kursbeitrag: € 25.--

Winzerinnen

Termin: Sa, 07.03.2026

von 8:30 bis 11:30 Uhr

Ort: Florianihoffmann in Mattersburg
Leitung: Maria Froch

Referent/en: Melanie Eckardt
Veranstalter: LF| Burgenland,
Landwirtschaftliches Bezirksreferat Ei-
senstadt/Mattersburg
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Eisenstadt/Mat-
tersburg

Thema:

Kuchlgartenkompetenz —
Effektive Mikroorganismen (EM)
praktisch nutzen

1-0013454

Inhalt: Im Vortrag wird das Zusammen-
spiel von  Kompostwirtschaft  und
regelmaligen Boden- und Pflanzenbe-
handlungen mit EM erklart. Ist der Boden
gut versorgt, halt er das ganze System auf-
recht, positive Mikroorganismen vermeh-
ren sich und beugen Krankheiten vor. Der
Wasserhaushalt im Garten wird gut gere-
gelt. In Trockenperioden trocknet der Bo-
den nicht aus, in N&sseperioden flieRt
Wasser gut ab. Abgerundet wird der Vor-
trag mit anschaulichen Beispielen aus
dem Praxisalltag, die direkt im eigenen
Garten umsetzbar sind. Was gibt es Scho-
neres als beim Tisch sagen zu kdnnen:
,Das alles ist aus meinem eigenen Garten”
Zielgruppe: Bauerinnen, Winzerinnen
und Landfrauen

Kursbeitrag: € 28.- fiir Vortrag und Friih-
stlick

Termin: DO, 12.03.2026

von 08:30 bis 11:30 Uhr

Ort: Hotel das Eisenberg, Mitterberg
32/34, 8383 Sankt Martin an der Raab
Leitung: DI Dipl.-Pad. Angela Pfeiffer
Referent/en: Anton Ithaler
Veranstalter: LF| Burgenland,
Landwirtschaftliches Bezirksreferat
Gussing/Jennersdorf
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Glissing/Jenners-
dorf bis Do, 26. Februar 2026,

Tel. 03329/45334,

E-Mail: office@guessing.lk-bgld.at

—_— 8 —_—

Landlady-Abend
1-0013419

Inhalt: Martina Parker, Autorin der belieb-
ten Gartenkrimis, liest aus ihren humor-
voll-spannenden Geschichten rund um
das Landleben, neugierige Nachbarinnen
und kleine Verbrechen zwischen Gemii-
sebeet und Dorftratsch.Mit viel Gespiir
erzahlt sie von starken Frauen, kleinen
Geheimnissen und unerwarteten Verbre-
chen - direkt aus dem Herzen des Bur-
genlandes. Passend zum Thema findet
die Lesungim Weingut Strehnin Deutsch-
kreutz statt — dort, wo Reben wachsen,
der Garten blUht und Krimis mitten im
Griinen fast ein bisschen echter wirken.
Freuen Sie sich auf einen unterhaltsamen
Abend voller Spannung, Humor und ge-
mutlichem Austausch.
Zielgruppe: Bauerinnen,
und Landfrauen
Kursbeitrag: € 25,-- inkl. Wasser und
Fingerfood

Winzerinnen

Termin: Fr, 22. Mai 2026

von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Deutschkreutz, Weingut Strehn
Leitung: Ing. Sabine Schldgl
Referent/en: Autorin Martina Parker,
Bezirksbauerin KR Gabriele Biricz
Veranstalter: LF| Burgenland, Landwirt-
schaftliches Bezirksreferat Oberpullen-
dorf, ARGE Bauerinnen Bgld.
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberpullendorf bis
Fr, 8. Mai 2026

Tel.: 02612/42 338

E-Mail: office@oberpullendorf.lk-bgld.at




Landesbauerinnentag:
Landheldinnen

im Rampenlicht -

ein Nachmittag voller
Starke und Inspiration
1-0013427

Inhalt: Come together - BegriiBung
durch Landesbauerin Christine Riepl,
GruBbotschaften:  Landeshauptmann-
Stv." Anja Haider-Wallner, Bundesbaue-
rin Irene Neumann-Hartberger, Kam-
merprasident DI Nikolaus Berlakovich,
Keynote Speakerin: Mag.? Doris Schmi-
dauer, Bezirksbauerinnen am Wort
Podiumsdiskussion

Kabarett: "Die Miststlicke"

Zielgruppe: Bauerinnen, Winzerinnen
und Landfrauen

Kursbeitrag: € 35,00

Termin: Sa, 24. Janner 2026

von 14:00 bis 19:00 Uhr

Ort: Schlaining, Burg Schlaining
Leitung: DI Dipl.-P4d. Angela Pfeiffer
und Landesbauerin Christine Riepl,
Moderation: Gabriele Schiller
Referent/en: Mag.? Doris Schmidauer,
Lisa Wachtler (NS), Heidi Schrock (El/
MA), Christine Hofer (OP), Katja Millner
(OW), Julia Wolf (GS/JE)

Veranstalter: ARGE Bauerinnen Burgen-
land

Anmeldung/Auskunft:

Abteilung Betriebswesen,

alle EDB-Beraterinnen

bis Fr, 9. Janner 2026

Tel.: 02682/702-400

E-Mail: betriebswesen@lk-bgld.at

Von der Einsteigerin
zur Insiderin
1-0013428

Inhalt: Vorstellen der Broschire "Plotz-
lich Bauerin! Und jetzt?"

Vortrag: ,Rechtzeitig informieren, recht-
zeitig vorsorgen — Mythen und Fakten
beim Erben und der rechtlichen Vorsor-
ge'

Zielgruppe: Insbesondere Neueinstei-
gerinnen und Jungtbernehmerinnen,
aber auch alle Frauen, die in Landwirt-
schaftlichen Betrieben (mit)arbeiten
Kursbeitrag: € 10,00

Termin: Di., 25. November 2025

von 18:30 bis 21:00 Uhr

Ort: Stegersbach, Solar One

Leitung: DI Dipl.-P&ad. Angela Pfeiffer
Referent/en: DI Dipl.-Pad. Angela Pfeiffer,
Mag.? Katharina Gravog|

Veranstalter: ARGE Bauerinnen Burgen-
land

Anmeldung/Auskunft:

Anmeldung: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Gussing/Jennersdorf

bis Mi, 12. November 2025

Tel.: 03329/45334

E-Mail: office@guessing.lk-bgld.at

Familienwandertage 2025

Anlasslich des Internationalen Weltland-
frauentages, am 15. Oktober und des
Welterndhrungstages, am 16. Oktober
organisieren die Bauerinnen Burgenland
gemeinsam mit der Burgenlandischen
Landwirtschaftskammer Familienwan-
dertage, um auf die Rolle der Landwirt-
schaft fur unsere Erndhrung und die
Leistungen der Bauerinnen und Bauern
aufmerksam zu machen.

Bezirk Neusied|/See:

Datum: So., 12.0ktober 2025

Ort: Gattendorf

Treffounkt: am Hauptplatz bei der Kirche

Abmarsch: 13:30 Uhr

Programm
Der Kopfweiden-Rundwanderweg
fuhrt zur Annakapelle, weiter durch
eine abwechslungsreiche Kulturland-
schaft mit Streuobstwiesen, Laven-
delfeldern und einem Olivenhain bis
zur Kopfbaumallee

+ Labstation bei der Annakapelle

+ Moglichkeit zur Besichtigung und ei-
nem geflihrten Rundgang bei der An-
nakapelle
+ Gemdtlicher Ausklang am Hauptplatz

Informationen:

+ Streckengesamtlange: ca. 7 km

+ Die Veranstaltung findet bei jeder Wit-
terung statt.

+ Die Strecke ist kinderwagentauglich
(Feldwege).

+ Eine Anmeldung ist nicht erforderlich.

Konflikte, Sorgﬁn oder
UbEl’IHSt g?

Bezirk Oberpullendorf:

Datum: SO, 12. Oktober 2025

Ort: Lutzmannsburg

Treffpunkt: 14:00 Uhr

Programm: Wandern durch die Weingérten
Anmerkung:  Ausklang im Pfarrstadl
Lutzmannsburg

Siidburgenland: Bezirke

Giissing/Jennersdorf/Oberwart

Datum: So., 12.10.2025

Ort: Bocksdorf

Treffpunkt: Sportplatz

Abmarsch: 13:30 Uhr

Programm
+ Am Radweg entlang zu den Rauch-
warter Teichen, um die Teiche rundhe-
rum und wieder zuriick nach Bocks-
dorf

+ Labestation ,Alles Karotte"

+ Schatzspiel

+ Gemdutlicher Ausklang am Sportplatz

Informationen:

« Streckengesamtlénge: ca. 11 km

+ Die Veranstaltung findet bei jeder Wit-
terung statt.

+ Die Strecke ist kinderwagentauglich
(Feldwege).

+ Eine Anmeldung ist nicht erforderlich.

Bezirk Mattersburg:
Datum: So, 19.10.2025
Ort: Zemendorf, Sportplatz
Treffpunkt: 13:30 Uhr
Abmarsch: 14:00 Uhr

Informationen:
+ Schatzspiel

Lebensqualitat L

(ausgenommen an gasstzlic
Feiertagen)

L (e} Gmived Grmatr ap
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PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT

Kreativitat

Salben selbst herstellen —
ein wertvolles Wissen

aus alter Tradition
1-0013287

Inhalt: Entdecke die Kunst der natrli-
chen Hautpflege und lerne, wohltuende
Salben selbst zu machen! Dieser Kurs ist
fur alle, die sich fur Naturkosmetik inter-
essieren und wertvolle Rezepturen ken-
nenlernen mochten. Mit bewahrten,
landlichen Rezepten und hochwertigen
Zutaten erschaffst du wirksame Pflege-
produkte ganz nach deinem Geschmack.
Tauche ein in die Welt der natirlichen
Heilmittel und erlebe, wie einfache Zuta-
ten zu wohltuenden Salben werden. Ein
Kurs voller Wissen, Handwerkskunst und
duftender Inspiration!

Die Materialkosten, welche fiir den Kurs
anfallen, werden gesondert beim Kurs in
Rechnung gestellt (ca. € 10,--/pro Per-
son).

Zielgruppe: alle interessierten Personen
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Sa, 8. November 2025

von 16:00 bis 18:30 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt

Leitung: Andrea Steiner

Referent/en: Jasmin Tschofen
Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschtirze und Do-
sen fur Kostproben mitbringen.

Adventlehrfahrt
1-0013420

Kleidung
einfach reparieren
1-0013473

Inhalt: Die Adventlehrfahrt fiihrt dieses
Jahr in die Steiermark — mit einem ab-
wechslungsreichen Programm rund um
regionale Landwirtschaft, Verarbeitung
und Vermarktung. Entlang der Apfelstra-
Re gibt es spannende Einblicke in Betrie-
be und Produkte der Region. Zum Ab-
schluss ladt die Stadt Graz mit ihrem
besonderen Adventflair zum Verweilen
und Genielen ein. Eine lehrreiche Fahrt
mit guter Stimmung und vielen Eindri-
cken.

Zielgruppe: Bauerinnen, Winzerinnen,
Landfrauen und Kosumentinnen
Kursbeitrag: € 40,--

Termin: Do, 4. Dezember 2025

von 07:30 bis 20:00 Uhr

Ort: Steirische Apfelstrale & Graz
Leitung: Ing. Sabine Schlog|
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberpullendorf
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberpullendorf bis
Fr, 21. November 2025

Tel.: 02612/42 338

E-Mail: office@oberpullendorf.lk-bgld.at
Anmerkung: Christkindlmarkt in Graz

Kleidung
einfach andern
1-0013472

Inhalt: Unsere Schneidermeisterin Rein-
gard Mila Ruzicka vermittelt dir Schritt
fir Schritt, wie du Kleidungsstticke ein-
fach in GroRe und Stil verandern kannst.
Wenn du eine eigene Nahmaschine hast,
bringe diese zum Kurs mit. So kannst du
auch zuhause das Gelernte umsetzen
und in deinem Alltag anwenden. Nahen
verbindet, mit sich selbst, mit den eige-
nen Ideen und oft auch mit anderen
Menschen.

Zielgruppe: alle interessierten Personen
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Sa, 22. November 2025
von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Schneidermeisterin
Reingard Mila Ruzicka
Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at

Inhalt: Lass dich von unserer Schneider-
meisterin Reingard Mila Ruzicka im Re-
parieren von Kleidungsstiicken unter-
stltzen. In diesem Kurs lernst du, wie du
deine Kleidung mit einfachen Techniken
wieder tragbar und oft sogar noch scho-
ner machen kannst. In diesem Kurs
darfst du ausprobieren, Fehler machen
und daraus lernen. Schritt fiir Schritt
wirst du sicherer an der Nahmaschine-
wenn du eine besitzt, bitte mitbringen-
und entdeckst die Freude am selber ma-
chen und reparieren.

Zielgruppe: alle interessierten Personen
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Sa, 22. November 2025
von 13:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Schneidermeisterin
Reingard Mila Ruzicka
Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.. 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at



Sprache

Englischkurs fiir Winzer:innen -
Weinverkostung, Wein-

und Weingutprasentation
1-0013455

Inhalt: Dieser Englischkurs bietet Ihnen
die Moglichkeit Ihr Fachenglisch in der
Weinansprache zu festigen. Sie lernen
dabei, eine Weinverkostung auf Englisch
durchzufihren, Ihr Weingut vorzustellen
und Ihre Weine auf internationalen Mes-
sen zu prasentieren. Mit lhren verbesser-
ten Sprachkenntnissen kénnen Sie lhre
Weine und lhren Betrieb kompetent auf
Englisch beschreiben und vermarkten.
Zielgruppe: Personen, die im Weinver-
trieb tatig sind (Winzerinnen, Mitarbei-
terinnen im Weinverkauf, usw.)
Kursbeitrag gefordert: € 80,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 240,--

Di, 20. Janner 2026,
16:00 Uhr bis 17:45 Uhr,
Ort: online

Di, 27. Janner 2026,
16:00 Uhr bis 17:45 Uhr,
Ort: online

Di, 3. Februar 2026,
16:00 Uhr bis 17:45,
Ort: online

Di, 17. Februar 2026,
15:00 Uhr bis 18:30 Uhr,
Ort: LK Eisenstadt

Di, 24. Februar 2026,
16:00 Uhr bis 17:45 Uhr
Ort: online

Leitung: DI Anna Makusovich
Referent/en: Mag. Bettina Dichtl-Rittsteuer
Veranstalter: Landliches Fortbildungs-
institut

Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
DI Anna Makusovich

bis Mi, 17. Dezember 2025

Tel.: 02682/702-423

E-Mail: anna.makusovich@lk-bgld.at
Anmerkung: Gute Englischkenntnisse
erforderlich

Gesundheit

8H - Erste Hilfe
Auffrischungskurs
1-0013456

Inhalt: Im Auffrischungskurs soll bereits
Erlerntes (Erste Hilfe Grundkurs) wieder-
holt und gefestigt werden.

Zielgruppe: Personen, die einen Erste-
Hilfe-Auffrischungskurs als Ersthelfer/in,
fur den Bezug von FliissigSO2 oder fur
diverse Giitesiegel benétigen
Kursbeitrag gefordert: € 45,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 90,--

Termin: Fr, 6. Februar 2026

von 08:00 bis 16:30 Uhr

Ort: Rotes Kreuz - Ortsstelle Frauenkirchen,
Mihlteich 3, 7132 Frauenkirchen
Leitung: DI Anna Makusovich
Referent/en: Barbara Tader
Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
DI Anna Makusovich

bis Mi, 14. Janner 2026

Tel.: 02682/702-423

E-Mail: anna.makusovich@lk-bgld.at

4H - Erste Hilfe
Auffrischungskurs

Inhalt: In diesem Kurs frischen Sie Ihr
Erste-Hilfe-Wissen auf und tben prakti-
sche Hilfeleistungen:

Zielgruppe: Schule am Bauernhof - Be-
triebe, Seminarbauerinnen, Auffrischung
im Sinne §40 AstV betriebliche Ersthelfer
Kursbeitrag gefordert: € 35,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 70,--

Termin: Mi, 18. Februar 2026

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Rotes Kreuz - Bezirksstelle Oberpullen-
dorf, Roseggergasse 1, 7350 Oberpullendorf
Leitung: DI Anna Makusovich
Referent/en: Barbara Tader
Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
DI Anna Makusovich

bis Mo, 2. Februar 2026

Tel.: 02682/702-423

E-Mail: anna.makusovich@Ilk-bgld.at

Garten

Weiterbildung fiir
Krauterpadagogen

Inhalt: Ganz selbstverstandlich spielten
Kinder in friiheren Zeiten in gemischten
Altersgruppe und mit Dingen, die sie in
der Natur fanden. Die Achtung vor der
Natur und die Liebe zur Natur wurde
durch dieses Spiel geférdert. Durch die
gemeinsame Zeit in der Natur wurde
Wissen Uber Pflanzen von Generation zu
Generation weitergegeben. Ziel des Ta-
gesseminares ist den Kindern die Pflan-
zenwelt vor der HaustUr zu zeigen, ihnen
das wertvolle Wissen um Pflanzen zu
vermitteln und den Kindern die Natur
wieder nahe zu bringen. Wir entdecken
bunte Bliiten, Blatter, Frichte und vieles
mehr. Was erwartet uns wohl auf der
Wiese und hinter der Hecke? Wie gestal-
te ich faszinierende Abenteuer fir Kin-
der? Wie kann ich verschiedene Lebens-
raume Kindern unterschiedlicher
Altersgruppen nahebringen?
Zielgruppe: Krauterpddagoginnen und
Krauterpadagogen, Naturliebhaber/-in-
nen und alle interessierten Wirtschafts-
akteure des landlichen Raumes, die ihr
Wissen rund um die heimische Pflanzen-
welt vertiefen und weitergeben mochten.
Kursbeitrag gefordert: auf Anfrage
Kursbeitrag nicht gefordert: auf Anfrage

Termin: auf Anfrage

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Eisenstadt und Oberwart
Referent/en: Ilse Szolderits,

Orphelia Herdits-Riemer

Veranstalter: LFI
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Regina Schneider-Fuhrmann

Tel.: 02682/702-421

E-Mail: Ifi@lk-bgld.at

Anmerkung: Mindestteilnehmerzahl 12
Personen

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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ASFA 8 IR AN L Gemeinsam gesinder. Bauernhof

,Gemeinsam gesund”
als neues Angebot von
"Schule am Bauernhof”

Mit innovativem Bildungsschwerpunkt
Landwirtschaft erleben,
Gesundheit verstehen

Mit dem neuen Programm ,Gemeinsam gesund — Mensch,
Tier und Umwelt" erweitert "Schule am Bauernhof” sein be-
wahrtes Angebot um einen zukunftsweisenden Bildungs-
schwerpunkt. Im Fokus steht der sogenannte One-Health-
Ansatz, der die Gesundheit von Menschen, Tieren und der
Umwelt als untrennbar miteinander verbunden betrachtet.
Kinder erleben am Bauernhof nicht nur, wo Lebensmittel her-
kommen, sondern lernen auf spannende und altersgerechte
Weise, wie Ernahrung, Tierhaltung und Umwelt zusammen-
hangen — und dies zur Gesundheit aller beitragen kann.

Das Programm wurde gemeinsam mit der Sozialversiche-
rungsanstalt der Selbstandigen (SVS), dem Landlichen Fort-
bildungsinstitut (LFI) und der Hochschule fir Agrar- und Um-
weltpddagogik entwickelt. Ziel ist es, bereits bei jungen
Menschen ein Bewusstsein fir gesunde Ernahrung, nachhal-
tiges Wirtschaften und verantwortungsvollen Konsum zu
schaffen. In drei thematischen Modulen — ,Milch & Milchpro-
dukte", ,Vieh & Fleisch" sowie ,Obst & Gemiise" — werden
zentrale Aspekte landwirtschaftlicher Produktion und deren
Bedeutung fir Mensch und Natur anschaulich und praxisnah
vermittelt.

Die Unterrichtsmaterialien sind auf zwei Altersgruppen (8—10
Jahre und 11-13 Jahre) abgestimmt und stehen teilnehmen-
den Bauerinnen und Bauern in Form von sogenannten ,Dreh-
blchern" zur Verfligung.Insgesamt umfasst das Programm
neun Module mit 18 Einheiten, die auf die jeweiligen Betriebe
abgestimmt und individuell umgesetzt werden kdnnen. Um
eine qualitativ hochwertige Vermittlung zu gewahrleisten, be-
suchen die Bauerinnen und Bauern vorab eine verpflichtende
Schulung — im Rahmen dieser Einschulung werden die Mo-
dule und das dazugehérige Handbuch vorgestellt und die Teil-
nehmenden konnen die enthaltenen Experimente gleich vor
Ort ausprobieren.

Weitere Informationen zum Projekt:

https://bgld.Ifi.at (,Programm — Schule am Bauernhof")
oder

DI Anna Makusovich

anna.makusovich@lk-bgld.at

T 02682/702-423



Ernahrung und

Gesundhe1it

Brot
liebt Sauerteig

1-0013424

Sterz & Co. aus
GroRmutters Kiiche
1-0013340

Inhalt: * Tipps und Tricks fir die Brother-

stellung mit Sauerteig,

+ Zubereitung und Verkostung diverser
Brotsorten,

+ Produktinformation,

+ AMA-Gutesiegel und

+ Lebensmittelkennzeichnung

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-

ne kochen und Wissenswertes (ber hei-

mische Lebensmittel erfahren mochten

Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Di, 3. Marz 2026

von 15:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland,
Seminarkiiche

Leitung: BR Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Helene Milalkovits
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Di, 24. Februar 2026

Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Dose fiir Sauerteig und
Kostproben sowie eine Kochschiirze
mitnehmen !

Kursanmeldungen
sind unbedingt
erforderlich!

Bitte melden Sie sich unbedingt recht-
zeitig zu den Bildungsveranstaltungen
an.

Die Teilnehmerplatze werden nach der

Reihenfolge der Anmeldung vergeben.

Eine Teilnahme ohne Voranmeldung
ist nicht moglich!

Inhalt: Gerichte aus alter Zeit wecken bei

uns immer wieder Erinnerungen an

Omas Kochkiinste. Bei diesem Kurs diir-

fen Sie sich neben

+ Sterzvariationen auch auf

+ GrieBnudeln

+ Krautfleckerl

+ Burgenlander Kipferl

+ Schmergeback nach Art des Hauses,
etc. freuen.

Produktinformation, Gitesiegel und Le-

bensmittelkennzeichnung.

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-

ne kochen und Wissenswertes Uber hei-

mische Lebensmittel erfahren méchten.

Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Di, 9. Dezember 2025

von 15:00 bis 19:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland,
Seminarkiiche

Leitung: Landwirtschaftliches Bezirks-
referat Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Helene Milalkovits
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Di, 2. Dezember 2025

Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Kochschiirze, Geschirrtuch
und ev. Dose fiir Kostproben mitnehmen!

Herbstliches
Brauchtumsgeback und
Allerheiligenstriezel
1-0013307

Inhalt: In diesem Kurs lernen Sie ver-
schiedene Flechttechniken des Allerheili-
genstriezels kennen und fertigen Brauch-
tumsgeback wie Martinskipferl, weih-
nachtlichen Germguglhupf, herbstlicher
Reindling sowie Krampus und Nikolaus
aus Germteig.

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes tber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdchten
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Di, 21. Oktober 2025

von 14:00 bis 19:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland, Semi-
narkiiche

Leitung: Landwirtschaftliches Bezirks-
referat Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Helene Milalkovits
Veranstalter: Landwirtschaftliches
Bezirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Di, 14. Oktober 2025

Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Kochschiirze, Geschirrtuch
und ev. Dose flir Kostproben mitnehmen!

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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Wenn der Strudelteig
gehorchen soll
1-0013426

Knodelalarm
1-0013422

Inhalt: -« Tipps und Tricks fUr einen ge-
lungenen Strudelteig,
+ Zubereitung und Verkostung von Stru-

delvariationen
+ Informationen zu:

+ Produktinformation,

+ AMA-Glitesiegel und

« Lebensmittelkennzeichnung
Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdchten
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Mo, 11. Mai 2026

von 15:00 bis 19:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland,
Seminarkiiche

Leitung: Landwirtschaftliches Bezirks-
referat Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Helene Milalkovits
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Mo, 4. Mai 2026

Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Kochschiirze, Geschirrtuch
und ev. Dose flir Kostproben mitnehmen!

Osterliches
Brauchtumsgeback
1-0013425

Inhalt: Erfahren Sie Wissenswertes Uber
die Zubereitung von traditionellem Hefe-
geback und erlernen Sie unterschiedli-
che Varianten, Hefeteig fiir den Oster-
tisch perfekt in Form zu bringen

+ Osterstriezel,

+ Osterpinze,

+ div. Hasen,

« Kiken

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren méchten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Mo, 9. Marz 2026

von 15:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland,
Seminarkiiche

Leitung: Landwirtschaftliches Bezirks-
referat Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Helene Milalkovits
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Mo, 2. M&rz 2026

Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Kochschiirze, Geschirrtuch
und ev. Dose fiir Kostproben mitnehmen!

Inhalt: Knodel gibt es in den unterschied-

lichsten Variationen.

Bei diesem Kurs drfen sich die Teilneh-

merlnnen auf einen bunten Mix der 0s-

terreichischen Knodelkiiche freuen. Vom

+ Kaspressknodel,

+ Serviettenknodel,

+ Knddel aus Erdapfelteig, bis hin zum
klassischen

« Germknodel ist alles mit dabei.

Bei der anschlieRenden Knddelverkos-

tung steht dem gemeinsamen Genuss

nichts mehr im Wege.

+ Zubereitung und Verkostung diverser
Knodelgerichte,

+ Produktinformation,

+ AMA-Gutesiegel und

+ Lebensmittelkennzeichnung

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-

ne kochen und Wissenswertes Uber hei-

mische Lebensmittel erfahren méchten

Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Di, 27. Janner 2026

von 15:00 bis 19:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland,
Seminarkiche

Leitung: Landwirtschaftliches Bezirks-
referat Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Helene Milalkovits
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Di, 20. Janner 2026

Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Kochschiirze, Geschirrtuch
und ev. Dose flir Kostproben mitnehmen!
Begrenzte Teilnehmerzahl!

Im Falle einer Verhinderung kann ein Er-
satzteilnehmer/in genannt werden. An-
sonsten wird der halbe Kursbeitrag in
Rechnung gestellt.

Bildungsgutscheine

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.

LFI-Bildungsgutscheine sind wertvol-
le Geschenke fur Jede/n und fiir jeden
Anlass — ein wertvolles Geschenk
furs Leben. Erhaltlich sind Gutscheine
fur einzelne Kurse sowie in beliebiger
Hohe. Diese konnen bei allen LFI-Ver-
anstaltungen im Burgenland einge-
|6st werden.

Gutscheine und nahere Informatio-
nen erhalten Sie beim LFI-Kunden-
service:

LFI Burgenland

EsterhazystralRe 15

7000 Eisenstadt

T 02682/702-420, E Ifi@lk-bgld.at

Sterzklassiker neu
entdeckt - Herzhaftes aus
der traditionellen Kiiche
1-0013373

Inhalt: In diesem Kurs dreht sich alles
um Sterz — ein Klassiker in der boden-
standigen, regionalen Kiiche. Gemein-
sam bereiten wir unterschiedliche
Sterz-Variationen zu, jeweils mit pas-
sender Beilage oder Suppe. Gekocht
wird u. a. ein klassischer burgenlandi-
scher Bohnensterz mit Bohnensuppe,
ein Halbe-Halbe-Sterz zur Kartoffelsup-
pe mit Steinpilzen, sowie GrieRsterz und
Polenta, die wir mit Apfelmus oder
Kompott st} abrunden. Ein Kurs fur alle,
die traditionelle Gerichte schatzen, neue
Varianten kennenlernen und altes Wis-
sen neu entdecken maochten.
Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Fr, 16. Janner 2026

von 14:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches
Bezirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner
Referent/en: Ida Traupmann,
Seminarbauerin

Veranstalter: Landwirtschaftliches
Bezirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 9. Janner 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose fiir Kostproben mitnehmen.

SiiBBe und pikante
Strudelvielfalt
1-0013367

Inhalt: In diesem Kurs wird die Kunst
des ausgezogenen Strudelteiges ge-
lehrt — Seminarbauerin Ida Traupmann
zeigt, wie der Strudelteig sicher gelingt
und welche vielseitigen Variationen da-
raus entstehen konnen. Weiters stehen
Strudel aus Germteig und Topfenteig
mit verschiedenen siiRen und pikanten
Strudelfillungen am Programm. Sicher
ist fUr jeden feinen Gaumen etwas da-
bei.

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Fr, 17. Oktober 2025

von 14:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Ida Traupmann,
Seminarbauerin

Veranstalter: Landwirtschaftliches
Bezirksreferat Oberwart



Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 10. Oktober 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose flir Kostproben mitnehmen.

Nudelvielfalt selbst
emacht - Von Ravioli
is Krautfleckerl

1-0013372

Inhalt: In diesem vielseitigen Nudelkurs
dreht sich alles um selbstgemachte
Teigwaren - von feinen Ravioli mit raffi-
nierten Fillungen (z.B. Steinpilze, Kirbis,
Spinat oder Faschiertes) Uber herzhafte
gezupfte Nudeln fir Topfennudeln mit
Speck oder Krautflecker! bis hin zu klas-
sischen Suppen- und Bandnudeln. Ob
fein gefiillt oder rustikal gezupft — dieser
Kurs bietet fiir jeden Geschmack die
passende Nudelvariation. Ideal fiir alle,
die Teigwaren lieben und sie gerne selbst
herstellen mochten.

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Fr, 21. November 2025
von 14:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches
Bezirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner
Referent/en: Ida Traupmann,
Seminarb&uerin

Veranstalter: Landwirtschaftliches
Bezirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 14. November 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose fiir Kostproben mitnehmen.

Ida kocht regional
und biologisch
1-0013374

Inhalt: In diesem Kochkurs zaubern Sie
ein saisonales MenlU mit Aperitif, Vor-
speise, Hauptgericht und Nachspeise —
natlrlich mit regionalen und biologi-
schen Zutaten. Gemeinsam  wird
gekocht, probiert und genossen, ganz im
Zeichen der Jahreszeit. Dabei gibt's viele
praktische Tipps zur Auswahl und Ver-
arbeitung saisonaler Produkte sowie In-
spiration fiir neue Rezepte, die sich leicht
zuhause nachkochen lassen. Ideal fir
alle, die mit bewusstem Genuss und fri-
schen Lebensmitteln kreativ werden
maochten.

Zielgruppe: Manner und Frauen, die
gerne kochen und Wissenswertes Uber
heimische  Lebensmittel  erfahren
mochten.

Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Fr, 27. Februar 2026

von 14:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches
Bezirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner
Referent/en: Ida Traupmann,
Seminarbauerin

Veranstalter: Landwirtschaftliches
Bezirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 20. Februar 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose fiir Kostproben mitnehmen.

Pesto — wiirzig, wild &
wunderbar vielfiltig
1-0013375

Inhalt: In diesem genussvollen Kurs stel-
len wir eine bunte Auswahl an Pestos her
- von Klassikern wie Basilikum- und Ru-
colapesto bis hin zu besonderen Kreatio-
nen mit Wildkrautern, Lowenzahn, Min-
ze, Zitrone, Orange oder sogar siRem
Pesto. Passend dazu backen wir ein aro-
matisches Pestobrot in Kranzform sowie
knuspriges Baguette, ideal zum Dippen
und Probieren. Ein Kurs fiir alle, die neue
Aromen entdecken und kreative Ideen fir
ihre Kiiche mitnehmen mochten!
Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdchten.
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Fr, 20. Marz 2026

von 14:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Ida Traupmann, Seminar-
b&uerin

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 13. Méarz 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose flir Kostproben mitnehmen.

Teigtaschen auf
pannonische Art
1-0013387

Inhalt: Entdecken Sie die Kunst der
Teigtaschen - traditionelle asiatische
Gerichte wie Jiaozi und Gyoza auf pan-
nonische Art neu interpretiert, mit 100 %
Osterreichischen Zutaten - vom Teig bis
zu den kostlichen Fdllungen aus regio-
nalen Produkten. Erfahren Sie worauf es
ankommt, damit der Teig ohne Ei gelingt
und lernen Sie verschiedene Techniken
zur Faltung der Teigtaschen. Mit diesem
Kochkurs wird lhre Liebe zu Teigta-
schen geweckt.

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdchten.
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Fr, 17. Oktober 2025

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland, Semi-
narkliche

Leitung: Landwirtschaftliches Bezirks-
referat Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Seminarbaduerin Sabine Haider
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Fr, 10. Oktober 2025

Tel.: Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose fiir Kostproben mitnehmen.

Termin: Do, 29. Janner 2026

von 13:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland, Semi-
narktiche

Leitung: Landwirtschaftliches Bezirks-
referat Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Seminarbduerin  Sabine
Haider

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Do, 22. Janner 2026

Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose flir Kostproben mitnehmen.

Termin: Sa, 10. Janner 2026

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Sabine Haider,
Seminarbauerin

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Mo, 5. Janner 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose flir Kostproben mitnehmen.
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Tortillas zum Verlieben -
schnell gemacht,
vielseitig gefiillt
1-0013386

Unser tagliches Brot
gib uns heute -
Grundkurs

1-0013368

Unser tagliches Brot gib uns
heute - Teil 2
fiir Fortgeschrittene

1-0013370

Inhalt: Tortillas selber machen ist einfa-
cher als gedacht! Im Kurs erfahren Sie, wie
sie mit heimischem Mehl weich und sicher
gelingen. Wir probieren gemeinsam Vari-
anten von Tortillas fir die Jause, den prak-
tischen Tortilla-Toast zum Mitnehmen
oder als kreative Mahlzeit zwischendurch.
Fir die Fillung machen wir selbst Frisch-
kase. Dabei nutzen wir auch die Molke wei-
ter — als erfrischenden Molkedrink. Ob fir
GroRy oder Klein — Tortillas bringen Ab-
wechslung und Genuss auf jeden Tisch.
Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdéchten.
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Do, 16. Oktober 2025

von 13:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland,
Seminarkiiche

Leitung: Landwirtschaftliches Bezirks-
referat Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Seminarbauerin  Sabine
Haider

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Do, 9. Oktober 2025,

Tel.: Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose fiir Kostproben mitnehmen.

Termin: Mo, 12. Janner 2026

von 13:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland,
Seminarkiche

Leitung: Landwirtschaftliches Bezirks-
referat Eisenstadt/Mattersburg
Referent/en: Seminarbauerin  Sabine
Haider

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis So, 5. Janner 2025, Tel: 02682/702-700
E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose fiir Kostproben mitnehmen.

Termin: Fr, 30. Janner 2026

von 14:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Sabine Haider, Seminar-
bauerin

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr,23. Janner 2026, Tel.:03352/32308
E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dose fiir Kostproben mitnehmen.

Inhalt: Wer sein Brot mit natirlichen
Zutaten selbst backen maochte, ist hier
richtig. Dieser Kurs richtet sich vor al-
lem an jene, die mit dem Brotbacken
beginnen mdochten. Kursinhalt: Mehl-
kunde, Herstellung von Sauerteig, richti-
ge Lagerung. Gebacken werden: Rog-
genmischbrot, Toastbrot und diverse
Weckerl.

Zielgruppe: Manner und Frauen, die
gerne kochen und Wissenswertes iber
heimische  Lebensmittel  erfahren
mochten.

Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 15. November 2025

von 09:00 bis 14:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Norbert Lederer,
Seminarbauer

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 7. November 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fiir Kostproben mitbringen.

Termin: Sa, 17. Janner 2026

von 09:00 bis 14:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Norbert Lederer,
Seminarbauer

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 9. Janner 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fiir Kostproben mitbringen.

Inhalt: In diesem Brotworkshop steht vor
allem das Verfeinern und Gestalten von
Brot, Weckerln und Co. am Programm.
Ebenso werden Brotfehler bzw. Proble-
matiken bei der Teig- oder Sauerteigher-
stellung ein Thema sein. Weiters be-
schaftigen wir uns mit der langen
Teigfiihrung, welche Brot noch bekdmm-
licher macht. Sie sind herzlich eingela-
den, aktiv mitzuarbeiten und sich von
den verschiedenen Variationen inspirie-
ren zu lassen.

Zielgruppe: Manner und Frauen, die
gerne kochen und Wissenswertes liber
heimische  Lebensmittel  erfahren
maochten.

Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Sa, 17. Janner 2026

von 14:30 bis 18:30 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Nina Lederer, Seminarbau-
erin

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 9. Janner

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschiirze und Do-
sen fr Kostproben mitbringen.




Von Hand gemacht:
Herzhafte & siiBe
Teigtraume
1-0013371

Inhalt: In diesem genussvollen Work-
shop dreht sich alles um selbstgemach-
te Teige und die Kostlichkeiten, die dar-
aus entstehen. Gemeinsam stellen wir
Blatter-, Plunder-, Topfen- und Strudel-
teig her. Aus diesen zaubern wir eine
Auswahl traditioneller und regionaltypi-
scher Gerichte: eine herzhafte Zupfto-
agsuppe mit Gemuse, Karntner Kasnu-
deln mit Speck, flaumige
Topfen-Wuzinudeln, knusprige Pizzata-
scherl, zarte Versohnungsstangerl, siite
Schaumrollen, duftende Zimt- und
Nussschnecken. Ob deftig oder siR —
dieser Kurs richtet sich an alle, die mit
Freude kochen und traditionelle Rezepte
neu entdecken wollen.

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdéchten.
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Sa, 8. August 2026

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Nina Lederer, Seminarbauerin
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 31. Juli 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen flr Kostproben mitbringen

Faschingskrapfen und
Partygeback
1-0013412

Inhalt: In diesem abwechslungsreichen
Backkurs zaubern wir gemeinsam herr-
lich flaumige Faschingskrapfen, herz-
haftes Partygeback wie Partystangerl
mit raffinierten Flllungen sowie eine
Partyblume, die sich perfekt zum kreati-
ven Belegen fUr jede Feier eignet.Ob flr
den Fasching, eine Geburtstagsfeier
oder einen geselligen Abend — mit die-
sen Rezeptideen sind Sie bestens gertis-
tet, um lhre Gaste kulinarisch zu begeis-
tern!

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren méchten.
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Di, 27. Janner 2026

von 15:00 bis 19:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Doris Huber,
Brotsommeliere

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 20. Jdnner 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschtirze und
Dosen flr Kostproben mitbringen.

Torten / Einsteiger
1-0013458

Inhalt: Unsere Meisterkonditorin Lena
Zachs vermittelt euch Schritt fir Schritt,
wie man auch zuhause eine leckere Tor-
te zubereitet und auch anschliefend ver-
Ziert.

Der Kurs beinhaltet eine Einflhrung in
die Grundlagen des Backens von einfa-
chen Torten, sowie die Arbeit mit ver-
schiedenen Teigmassen. Zudem be-
kommst du verschiedene Rezepte
vermittelt, die sich leicht nachbacken
lassen.

Lass dich von Lena, der Meisterkondito-
rin im Backen unterstitzen und sammle
Know-how, um Familie und Freunde mit
erstklassigen Torten zu begeistern.

Die verwendeten Zutaten fiir die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche fir den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. €10,--/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes tber hei-
mische Lebensmittel erfahren machten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 11. April 2026
von 13:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Termin: Sa, 11. April 2026
von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschurze und
Dosen flr Kostproben mitbringen.

Herstellung von
Croissants und

Plundergeback

1-0013223

Inhalt: Lerne mit unserer Konditormeis-
terin Lena, wie du die beliebten franzdsi-
schen Croissants selber backen kannst,
um dich und deine Liebsten zu verwoh-
nen. In diesem Kurs lernst du, wie du
Plunderteig von A bis Z selbst herstellst
und daraus verschiedene Gebéacke
formst. AuBerdem erfahrst du, worauf
man besonders achten muss und er-
haltst hilfreiche Tipps, die das Croissant-
backen erleichtern. Das innen flaumige
und auBen knusprige Geback begeistert
bei jedem Frihstiick oder Brunch und er-
fullt beim Backen das ganze Haus mit
einem herrlich buttrigen Duft. Die ver-
wendeten Zutaten fiir die Rezepte wer-
den vorwiegend von regionalen Produ-
zenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche flir den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,~-/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 120,--

Termin: Sa, 7. Marz 2026
von 09:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Termin: Sa, 25. Oktober 2025
von 09:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen flr Kostproben mitbringen.
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Blatterteig
1-0013225

Inhalt: Blatterteig selber machen oder
fertig aus dem Kiihlregal? Keine Frage -
nach diesem Kurs wirst du Blatterteig
nur noch selber machen wollen. Lass dir
von Lena zeigen, wie man den Teig kom-
plett zu Hause herstellt und daraus wun-
derbare Gebacke wie zum Beispiel
Schaumrollen und Apfeltaschen zaubert.
Mit dem richtigen Rezept und wertvollen
Tipps zur Herstellung kannst du einen
wunderbar buttrigen, knusprigen Teig
machen, der nicht nur zu StRem, son-
dern auch Pikantem wie Strudel passt.
Die verwendeten Zutaten fiir die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche fir den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,--/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 120,--

Termin: Sa, 11. Oktober 2025

von 09:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs
Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fiir Kostproben mitbringen.

Weihnachtskekse —
Fortgeschrittene
1-0013221

Inhalt: Gemeinsam mit unserer Meister-
konditorin Lena Zachs backen wir Weih-
nachtskekse und befillen unsere Keks-
dosen.

+ Schachbrettkekse

« Zimtsterne

+ Florentiner

+ Ochsenaugen

+ ua.

Der Kurs beinhaltet eine Einflhrung in die
Grundlagen des Backens von aufwendige-
ren Keksen, sowie die Arbeit mit verschie-
denen Teigmassen. Zudem bekommst du
verschiedene Rezepte vermittelt, die sich
leicht nachbacken lassen. Lass dich von
Lena, der Meisterkonditorin im Backen
unterstitzen und sammle Know-how, um
Familie und Freunde mit deinen Backkiins-
ten zu begeistern. Die verwendeten Zuta-
ten fUr die Rezepte werden vorwiegend
von regionalen Produzenten gekauft und
verarbeitet. Die Materialkosten/Lebens-
mittelkosten, welche fir den Kurs anfallen,
werden gesondert beim Kurs in Rechnung
gestellt (ca. € 10,--/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdéchten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 15. November 2025

von 17:00 bis 00:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt

Leitung: Andrea Steiner

Referent/en: Lena Zachs

Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschiirze und Do-
sen fiir Kostproben mitbringen.

Wir backen Macarons
mit Lena Zachs
1-0013202

Inhalt: Gemeinsam mit unserer Meis-
terkonditorin Lena Zachs fiihrt uns in
die Kunst des Backens von Macarons
ein und bringt und das Backen von Bai-
ser naher. Lassich in die Welt der Maca-
rons eintauchen und mache mit! In die-
sem Kurs erlernst du wie man Macarons
ohne viel Aufwand selbst backt. Rezep-
te fiir zu Hause werden dir zur Verfi-
gung gestellt.

Lass dich von Lena, der Meisterkondito-
rin im Backen unterstiitzen und sammle
Know-how, um Familie und Freunde mit
deinen Backkiinsten zu begeistern.

Die verwendeten Zutaten flr die Rezep-
te werden vorwiegend von regionalen
Produzenten gekauft und verarbeitet.
Die  Materialkosten/Lebensmittelkos-
ten, welche fir den Kurs anfallen, wer-
den gesondert beim Kurs in Rechnung
gestellt (ca. € 10,--/pro Person).
Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 25. April 2026
von 13:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Termin: Sa, 25. April 2026
von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.. 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fiir Kostproben mitbringen.

Krapfen - beliebtes
Faschingsgeback

1-0013226

Inhalt: Lerne mit Konditormeisterin
Lena, wie du das beliebtes Faschingsge-
back selber zuhause machen kannst.

In diesem Kurs erféhrst du, worauf man
bei der Herstellung achten muss, um
wunderbar flaumige Krapfen mit einem
schonen Rand zu backen.

Nach dem Frittieren werden die Krapfen
natdrlich gefullt - entweder klassisch mit
Marillenmarmelade oder einer Vanille-
creme, die wir auch im Kurs zubereiten.
Die verwendeten Zutaten flr die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche flir den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,--/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdéchten.
Kursbeitrag: € 70,--

Termin: Sa, 7. Februar 2026

von 08:30 bis 13:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs
Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen flr Kostproben mitbringen.

Termin: Sa, 7. Februar 2026

von 14:30 bis 19:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs
Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen flr Kostproben mitbringen.




Glutenfreie
Tortenklassiker
1-0013207

Torten —
Die Klassiker
1-0013208

Inhalt: In diesem Kurs erfahrst du, wie du
verschiedene Tortenklassiker ganz ohne
glutenhaltigem  Getreide  herstellen
kannst.

Gemeinsam mit Konditormeisterin Lena
Zachs backen wir zum Beispiel Sacher-
oder Esterhazytorte nach abgewandel-
ten Rezepturen ohne Mehl, sodass in Zu-
kunft niemand mehr auf die Nachspeise
verzichten muss.

Du erhéltst neben den Rezepten auch
hilftreiche Tipps und Tricks, die die Her-
stellung von Torten zuhause erleichtern.
Die verwendeten Zutaten fiir die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche fir den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,--/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 14. Marz 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs
Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fiir Kostproben mitbringen

,Lebensmittel
leicht durchschaut”

Bei allen Kochseminaren mit den
Seminarbauerinnen  erfahren  Sie
Wissenswertes (ber die Lebensmit-
telkennzeichnung und die Vielfalt fri-
scher regionaler Lebensmittel.

Osterreichische Qualititsprodukte
Sie lernen anhand der wichtigsten
Gutesiegel aus regionaler und biologi-
scher Landwirtschaft Osterreichische
Qualitatsprodukte erkennen und be-
urteilen.

Inhalt: Wir backen gemeinsam mit Kon-
ditormeisterin Lena Schritt fUr Schritt ei-
nige Klassiker aus der Welt der Torten.
In diesem Kurs erfahrst du, wie du safti-
ge Boden backst und diese mit verschie-
denen Fillungen und Glasuren zu kostli-
chen Torten - wie zum Beispiel Sacher
oder Esterhazy - verwandelst.

Dank hilfreicher Tipps und Tricks kannst
du die Rezepte auch zuhause leicht
nachbacken und Familie und Freunde
mit selbstgemachter Mehlspeise be-
geistern.

Die verwendeten Zutaten fir die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche fur den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,--/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 14. Marz 2026

von 13:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs
Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fiir Kostproben mitbringen.

Termin: Sa, 14. Marz 2026

von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs
Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschurze und
Dosen fir Kostproben mitbringen.

Stiickdessert-Kurs/
Anfanger
1-0013461

Inhalt: Kleine Tértchen, grolRe Freude.
Komm in den Kurs, um zu lernen, wie du
einfache Stlickdesserts zuhause
machst.

Begeistere deine Liebsten mit selbstge-
machten Tortchen, die vom Aufbau her
recht simpel sind, aber geschmacklich
trotzdem alle Uberzeugen.

Unsere Konditormeisterin Lena zeigt dir
geschickte Handgriffe und gibt hilfreiche
Tipps, damit du schon bald deinen eige-
ne Dessertauswahl zaubern kannst.

Die verwendeten Zutaten fiir die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche flr den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. €10,--/pro Person).

Termin: Sa, 21. Februar 2026
von 13:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Termin: Sa, 21. Februar 2026
von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen flr Kostproben mitbringen.

Stiickdessert-Kurs/
Fortgeschrittene
1-0013212

Inhalt: Kleine Tortchen, groRe Freude.
Komm in den Kurs, um zu lernen, wie du
feine Stlickdesserts zuhause machst.
Unsere Konditormeisterin Lena zeigt dir,
wie du aus mehreren Komponenten ein
Tortchen bauen und es am Schluss lie-
bevoll ausfertigen kannst. Wir backen
gemeinsam verschiedene Sorten, so-
dass du nach dem Kurs perfekt vorbe-
reitet bist, deine Liebsten mit einer fei-
nen Dessertauswahl oder einem
aulergewohnlichen ,sweet table" zu
verwohnen.

Die verwendeten Zutaten fir die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche flir den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. €10,--/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Fr, 2. Mai 2025

von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs
Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen flr Kostproben mitbringen.

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT



PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT

Vegane Tortchenstube
1-0013459

Inhalt: Grolle Freude fir alle! Ob vegan
oder nicht, von den SuRigkeiten aus die-
sem Kurs sind alle begeistert. Komm in
den Kurs, um zu lernen, wie du feine Mehl-
speisen zuhause machst, ohne dabei tieri-
sche Produkte zu verwenden. Unsere Kon-
ditormeisterin Lena zeigt dir, wie das auch
ganz ohne chemische Ersatzprdukte funk-
tioniert. Wir backen gemeinsam verschie-
dene Sorten, sodass du nach dem Kurs
perfekt vorbereitet bist, deine Liebsten
(und dich selbst!) mit einer feinen Auswahl
an veganen Gebacken zu verwdhnen. Die
verwendeten Zutaten fir die Rezepte wer-
den vorwiegend von regionalen Produzen-
ten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche fir den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,--/pro Person).

Termin: Sa, 21. Februar 2026
von 9:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Termin: Sa, 11. April 2026
von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fiir Kostproben mitbringen.

Brandteig / Anfanger
1-0013228

Inhalt: In diesem Kurs erfahrst du von
unserer Konditormeisterin Lena, wie du
verschiedene Desserts mit Brandteig
selber backen kannst. Am Programm
stehen Eclair, Choux und Profiteroles, die
mit verschiedenen Cremen gefillt und
liebevoll garniert werden. Verabschiede
dich von Brandteig, der im Ofen nicht
richtig aufgeht oder nach dem Backen
wieder in sich zusammenfallt. Mit er-
probten Tipps und Tricks von Lena wird
die Herstellung nach dem Kurs ein Kin-
derspiel sein. Die verwendeten Zutaten
fur die Rezepte werden vorwiegend von
regionalen Produzenten gekauft und ver-
arbeitet.Die Materialkosten/Lebensmit-
telkosten, welche fiir den Kurs anfallen,
werden gesondert beim Kurs in Rech-
nung gestellt (ca. € 10,--/pro Person).
Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes Uber hei-
mische Lebensmittel erfahren méchten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 30. Mai 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs
Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fiir Kostproben mitbringen.

Brandteig /
Fortgeschrittene
1-0013230

Inhalt: In diesem Kurs erfahrst du von
unserer Konditormeisterin Lena, wie du
verschiedene Desserts mit Brandteig sel-
ber backen kannst. Am Programm stehen
Eclair, Choux und Profiteroles, die mit ver-
schiedenen Cremen geflllt und liebevoll
garniert werden. Verabschiede dich von
Brandteig, der im Ofen nicht richtig auf-
geht oder nach dem Backen wieder in
sich zusammenfallt. Mit erprobten Tipps
und Tricks von Lena wird die Herstellung
nach dem Kurs ein Kinderspiel sein. Die
verwendeten Zutaten fir die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche fir den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,--/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes tber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdchten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 30. Mai 2026
von 13:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Termin: Sa, 30. Mai 2026
von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschtirze und
Dosen flr Kostproben mitbringen.

Tartes -
Einsteiger

1-0013213

Inhalt: Gemeinsam mit unserer Meister-
konditorin Lena Zachs backen wir Tartes
+ Tarte au Citron

+ Schokoladentarte

+ ua.

Der Kurs beinhaltet eine Einflihrung in
die Grundlagen des Backens von einfa-
chen Tartes, sowie die Arbeit mit ver-
schiedenen Teigmassen. Zudem be-
kommst du verschiedene Rezepte
vermittelt, die sich leicht nachbacken
lassen.

Lass dich von Lena, der Meisterkondito-
rin im Backen unterstitzen und sammle
Know-how, um Familie und Freunde mit
deinen Backkiinsten zu begeistern.

Die verwendeten Zutaten fur die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche flr den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,~-/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes tber hei-
mische Lebensmittel erfahren mochten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 6. Juni 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs
Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fiir Kostproben mitbringen.



Tartes -
Fortgeschrittene
1-0013214

Von der Milch
zum Kase
1-0013283

Inhalt: Gemeinsam mit unserer Meister-
konditorin Lena Zachs backen wir Tartes
- Apfeltarte

+ Mande-Zimt Tarte

‘u.a.

Der Kurs beinhaltet eine Einflhrung in
die Grundlagen des Backens von an-
spruchsvolleren Tartes, sowie die Arbeit
mit verschiedenen Teigmassen. Zudem
bekommst du verschiedene Rezepte
vermittelt, die sich leicht nachbacken
lassen.

Lass dich von Lena, der Meisterkondito-
rin im Backen unterstiitzen und sammle
Know-how, um Familie und Freunde mit
deinen Backklinsten zu begeistern.

Die verwendeten Zutaten fUr die Rezepte
werden vorwiegend von regionalen Pro-
duzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,
welche fir den Kurs anfallen, werden ge-
sondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,--/pro Person).

Zielgruppe: Manner und Frauen, die ger-
ne kochen und Wissenswertes (ber hei-
mische Lebensmittel erfahren mdéchten.
Kursbeitrag: € 60,--

Termin: Sa, 6. Juni 2026

von 13:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Termin: Sa, 6. Juni 2026

von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Lena Zachs

Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen fir Kostproben mitbringen.

Inhalt: Erlebe den faszinierenden Pro-

zess, wie frische Milch zu kostlichem

Kase wird! In der Sennschule von Jasmin

in Jennersdorf kannst du deinen eigenen

Frischkase nach einem traditionellen Re-

zept herstellen — ganz einfach und mit

viel Spalk. Das erwartet dich:

+ Spannende Einblicke in das Thema
Milch, Melken und Kaseherstellung.

+ Praktische Anleitung zur Herstellung
deines eigenen Frischkases.

+ Eine gemutliche Kasejause, bei der du
dich starken kannst.

Deinen selbstgemachten Kase und ein

Rezept zum Nachmachen flir Zuhause.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten,

welche fur den Kurs anfallen, werden ge-

sondert beim Kurs in Rechnung gestellt

(ca. €10,--/pro Person).

Zielgruppe: alle an der Milchverarbei-

tung interessierten Personen

Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Sa, 18. Oktober 2025

von 09:00 bis 11:30 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Andrea Steiner

Referent/en: Jasmin Tschofen

Termin: Sa, 18. Oktober 2025
von 13:00 bis 15:30 Uhr

Ort: Oberwart, BR Oberwart
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Jasmin Tschofen

Termin: Sa, 8. November 2025
von 09:00 bis 11:30 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Jasmin Tschofen

Termin: Sa, 8. November 2025
von 13:00 bis 15:30 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Andrea Steiner
Referent/en: Jasmin Tschofen

Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Andrea Steiner

Tel.: 02682/702-420

E-Mail: andrea.steiner@lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschirze und
Dosen flr Kostproben mitbringen.

Wild trifft Fisch am
Ofyr Grill — einzigartig,
geschmackvoll,
unvergesslich
1-0013431

Inhalt: Bei diesem besonderen Grillse-
minar — am Ofyr-Grill zaubern Sie unter
Anleitung einer zertifizierten Krauterpad-
agogin gemeinsam Kostliches aus Wild,
Fisch und mehr. Die Rezepte werden mit
einheimischen Krautern verfeinert. Freu-
en Sie sich auf praxisnahe Tipps, neue
Grilltechniken und den Austausch unter
Gleichgesinnten.

Zielgruppe: Kochbegeisterte, die gerne
grillen und wissenswertes Uber heimi-
sche Lebensmittel erfahren mochten
Kursbeitrag: € 130,--

Termin: Sa, 11. April 2026

von 14:00 bis 19:00 Uhr

Ort: Dt. Tschantschendorf 71

Leitung: DI, Dipl.-Pad. Angela Pfeiffer
Referent/en: Unger Michael und Team
(Verein Vielfalt und Natur)

Veranstalter: BR Gissing/Jennersdorf
Anmeldung/Auskunft: BR Glissing/

Jennersdorf, bis Fr, 13. Marz 2026
Tel.. 03322/42610
E-Mail: office@guessing.lk-bgld.at

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT



EDV, ENERGIE UND TECHNIK

EDV und

Informationstechnologie

Kiinstliche Intelligenz
in der Landwirtschaft -
was ist realistisch?

1-0013436

Inhalt: Kiinstliche Intelligenz (KI) ist in
der Landwirtschaft von groRem Nutzen.
Denn in der Tierhaltung sowie im Acker-
und Obstbau mussen Landwirtinnen und
Landwirte auf Basis vorliegender Daten
standig Entscheidungen fallen, die gro-
Ren Einfluss auf den Ertrag ihrer Kulturen
oder die Gesundheit ihrer Tierbestande
haben. Der Vortrag bietet allgemeine In-
formationen Uber K, einen Uberblick
Uber die wichtigsten Anwendungen in
der Landwirtschaft sowie der Innovation
Farm Projekte in diesem Bereich.
Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern so-
wie alle interessierten Personen
Kursbeitrag gefordert: € 15,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 45,--

Termin: Do, 23. Oktober 2025

von 18:00 bis 19:00 Uhr

Ort: ONLINE

Leitung: Christin Kandlhofer, BEd
Referent/en: Peter Riegler-Nurscher
Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: Elisa Gerdenitsch,
Abteilung IV Betriebswesen

bis Do, 16. Oktober 2025

Tel.: +43 2682-702-450

E-Mail: elisa.gerdenitsch@lk-bgld.at
Anmerkung: Anmeldung erforderlich;
Fir die Teilnahme benétigen Sie: Com-
puter/Laptop/Tablet mit Lautsprecher,
Mikrofon und Kamera; stabiles Internet;

Kursanmeldungen
sind unbedingt
erforderlich!

Bitte melden Sie sich unbedingt recht-
zeitig zu den Bildungsveranstaltun-
gen an.

Die Teilnehmerplatze werden nach
der Reihenfolge der Anmeldung ver-
geben.

Eine Teilnahme ohne Voranmeldung
ist nicht maoglich!

Webinar:
Canva fiir Anfanger

1-0013288

Inhalt: Canva ist ein kostenloses Online-
Tool fir Grafikdesign. Sie kénnen damit
einfach und schnell Posts fir soziale
Medien, Prasentationen, Poster, Videos,
Logos und vieles mehr erstellen. Es bie-
tet tausend professionell gestaltete Vor-
lagen, Bilder und Inhalte, damit kdnnen
Sie einfach und schnell Ihre Ideen um-
setzen. Im Anfangerkurs werden Schritt
fir Schritt die Grundlagen des Pro-
gramms und die wichtigsten Funktionen
aufgezeigt.

Zielgruppe: Direktvermarkter, Schule am
Bauernhof-Betriebe, Urlaub am Bauern-
hof-Betriebe, Weinbaubetriebe, Interes-
sierte

Kursbeitrag geférdert: € 50,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 150,--

Termin: Di, 27. Janner 2026

von 08:30 bis 12:00 Uhr

Ort: online

Leitung: DI Anna Makusovich
Referent/en: Susanne Aichinger, MA
Veranstalter: Landliches Fortbildungs-
institut

Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
DI Anna Makusovich

bis Di, 06. Janner 2026

Tel.: 02682/702-423

E-Mail: anna.makusovich@lk-bgld.at

Webinar:

Canva fiir
Fortgeschrittene
1-0013289

Inhalt: Die Canvaschulung fir Fortge-
schrittene richtet sich an Nutzende, die
bereits mit den Grundfunktionen von
Canva vertraut sind, regelmaBig damit
arbeiten und ihre Kenntnisse vertiefen
mochten. Dieser Kurs vermittelt fortge-
schrittene Techniken, um professionelle-
re Designs zu erstellen, insbesondere fir
Social Media, Marketing oder Prasenta-
tionen.

Zielgruppe: Direktvermarkter, Schule am
Bauernhof-Betriebe, Urlaub am Bauern-
hof-Betriebe, Weinbaubetriebe, Interes-
sierte

Kursbeitrag geférdert: € 50,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 150,--

Termin: Di, 3. Marz 2026

von 08:30 bis 12:00 Uhr

Ort: online

Leitung: DI Anna Makusovich
Referent/en: Susanne Aichinger, MA
Veranstalter: Landliches Fortbildungs-
institut

Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
DI Anna Makusovich

bis Fr, 13. Februar 2026

Tel.: 02682/702-423

E-Mail: anna.makusovich@lk-bgld.at




MFA 2026 selbstgemacht -
so behaltst du
den Durchblick

1-0013430

Mehrfachantrag,
RinderNETund
AMA MFA Fotos App

1-0013176

Inhalt: Den B&auerinnen und Bauern bietet
die Online-Antragstellung des Mehrfach-
antrages (MFA) eine moderne und einfa-
che Mdglichkeit, die Direktzahlung zu be-
antragen. In diesem Seminar zeigen wir
Schritt fr Schritt, wie Sie den MFA online
am eigenen PC stellen kdnnen. Wir erkla-
ren auch, wie Sie kleine Anderungen vor-
nehmen, zum Beispiel bei der Nutzung
der Flachen oder bei den Begriinungsar-
ten. AuRerdem erhalten Sie einen Uber-
blick Uber die digitalen Informationsange-
bote der AMA, die Ihnen weiterhelfen.
Zielgruppe: Landwirtinnen und Landwir-
te mit Vorkenntnissen

Kursbeitrag: € 40,--

Termin: Di, 18. November 2025

von 13:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Landw. Bezirksreferat Glissing
Leitung: Brigitte Szakasits

Referent/en: Brigitte Szakasits
Veranstalter: BR Gissing/Jennersdorf
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Gussing/Jenners-
dorf

bis Mi, 12. November 2025

Tel.: 03322/42610

E-Mail: office@guessing.lk-bgld.at
Anmerkung: Mitzubringen ist ein Laptop
mit mobilem Internet sowie die Zu-
gangsdaten ID Austria. Bitte geben Sie
bei der Anmeldung lhre Fragen und/oder
Anregungen zum Workshop bekannt.

Webinare

Das Webinar ist ein Uber das Inter-
net durchgeflihrtes Seminar, das zu
einer bestimmten Zeit online via In-
ternet stattfindet. Sie nehmen an
einem Seminar durch einen digita-
len Zugang teil und kénnen sich ak-
tiv. mit Fragen einbringen. Damit
bieten Webinare eine tolle Moglich-
keit zur Weiterbildung, ohne auf-
wendige und lange Fahrten auf sich
nehmen zu missen.

Onlineseminare

Bei einem Onlineseminar sind zu-

satzlich die Teilnehmenden unterein-

ander auch sicht- und horbar. Sie ha-

ben weiters die Mdoglichkeit, sich in

einer kleineren Gruppe in Onlinerdu-

men auszutauschen und sind daher

aktiver in den Kurs eingebunden, als

dies bei einem Webinar der Fall ist.

Sie bendtigen fir die Teilnahme:

+ Computer, Laptop oder Tablet

+ Breitbandinternet

+ Mikrofon und Lautsprecher oder
Headset/Kopfhorer

Nahere Informationen unter
bgld.Ifi.at/digitaleslernen

Onlinekurs auf e.lfi.at — Schritt fiir
Schritt durch das Serviceangebot von
Mit diesem interaktiven Onlinekurs be-
kommen Sie in rund 4 Unterrichtseinhei-
ten (variiert je nach Erfahrung und Inter-
netanbindung von 3-6 Stunden) einen
Uberblick (iber das Serviceangebot im
eAMA und erlernen das Wissen zur Ein-
reichung des Mehrfachantrags, der
Durchftihrung von RinderNET-Meldun-
gen sowie der Nutzung der AMA MFA
Fotos App.

Kursbeitrag: € 45,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

AMA MFA Fotos App -
Was ist das und

wie funktioniert sie?
1-0013429

Inhalt: Mit der AMA MFA Fotos App kén-
nen Sie ganz einfach und kostenlos bei
einer Auffalligkeit Fotos vom beantrag-
ten Schlag direkt an die AMA Ubermit-
teln. Egal, ob Sie einen Fotonachweis er-
bringen oder einen Korrektur einreichen
mochten - dies funktioniert schnell und
unkompliziert Uber ihr Smartphone. Der
Vorteil: Sie missen sich nicht mehr wie
bisher im eAMA-Portal anmelden und
einloggen, sondern kdnnen dies direkt
Uber die APP durchfiihren. Das spart Ih-
nen Zeit und erleichtert die Abwicklung
ihrer Antrage erheblich. Bei dieser Ver-
anstaltung wird Uber die Installation der
App bis zur Korrektur und Bearbeitung
von Auftragen alles erklart.

Zielgruppe: Landwirtinnen und Landwir-
te mit Vorkenntnissen

Kursbeitrag: € 40,--

Termin: Di, 20. Janner 2026

von 13:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Landw. Bezirksreferat Glssing
Leitung: Brigitte Szakasits

Referent/en: Brigitte Szakasits
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Gissing/Jennersdorf
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat GUssing/Jenners-
dorf

bis Mi, 14. Janner 2026

Tel.: 03322/42610

E-Mail: office@guessing.lk-bgld.at
Anmerkung: Mitzubringen ist das eigene
Smartphone mit mobilem Internet sowie
die Zugangsdaten betreffend ID Austria.
Bitte geben Sie bei der Anmeldung lhre
Fragen und/oder Anregungen zum
Workshop bekannt.

Filmen mit Smartphone
1-0012999

Onlinekurs auf e.[fi.at

Lernen Sie professionellen Video-Con-
tent fiir Facebook, YouTube, Instagram
oder Prasentationen maoglichst glinstig
zu produzieren. Von der Vorbereitung
Uber Filmen und Schneiden bis zum fer-
tigen Video-Export wird in anschauli-
chen Sequenzen alles gezeigt, um Vi-
deos flr private oder betriebliche
Zwecke zu produzieren. Dieser Online-
kurs eignet sich fir Personen, die gerne
mit dem Smartphone filmen und lhre
Fertigkeiten erweitern sowie die Video-
Content fiir Social Media produzieren
wollen.

Kursbeitrag: € 35,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Produktfotos
mit dem Smartphone
1-0011408

Onlinekurs auf e.[fi.at

Die eigene Marktfahigkeit zu verbessern,
bedeutet aus der Masse herausstechen.
Lernen Sie, Ihre Produkte durch anspre-
chende Fotos, egal ob mit iPhone oder
einem Android-Handy im richtigen Licht
erstrahlen zu lassen. Dieser Kurs hilft
Anfangern, sowie Fotografie-Enthusias-
ten ihre Online-Kommunikation, Social
Media-Prasenz, Homepage oder ihren
Webshop auf das nachste Level zu brin-
gen. Effektive Tipps & Tricks helfen Ihnen
dabei sofort zuhause zu starten und
groBartige Produktfotos zu machen.
Kursbeitrag: € 45,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Fotobearbeitung
mit Snapseed
1-0011408

Onlinekurs auf e.[fi.at

Lerne, mit der kostenlosen App Snap-
seed deine Fotos zu bearbeiten — direkt
am Handy oder auch am Laptop oder
Tablet. In 19 Lektionen lernst du die ef-
fektivsten Tipps, wie du Fotos flir Social
Media, deine Website, die interne Kom-
munikation oder nur fiir dich als Urlaubs-
grilke professionell aufbereiten kannst.
Kursbeitrag: € 30,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

EDV, ENERGIE UND TECHNIK



EDV, ENERGIE UND TECHNIK

EDV-Schulungen
von zu Hause aus
absolvieren

Umfangreiches Online-Schulungsan-
gebot flr EDV-Anwendersoftware, so-
wie Filmen mit dem Smartphone und
Produktfotos mit dem Smartphone.

EDV-Anwendersoftware

Onlinekurs UE €

Word 365-2019 Grundlagen 7 69

Word 365-2019 Fortgeschritten 10 69

Excel 365-2019 Grundlagen 9 69

Excel 365-2019 Fortgeschritten 8 69

Powerpoint 365-2019 Grundlagen 7 69

Powerpoint 365-2019
Fortgeschritten

Outlook 365-2019 Grundlagen 7 69

Office 2016/2019 Umsteigerinnen 3 69

Windows 10 Grundlagen 7 69

Windows 10 Umsteigerinnen 2 69

Office 365-2019 Grundlagen (Word,

Excel, Powerpoint, Outlook) 30179
Fotos und Videos

mit dem Smartphone

Filmen mit dem Smartphone 3 35

Produktfotos mit dem Smartphone 5 46

Fotobearbeitung mit Snapseed 2 30

Nach der Anmeldung zum Onlinekurs
auf bgld.Ifi.at erhalten Sie Ihre person-
lichen Zugangsdaten fir die Lernplatt-
form eLFl.

Mit den Zugangsdaten sind die EDV-
Kurse drei Monate und die Smart-
phone-Kurse ein Jahr lang verfiigbar.

Nach erfolgreicher Absolvierung kon-
nen Sie lhre Teilnahmebestatigung
selbst ausdrucken.

Anmeldung und nahere Informationen
unter bgld.Ifi.at/elearning

Landmaschinen
im StraBenverkehr
1-0012995

Onlinekurs auf e.[fi.at

Die gesetzlichen Bestimmungen von
landwirtschaftlichen Geraten im Strallen-
verkehr (Kennzeichnung, Beleuchtung,
MaRe/Gewichte, Anhdnger, Zulassung, ...)
werden durch klar strukturierte und zeit-
lich Uberschaubare Lernsequenzen an-
schaulich vermittelt. Damit konnen die
Teilnehmenden ihre Wissenslicken in
einzelnen Bereichen schlieRen. Von je-
dem internetfahigen Endgeréat aus stehen
so die aktuellen Anforderungen und ge-
setzlichen Bestimmungen zum Thema
Traktor und landwirtschaftliche Gerate im
Strallenverkehr jederzeit zur Verfligung.
Kursbeitrag: € 30,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Onlinekurs -
Mein Betriebskonzept
1-0012996

Onlinekurs auf e.lfi.at

In diesem Onlinekurs lernen Sie die In-
halte des Betriebskonzepts kennen, was
bei der Eingabe der allgemeinen Grund-
daten zu beachten ist und wie Sie die
Daten |hres Betriebs in die Eingabemas-
ke des elektronischen Betriebskonzepts
einfligen kénnen. Zur Vervollstandigung
des Betriebskonzeptes, sowie zur Be-
rechnung bietet die BBK Einzelbera-
tungstermine an. Die Erstellung eines
Betriebskonzeptes ist fir die Beantra-
gung der Existenzgriindungsbeihilfe und
bei Investitionsforderungen in der Regel
Uber 150.000 Euro Nettoinvestitionen
bzw. auf Verlangen der Forderungsab-
wicklungsstelle verpflichtend.
Kursbeitrag: € 25,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Mit Risiken in der
Landwirtschaft
umgehen lernen
1-0012997

Onlinekurs auf e.Ifi.at

Jeder Betrieb ist standig unterschiedli-
chen Risiken ausgesetzt. Daher ist es
wichtig sich mit dieser Thematik einge-
hend zu beschaftigen. Ziel dieses rund
1-stiindigen Onlinekurses ist es, einen
ersten, grundlegenden Einblick in das
Thema Risikomanagement zu geben.
Kursbeitrag: € 25,-

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Cyber Security fiir die
landwirtschaftlichen
Betriebsfiihrung
1-0013264

Onlinekurs auf e.lfi

In diesem Kurs erhalten Sie in 2 Stunden
grundlegendes Wissen zu Cyber Security
fur die landwirtschaftliche Betriebsfiih-
rung. Sie lernen die Risiken zu verstehen,
zu erkennen und in weiterer Folge zu mi-
nimieren. Zusatzlich erhalten Sie praxis-
nahe Tipps zur Erhdhung lhrer IT-Sicher-
heit.  Schutz vor Datenmissbrauch:
Passwort-Management, Multi-Faktor-
Authentifizierung, WLAN-Basics und
System-  sowie  Sicherheitsupdates
Schutz der Privatsphére: Social Media
und Google Cloud Einstellungen Schutz
vor Datenverlust: Backups und Daten-
wiederherstellung, Anti-Malware Schutz
vor Betrug im Internet: Phishing, Paket-
und SMS-Betrug, KI-gestitzter Betrug
Kursbeitrag: € 30,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.




Zertifikatslehrgang

Zertifikatslehrgang
Natur und
Landschaftsvermittler

Inhalt: Natur vermitteln — Menschen be-
rihren mit der Ausbildung zur Natur-
und Landschaftsvermittler:in

Natur- und Landschaftsvermittlerinnen
verstehen es, mit Herz und Verstand zu
begeistern. Sie 6ffnen Tiren zu neuen
Perspektiven, schaffen unvergessliche
Naturerlebnisse und machen 6kologi-
sche Zusammenhange lebendig und
greifbar. Doch diese Kunst will gelernt
sein. Du gewinnst durch diesen Zertifi-
katslehrgang nicht nur fachliches und
organisatorisches Rustzeug fir Natur-
flhrungen und Erlebniswanderungen,
sondern auch neue Zugange zur Land-
schaft deiner Heimat. Du lernst, wie man
besondere Orte, Tiere und Pflanzen mit
allen Sinnen erlebbar macht — fir Gaste,
Schulklassen oder Einheimische. Dein
vorhandenes Wissen flieBt mit ein und
wird im Lehrgang gezielt vertieft und er-
weitert. Jede Zielgruppe — ob Kinder, Er-
wachsene oder Seniorinnen — hat eige-
ne Bedirfnisse und Erwartungen an
Naturerlebnisse. In dieser Ausbildung
lernst du, wie du diese Vielfalt professio-
nell und einfihlsam ansprichst.

Wie der Lehrgang aufgebaut ist:

Die Inhalte sind abwechslungsreich ge-
staltet: Theoretische Einheiten wechseln
sich mit spannenden Exkursionen in der
jeweiligen Region ab.

Eine Besonderheit des Lehrganges ist
die Modulare aufbauweise. Jedes Modul
wird in einem anderen Naturpark des
Burgenlandes stattfinden. So lernen Sie
alle Naturparke des Burgenlandes ken-
nen— mit ihren vielfaltigen Lebensrau-
men, Schutzgebieten und kulturellen Ei-
genheiten.

Worum es geht:

Im Zentrum stehen Themen wie Erleb-
nispadagogik und Umweltdidaktik, Na-
turkundliche Grundlagen, Landschafts-
wahrnehmung,

Mensch — Kultur — Landschaft sowie
rechtliche Rahmenbedingungen. Ein Fo-
kus liegt auf dem Bundesland Burgen-
land — vom Naturpark Neusiedlersee -
Leithagebirge bis zum  Naturpark
Raab-Orség-Goricko.

Was du mitnimmst:

Mit dem Zertifikat kannst du eigenstén-
dig Fihrungen anbieten — sei es im Rah-
men von Tourismusangeboten, Umwelt-
bildung oder als neues Standbein im
bauerlichen Familienbetrieb. So wird Na-
turvermittlung zur Chance — fir dich per-
sOnlich und fur die Region.

Zielgruppe: Fir alle, die Menschen fiir
die Natur begeistern méchten — ob auf
dem eigenen Hof, im Bildungsbereich,
Tourismus, Naturschutz oder als Que-
reinsteigerin mit Leidenschaft fir Um-
welt und Kommunikation

Kursbeitrag gefoérdert: auf Anfrage
Kursbeitrag nicht gefordert: auf Anfrage

Termin: auf Anfrage

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: in Modulen in allen Naturparken des
Burgenlandes

Referent/en: lise Szolderits und weitere
Fachreferenten

Veranstalter: LFI
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Regina Schneider-Fuhrmann

Tel.. 02682/702-421

E-Mail: Ifi@lk-bgld.at

Anmerkung: Mindestteilnehmerzahl 12
Personen

Zertifikatslehrgang
Die Gartenb&uerin

Inhalt: Der Lehrgang soll den Teilnehme-

rinnen einen Uberblick {iber die Grundla-

gen der mitteleuropédischen Gartentradi-

tion sowie (ber potentielle Garten-

nutzungen verschaffen. Die Gartenbaue-

rin sollin der Lage sein, den vorhandenen

Garten so zu nutzen, dass die eigenen

Vorstellungen und Mdglichkeiten ausge-

schopft werden. Durch die Ausbildung

soll eine Vielzahl von M&glichkeiten auf-

gezeigt werden, wie man den eigenen

Garten wirtschaftlich nutzen kann und

wie er durch die gewéhlte Bewirtschaf-

tung zu einer wertvollen Einkommens-

quelle wird.

Kurseinheiten:

+ Personlichkeitsbildung,

+ Allgemeine Information und Begriffs-
bestimmung: ,Was sind Garten?",

+ Historie der Gartennutzung,

+ Grundlagen des Gartenbaus,

+ Gartenpflanzen und ihre Verwendung,

+ Gartengestaltung und kreatives Ge-
stalten,

+ Dienstleistungen rund um den Garten

+ Marketing, Recht und Sicherheit,

« Exkursionen und praktische Ubungen

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern,

Frauen und Méanner mit eigenem Gar-

ten, vorzugsweise einem bauerlichen

Garten

Kursbeitrag gefordert: € 650,00

Kursbeitrag nicht gefordert: € 2.850,--

Termin: auf Anfrage

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Eisenstadt und weitere Orte
Referent/en: Dr. Veronika Walz und
andere Fachreferenten

Veranstalter: LF|
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Regina Schneider-Fuhrmann

Tel.: 02682/702-421

E-Mail: Ifi@lk-bgld.at

Anmerkung: Mindestteilnehmerzahl 12
Personen

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION



DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION

Zertifikatslehrgang
Edelbrandsommelier/-iére

Inhalt: Sie wollen in Zukunft Ihre Destil-
late nicht nur hervorragend herstellen,
sondern auch gekonnt beschreiben, pra-
sentieren und vermarkten? Dieser Lehr-
gang bietet lhnen die Mdglichkeit, Ihr
Wissen rund um das Thema Edelbrand
zu erweitern und zu vertiefen. Als Edel-
brandsommeliers/iéres sind Sie "Bot-
schafterinnen” fiir dieses Produkt und
forcieren dadurch auch die Absatzmdg-
lichkeiten am eigenen Betrieb. Sie erler-
nen in diesem Kurs die Produktion, Pra-
sentation und  Vermarktung von
Edelbranden zu perfektionieren. Weiters
stehen bei der Ausbildung das Verkosten
und Beschreiben der Produkte sowie das
Ausprobieren verschiedener Kombinati-
onsmaoglichkeiten von Edelbranden mit
bauerlichen Produkten (z.B. Edelbrand
und Kase) im Mittelpunkt.

Zielgruppe: Landwirtinnen mit Erfah-
rung in der Destillatproduktion, Edel-
brandproduzenten, Mitarbeiterinnen von
Buschenschéanken oder Gastronomiebe-
trieben, Interessierte am Wissen rund
um Destillate

Kursbeitrag gefordert: auf Anfrage
Kursbeitrag nicht gefordert: auf Anfrage

Termin: auf Anfrage

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Eisenstadt und weitere Orte
Referent/en: Ulrich Zeni, Arthur Nagele
und weitere Referenten

Veranstalter: LFI
Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
Regina Schneider-Fuhrmann

Tel.: 02682/702-421

E-Mail: Ifi@lk-bgld.at

Anmerkung: Mindestteilnehmerzahl 12
Personen

Direktvermarktung

Allergenkennzeichnung
bei nicht verpackten
Lebensmitteln —

einfach, klar, rechtssicher
1-0013404

Inhalt: Ob im Hofladen, auf Markten, im
Buschenschank oder beim Friihstiick:
Auch bei nicht verpackten Lebensmitteln
ist eine korrekte Allergenkennzeichnung
gesetzlich vorgeschrieben — und schafft
Vertrauen bei lhren Gasten und Kund:in-
nen. Diese Schulung vermittelt praxisnah
die rechtlichen Grundlagen, wie Allerge-
ne bei offen verkauften bzw. verabreich-
ten Speisen oder Getranken richtig ge-
kennzeichnet werden. Sie bekommen
einen Uberblick, welche Mdglichkeiten
der Allergeninformation (Aushang, Karte,
mundliche Auskunft) es gibt. Ebenso
werden Sie auf typischen Fehler hinge-
wiesen und erfahren, wie diese vermie-
den werden konnen.

Zielgruppe: Die Schulung zur Allergen-
information betrifft verpflichtend jene
Person/en, die in einem Unternehmen
arbeiten, das unverpackte Waren anbie-
tet, und wo die Allergeninformation durch
diese Person/en in mindlicher Art und
Weise an die Kunden erteilt wird.
Kursbeitrag gefordert: € 25,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 35,--

Termin: Di, 4. November 2025

von 11:45 bis 13:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Martina Kndbl, BSc, LK Bgld
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 28. Oktober 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bei diesem Seminar erhal-
ten Sie den gesetzlich vorgeschriebenen
Schulungsnachweis. Wird am selben
Tag auch die Hygieneschulung besucht,
betragt der gesamte Kursbeitrag € 40,--

(Nichtlandwirte € 70,--). Wird noch zu-
satzlich das Lebensmittelkennzeich-
nungsseminar besucht, betragt der
gesamte Kursbeitrag € 70,-- (fUr Nicht-
landwirte € 120,--).

Termin: Di, 3. Marz 2026

von 11:45 bis 13:00 Uhr

Ort: Gussing, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Giissing

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: EDB-Beraterin
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 24. Februar 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bei diesem Seminar erhal-
ten Sie den gesetzlich vorgeschriebenen
Schulungsnachweis. Wird am selben
Tag auch die Hygieneschulung besucht,
betragt der gesamte Kursbeitrag € 40,--
(Nichtlandwirte € 70,--). Wird noch zu-
satzlich das Lebensmittelkennzeich-
nungsseminar besucht, betragt der
gesamte Kursbeitrag € 70,-- (fUr Nicht-
landwirte € 120,--).

Termin: Do, 27. November 2025

von 12:45 bis 14:15 Uhr

Ort: St. André, GH zur Linde

Leitung: Eva Ulram

Referent/en: Eva Ulram, EDB Beraterin
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Neusiedl/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See bis
Do, 20. November 2025

Tel.: 02167/2551

E-Mail: office@neusied|.lk-bgld.at
Anmerkung: Bei diesem Seminar erhal-
ten Sie den gesetzlich vorgeschriebenen
Schulungsnachweis. Wird am
27.11.2025 auch die Hygieneschulung
oder Lebensmittelkennzeichnung be-
sucht, betragt der gesamte Kursbeitrag €
40,-- (Nichtlandwirte € 70,--). Werden
alle 3 Schulungen besucht, betragt der
gesamte Kursbeitrag € 70,-- (fUr Nicht-
landwirte € 120,--)

Kursanmeldungen
sind unbedingt
erforderlich!

Bitte melden Sie sich unbedingt recht-
zeitig zu den Bildungsveranstaltun-
gen an.

Die Teilnehmerplatze werden nach
der Reihenfolge der Anmeldung ver-
geben.

Eine Teilnahme ohne Voranmeldung
ist nicht moglich!



Hygieneschulung fiir
bauerliche Lebensmittel-
unternehmer:innen
1-0013356

Inhalt: Direktvermarktung von Lebens-
mitteln bringt Verantwortung mit sich —
fur die Gesundheit Ihrer Kund:innen und
die Qualitat Ihrer Produkte. Die praxisna-
he Hygieneschulung vermittelt Ihnen
kompakt und verstandlich die aktuellen
rechtlichen und hygienischen Anforde-
rungen.
InhaIte der Schulung:
+ Lebensmittelsicherheits- und
Verbraucherschutzgesetz
+ Grundlagen der Mikrobiologie
+ Reinigung und Desinfektion
+ Schadlingsmonitoring
+ Personal-, Prozess- und
Betriebshygiene
*+ gute Hygienepraxis
+ Dokumentationspflicht
+ Eigenkontrolle
+ Erfahrungsaustausch
Die Schulung erflllt die gesetzlichen An-
forderungen an die Hygieneschulung ge-
maR EU-Verordnung (EG) Nr. 852/2004
und dient auch als Nachweis gegentber
Kontrollbehorden.
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Bu-
schenschankerinnen, Betriebe mit Ur-
laub am Bauernhof sowie alle Personen,
die Lebensmittel fiir den Verkauf be- und
verarbeiten.
Kursbeitrag gefordert: € 30,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 50,--

Termin: Do, 27. November 2025

von 14:30 bis 17:30 Uhr

Ort: St. Andra, GH zur Linde

Leitung: Eva Ulram

Referent/en: Martina Kngbl
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Neusiedl/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See bis
Do, 20. November 2025

Tel.: 02167/2551

E-Mail: office@neusiedl.lk-bgld.at
Anmerkung: Bei diesem Seminar erhal-
ten Sie den gesetzlich vorgeschriebenen
Schulungsnachweis. Wird am
27.11.2025 auch die Allergenschulung
besucht, betragt der gesamte Kursbei-
trag € 40,-- (Nichtlandwirte € 70,--). oder
wird zusatzlich die Lebensmittelkenn-
zeichnung besucht betragt der gesamte
Kursbeitrag € 45,-- (Nichtlandwirte € 80,-
-). Werden alle 3 Schulungen besucht,
betragt der gesamte Kursbeitrag € 70,--
(fUr Nichtlandwirte € 120,--).

Termin: Di, 4. November 2025

von 14:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Martina Kndbl, BSc,

LK Bgld und Lebensmittelinspektor
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 28. Oktober 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bei diesem Seminar erhal-
ten Sie den gesetzlich vorgeschriebenen
Schulungsnachweis. Wird am selben
Tag auch die Allergenschulung besucht,
betragt der gesamte Kursbeitrag € 40,--
(Nichtlandwirte € 70,--). Wird noch zu-
satzlich das Lebensmittelkennzeich-
nungsseminar besucht, betragt der
gesamte Kursbeitrag € 70,-- (fur Nicht-
landwirte € 120,--).

Termin: Di, 3. Marz 2026

von 14:00 bis 17:00 Uhr

Ort: GUssing, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Glissing

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: EDB-Beraterin und
Lebensmittelinspektor

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 24. Februar 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bei diesem Seminar erhal-
ten Sie den gesetzlich vorgeschriebenen
Schulungsnachweis. Wird am selben
Tag auch die Allergenschulung besucht,
betragt der gesamte Kursbeitrag € 40,--
(Nichtlandwirte € 70,--). Wird noch zu-
satzlich das Lebensmittelkennzeich-
nungsseminar besucht, betragt der
gesamte Kursbeitrag € 70,-- (fur Nicht-
landwirte € 120,--).

Allergeninformation
1-0013476

Onlinekurs auf e.lfi.at

Als Lebensmittelunternehmerinnen sind
Sie verpflichtet den Konsumenten (ber
allergene Zutaten lhrer Speisen oder Ge-
trédnke zu informieren. Dies kann mind-
lich durch geschultes Personal erfolgen.
Dieser 90 mindtige Onlinekurs umfasst
alle wesentlichen Inhalte der verpflichten-
den Schulung gemafl Allergeninformati-
ons-Verordnung Anhang Il der VO (EU)
Nr.1169/2011. Nach Absolvierung eines
Tests muss der ausgedruckte Schulungs-
nachweis im Betrieb aufgelegt werden,
um ihn bei einer Kontrolle vorzuweisen.
Kursbeitrag: € 25,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Lebensmittelhygiene-
schulung

1-0013475

Onlinekurs zur Auffrischung auf e.[fi.at
Personen, die Umgang mit Lebensmittel
haben, missen regelmalig eine Hygie-
neschulung absolvieren. Durch die Le-
bensmittelaufsicht werden diese Schu-
lungsnachweise und die die praktische
Umsetzung der Hygieneanforderungen
am Betrieb kontrolliert. Im Onlinemodul
"Lebensmittel-Hygieneschulung” erhal-
ten sie wissenswerte Informationen und
alle notwendigen Inhalte der Lebensmit-
telhygiene. Um diesen Nachweis zu er-
langen, ist ein 20-minltiger Wissens-
Check durchzufiihren, bei dem 80% zu
erreichen sind.

Kursbeitrag: € 25,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

»Kennzeichnungspflicht

in der Direktvermarktung -
was auf’s Etikett muss,
damit’s passt”

1-0013406

Inhalt: In diesem Vortrag erhalten Sie
einen umfassenden Uberblick tber die
aktuellen Anforderungen der EU-Ver-
braucherinformationsverordnung  (Nr.
1169/2011) zur Kennzeichnung von
Lebensmitteln. Erfahren Sie, wie Sie
lhre verpackten Erzeugnisse rechtssi-
cher und verbraucherfreundlich etiket-
tieren. Sie lernen, welche Angaben ge-
setzlich vorgeschrieben sind, wie
typische Fehler vermieden werden
konnen und warum die korrekte Kenn-
zeichnung nicht nur Vertrauen schafft,
sondern auch vor empfindlichen Stra-
fen schiitzt.

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen und
alle Personen, die verpackte Lebensmit-
tel in den Verkauf bringen.

Kursbeitrag gefordert: € 30,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 50,--
Termin: Di, 4. November 2025

von 08:30 bis 11:30 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Sandra Lehner, LK Bgld
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 28. Oktober 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Wird am selben Tag auch
die Allergenschulung besucht, betragt
der gesamte Kursbeitrag € 40,-- (Nicht-
landwirte € 70,--). Wird noch zusétzlich
die Hygieneschulung besucht, betragt
der gesamte Kursbeitrag € 70,-- (fir
Nichtlandwirte € 120,--).

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION



Schule am Bauernhof

.......

Schule am Bauernhof -
Lebendiges Lernen am Bauernhof

Das bundesweite Projekt ,Schule am Bauernhof” bietet
Kindergéarten und Schulen die Mglichkeit einen
landwirtschaftlichen Betrieb zu besuchen und einen Tag am
Hof mitzuerleben.

Bei halb- oder ganztdgigen Besuchen bekommen die
Kinder und Jugendlichen, abgestimmt auf ihr Alter, einen
Einblick in die Arbeitsabléufe und den abwechslungsreichen
Alltag am landwirtschaftlichen Betrieb.

Die Kinder und Jugendlichen backen ihr eigenes Brot,
helfen bei der Apfelernte und versorgen die Tiere am Hof.
Sie sehen, wo Kuh, Schaf und Schwein zu Hause sind und
wie Lebensmittel aus bauerlicher Produktion hergestellt
werden.

Alle Sinne aktivieren und selbst aktiv werden — dieses
ganzheitliche und praxisorientierte Erleben weckt die
Aufmerksamkeit und hilft die Zusammenhénge zwischen
Mensch, Tier und Umwelt bes-ser zu verstehen.

Né&here Informationen:
DI Anna Makusovich, Tel.: 02682/702-423,
E-Mail: anna.makusovich@lk-bgld.at,
www.schuleambauernhof.at

Schule am
Bauernhof

...........................................

Apfel wachsen nicht auf Baumen,
oder doch?

Die Landwirtschaft ist Ursprung von vielen
verschiedenen Lebensmitteln. Doch gerade
vielen Kindern und Jugendlichen sind nicht
mehr klar, wo genau unsere Nahrungsmittel
herstammen.

Deswegen hat es sich Schule am Bauernhof
zum Ziel gesetzt, dass alle Kinder und
Jugendlichen mit Schule, Kindergarten oder
Hort einmal einen landwirtschaftlichen Betrieb
besuchen.

Dabei kann erforscht werden, wie Hihner,
Rinder und Schweine Gras, Heu, Silage und
Getreide nutzen und daraus unsere
Lebensmittel wie Eier, Milch und Fleisch
entstehen.

Auch Klima, Umwelt und Boden als Grundlage
fur Lebensmittel wie Getreide, Gemuse und
Obst kénnen erkundet und auch mit den

....eigenen.Handen.begriffen.werden. . ..... ...- .

s . - h T i ‘!'
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Termin: Do, 27. November 2025

von 08:00 bis 11:30 Uhr

Ort: St. Andra, GH zur Linde

Leitung: Eva Ulram

Referent/en: Eva Ulram, EDB Beraterin
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Neusiedl/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See bis
Do, 20. November 2025

Tel.. 02167/2551

E-Mail: office@neusied|.lk-bgld.at
Anmerkung: Wird am 27.11.2025 auch
die Allergenschulung besucht, betragt
der gesamte Kursbeitrag € 40,-- (Nicht-
landwirte € 70,--) oder wird zusatzlich
Hygieneschulung besucht betragt der
gesamte Kursbeitrag € 45,-- (Nichtland-
wirte € 80,--). Werden alle 3 Schulungen
besucht, betragt der gesamte Kursbei-
trag € 70,-- (fUr Nichtlandwirte € 120,--).

Termin: Di, 3. Marz 2026

von 08:30 bis 11:30 Uhr

Ort: Gissing, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Glissing

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Sandra Lehner, LK Bgld
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 24. Februar 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Wird am selben Tag auch
die Allergenschulung besucht, betragt
der gesamte Kursbeitrag € 40,-- (Nicht-
landwirte € 70,--). Wird noch zusatzlich
die Hygieneschulung besucht, betragt
der gesamte Kursbeitrag € 70,-- (fir
Nichtlandwirte € 120,--).

Kin(jerschutz -
Basismodul
1-0013244

Onlinekurs auf e.[fi.at

Kinder sind ein wertvoller Teil unseres
Lebens — besonders in der Landwirt-
schaft, wo Familie und Beruf oft Hand
in Hand gehen. Als Anbieterin von
Schule am Bauernhof oder in anderen
Zusammenhangen bewegen  sich
nicht-betriebszugehdrige Kinder auf
Ihrem Hof. Um Gefahrdungen vorzu-
beugen und Mallnahmen zum Kinder-
schutz einleiten und umsetzen zu kon-
nen, sind Grundkenntnisse zum
Kinderschutz und zur Wahrung des
Kindeswohls notwendig. Erfahren Sie,
worauf es im Alltag ankommt und Sie
konnen somit eine sichere und kindge-
rechte Umgebung schaffen.

€30,-

Sie konnen jederzeit loslegen und
diesen Kurs binnen eines Jahres
absolvieren.

Einkaufen mit allen Sinnen -
Produktprasentation und
Gestaltung von Hofldden,
Selbstbedienungsladen &
Weinverkauf

1-0013410

Inhalt: Ob frische Lebensmittel, selbst-

gemachte Spezialitaten oder edle Weine:

Eine ansprechende Produktprasentation

und stimmige Gestaltung von Hofladen,

Selbstbedienungsldden und Verkaufsfla-

chen flir Wein sind entscheidend, um

Kund:innen zu begeistern. Denn verkauft

wird nicht nur das Produkt, auch die Wer-

te und Philosophie lhres Betriebes wol-
len sichtbar gemacht werden. Es erwar-
tet Sie ein umfangreiches, praxisnahes

Programm, um lhre Verkaufsrdume zu

einem wahren Hotspot fiir Kund:innen zu

machen.

Seminarinhalte:

+ Grundlagen der verkaufsférdernden Pra-
sentation fur Lebensmittel, Wein & Co.

+ Tipps und Tricks zur modernen Wa-
renprasentation, von Regalaufbau bis
Lichtgestaltung.

+ Gestaltungsideen fir Weinverkaufs-
raume und Verkostungsbereiche.

+ Nachhaltige und authentische Gestal-
tungslosungen fir Hofladen und SB-
Laden.

+ Aktuelle Trends und
Best-Practice-Beispiele.

+ Rechtliche Rahmenbedingungen fir
den Verkauf: Hygiene, Kennzeichnung,
Auslobung.

+ Vor-Ort-Besichtigung eines Hof- bzw.
Bauernladens

Das Gelernte wird direkt in der Praxis
umgesetzt. Teilnehmerinnen mit beste-
henden Verkaufsstellen werden dazu er-
mutigt, ihren Betrieb mit neuen Augen zu
sehen und sofort Optimierungsmaflnah-
men zu setzen.

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen und

Winzerinnen, die einen Hofladen, einen

Selbstbedienungsladen  oder  einen

Weinprasentationsraum samt Verkos-

tungsbereich neu er6ffnen méchten oder

gewachsene Strukturen (bestehende

Verkaufsraume) optimieren bzw. neu ge-

stalten woll

Kursbeitrag gefordert: € 70,--

Kursbeitrag nicht gefordert: € 180,--

inspirierende

Termin: Di, 2. Dezember 2025

von 09:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Gissing, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Glissing

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: DI Ursula Schiitze
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 25. November 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: DI Ursula Schitze ist Shop
Designerin und seit Uber 20 Jahren Trai-
nerin im Bereich Verkaufsraum- u. Aus-

lagengestaltung mit einer Leidenschaft
fur die Themen Nachhaltigkeit, Landwirt-
schaft und Lebensmittel.

Termin: Di, 21. April 2026

von 09:00 bis 16:00 Uhr

Ort: GH zur Linde, St. Andra

Leitung: Eva Ulram

Referent/en: DI Ursula Schiitze
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Neusiedl/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See

bis Di, 14. April 2026

Tel.: 02167/2551

E-Mail: office@neusiedl.lk-bgld.at
Anmerkung: DI Ursula Schitze ist Shop
Designerin und seit Uber 20 Jahren Trai-
nerin im Bereich Verkaufsraum- u. Aus-
lagengestaltung mit einer Leidenschaft
fur die Themen Nachhaltigkeit, Landwirt-
schaft und Lebensmittel.

Striezel & Krapfen

fiir Hofladen und Markt -
besondere traditionelle
Gebacke

im Jahreslauf

1-0013376

Inhalt: Kneten, schleifen, formen, rasten,
flechten und schlussendlich im Rohr
oder im Fett backen - Striezel und Krap-
fen sind traditionelle Highlights im bau-
erlichen Jahreslauf. In diesem Praxis-
kurs lernen Sie, wie sie diese Klassiker in
hochwertiger Qualitat selbst herstellen
und erfolgreich vermarkten kénnen.

Sie erfahren, wie verschiedene Striezel
geflochten und gebacken werden, wor-
auf es bei der Krapfenherstellung an-
kommt — vom Teig bis zur Fillung — und
wie Sie lhre Kund:innen mit saisonalem
Festgeback begeistern. Alles wird rein
mit natdrlichen Lebensmitteln zubereitet
und ist nicht nur optisch, sondern auch
kulinarisch ein wahrer Genuss.
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Brot-
produzentinnen und alle interessierten
Personen

Kursbeitrag geférdert: € 65,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 180,--

Termin: Mi, 22. Oktober 2025

von 09:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Ing. Eva-Maria Lipp,
Brotspezialistin

Veranstalter: Landwirtschaftliches
Bezirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Mi, 15. Oktober 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: Bitte Kochschiirze, Dosen
oder Sackerl fir Kostproben mitbringen.

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION



DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION

Buschenschank-
Fachtag
1-0013418

Inhalt:

Das freie Gastgewerbe - Chancen und
Regeln fiir lhren Buschenschank
Welche Speisen und Getranke durfen
Sie anbieten? Welche gesetzlichen Auf-
lagen und Genehmigungen missen Sie
beachten? Und welche Auswirkungen
hat der Schritt ins freie Gastgewerbe auf
Ilhren Betrieb? Erfahren Sie praxisnah,
wie Sie die Mdglichkeiten optimal nut-
zen und rechtliche Stolpersteine ver-
meiden.

Mit Qualitat punkten: Der Weg zum
AMA Genuss Region Giitesiegel fiir Bu-
schenschankbetriebe

Das AMA Genuss Region Gutesiegel
steht fur gepriifte Qualitat und gesicher-
te Herkunft. Im Vortrag erfahren Sie, wel-
che Schritte zur Zertifizierung nach dem
Qualitats- und Herkunftssicherungssys-
tem (QHS) notwendig sind und welche
Chancen und Vorteile die Teilnahme fur
lhren Betrieb eréffnet.
KI in Kleinbetrieben: ,Feind oder
Freund?”

Kunstliche Intelligenz (KI) ist im Touris-
mus langst Realitat. Die Frage ist nicht
mehr ob, sondern wie Betriebe sie nutzen
- zum Vorteil der Gaste und zum eigenen
Vorteil.

Karin Niederer zeigt in ihrem praxisna-
hen Impulsvortrag, welche Chancen ge-
rade flr Buschenschenken bestehen,
welche (kostenlosen) Tools besonders
nitzlich sind und wie Kl den Alltag er-
leichtern kann. Live-Beispiele und eine
offene Diskussion machen die Mdglich-
keiten direkt erlebbar.

Zielgruppe: Neueinsteigerinnen sowie
bereits aktive Buschenschankerinnen
Kursbeitrag gefordert: € 25,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 50,--

Termin: Do, 5. Februar 2026
von 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort:  Heurigenschenke
Monchhof

Leitung: Eva Ulram
Referent/en: Mag. Verena Schermann,
Wirtschaftskammer Burgenland, Koordi-
natorin EPU, Griinderservice,

Ing. Franz Perner, Wirtschaftskammer
Burgenland, GF Sparte Tourismus und
Freizeitwirtschaft, DI Julia Berta, AMA
Marketing, Qualitdtsmanagement AMA
GenussRegion, Karin Stefanie Niederer,
Managing Partner bei Kohl und Partner,
Hotel und Tourismus Consulting
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Neusiedl/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See bis
Do, 30. Janner 2026

Tel.: 02167/2551

E-Mail: office@neusiedl.lk-bgld.at

Urbanikeller,

Termin: Mi, 11. Marz 2026

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Neusiedl b. Gussing, Weinstadl
Koglmann

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Mag. Verena Schermann,
Wirtschaftskammer Burgenland, Koordi-
natorin EPU, Griinderservice

Ing. Franz Perner, Wirtschaftskammer
Burgenland, GF Sparte Tourismus und
Freizeitwirtschaft, DI Julia Berta, AMA
Marketing, Qualitdtsmanagement AMA
GenussRegion, Karin Stefanie Niederer,
Managing Partner bei Kohl und Partner,
Hotel und Tourismus Consulting
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Mi, 4. Marz 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at

food board - die Brettljause
von heute - Kreative
Speisengestaltun

im Buschenschan

1-0013413

Inhalt: Erleben Sie, wie sich klassische
Buschenschank-Speisen modern inter-
pretieren lassen — mit regionalen Pro-
dukten und saisonalen Zutaten, raffiniert
kombiniert.

Vor lhren Augen entsteht eine ge-
schmackvolle Brettljause, erganzt durch
weitere Spezialitaten aus selbst geba-
ckenem Brot, WeckerIn und feinen Auf-
strichen. Gemeinsam wird verkostet,
ausprobiert und genossen.

Bringen Sie frischen Wind in lhr Bus-
chenschank-Angebot — authentisch, re-
gional und voller Genuss!

Zielgruppe: Buschenschanker:innen, Di-
rektvermarkterinnen und alle interes-
sierten Personen

Kursbeitrag geférdert: € 30,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 76,--

Termin: Di, 14. April 2026

von 15:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Martina Bretterklieber,
Brotsommeliére, Krauterspezialistin
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 7. April 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at

Schaf-, Ziegen- und
Wildfleisch sinnvoll
verwerten und verkaufen
1-0013411

Inhalt: In diesem Praxis-Workshop ler-
nen Sie, wie Schaf-, Ziegen- und Wild-
fleisch fachgerecht zerlegt, verarbeitet
und vermarktet werden kann. Nach dem
Zuschnitt und der Materialvorbereitung
stehen die Verarbeitung von faschiertem
Fleisch zu Sauce Bolognese, Burger und
Cevapcici sowie die Herstellung ver-
schiedener Spezialitdten wie Hauswurst,
Bratwurst, Leberpastete und Leberkase
im Mittelpunkt. Ein umfangreiches Skript
mit technologischen Anleitungen, detail-
lierten Herstellungsablaufen und erprob-
ten Rezepten unterstitzt Sie beim Nach-
arbeiten. Selbst hergestellte Produkte
kénnen gerne mitgebracht werden.
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Land-
wirtinnen und alle, die sich fiir nachhaltige
Fleischverarbeitung interessieren.
Kursbeitrag gefordert: € 80,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 230,--

Termin: Sa, 7. Mdrz 2026

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Riedlingsdorf, Bauernladen Zapfel
Leitung: Sandra Lehner

Referent/en: Hermann Jakob, Buchau-
tor, Metzgermeister, Leiter der Meister-
schule fir Fleischer in Kulmbach,
Deutschland

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Fr, 27. Februar 2026

Tel.: 03352/32308 E-Mail:
office@oberwart.lk-bgld.at

Anmerkung: Bitte entsprechende
Arbeitskleidung mitnehmen.

Kursanmeldungen
sind unbedingt

erforderlich!

Bitte melden Sie sich unbedingt recht-
zeitig zu den Bildungsveranstaltun-
gen an.

Die Teilnehmerplatze werden nach
der Reihenfolge der Anmeldung ver-
geben.

Eine Teilnahme ohne Voranmeldung
ist nicht moglich!



Steak aus dem Labor,
Butter aus Luft -
Mahlzeit Zukunft?
1-0013359

Inhalt: Ein Stlick Fleisch aus einem Zell-
kultur-Start Up, welches ebenso gut
schmeckt wie ein Weiderind. Weltweit ar-
beiten Forscherinnen in vielen Landern
daran, Fleischstlicke in Zellkulturen zu
zlichten. Versprochen wird viel, mogli-
cherweise viel zu viel? Aber fiir Milch und
Butter wird noch eine Kuh bendtigt. Wahr-
scheinlich nicht mehr lange, wo die erste
"Butter” jetzt sprichwdértlich aus Luft ge-
macht wurde. Stichwort: Urban Farming
- spart Wasser, braucht keine Pflanzen-
schutzmittel und produziert Gemise 365
Tage im Jahr. Die Investitionskosten sind
enorm hoch und nur wenige Betriebe ha-
ben die letzten Jahre finanziell Uberlebt,
auBer sie verkauften Edel-Erdbeeren fiir 5
Euro das Stlick! Was bringt die Zukunft
der Landwirtschaft bei uns auf den Tisch
und wie weit ist die Technologie wirklich?
Zielgruppe: Landwirtinnen, Winzerin-
nen und alle am Thema interessierte
Personen.

Kursbeitrag gefordert: 20,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 40,--

Termin: Do, 5. Marz 2026

von 17:30 bis 19:00 Uhr

Ort: Gols, Jacky's Miihle

Leitung: Eva Ulram

Referent/en: Dr. Fritz Treiber,
Molekularbiologe

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Neusiedl/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See bis
Do, 26. Februar 2026

Tel.: 02167/2551

E-Mail: office@neusiedl.lk-bgld.at

Kurse

In der Online-Kurssuche konnen Sie
auch gezielt nach Termin, Bezirk,
Fachbereich, Fachgruppe oder Anre-
chenbarkeiten filtern. Mit der Eingabe
der Kursnummer kommen Sie direkt
zur Kursbeschreibung — so einfach
kann Fortbildung sein!

Newsletter

Das Landliche Fortbildungsinstitut
Burgenland verschickt mehrmals pro
Jahr einen Newsletter mit den aktuel-
len Bildungsinformationen. und bietet
somit eine weitere topaktuelle Infor-
mationsschiene.

Unter 02682/702-420 oder
Ifi@lk-bgld.at
konnen Sie den Newsletter bestellen.

Falls Sie den Newsletter nicht mehr
erhalten wollen, kann dieser jederzeit
unburokratisch abbestellt werden.

Bildungsgutscheine

Ein Geschenk mit
bleibendem Wert!

LFI-Bildungsgutscheine sind wertvol-
le Geschenke fir jede:n und fir jeden
Anlass. Der Gutschein ist in jeder be-
liebigen Hohe erhaltlich und kann bei
allen LFI Veranstaltungen im Burgen-
land eingeldst werden.

Bildungs
Gutschein

€‘\00 '

.ot

“ELF)
KURS Bildungs?

. Gutschein

Thr Wissen wichst 27

wwwfi.at

LFI Burgenland
Esterhazystrale 15
7000 Eisenstadt

+43 2682 702 420
Ifi@lk-bgld.at
bgld.Ifi.at/gutschein

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION



Landwirtschaft und
Umwelt

LANDWIRTSCHAFT

Ackerbau

Mein Getreidebestand -
so diinge ich effizient
1-0013438

Inhalt: Getreide hat mehrere Ertrags-
komponenten (Anzahl an dhrentragen-
den Halmen, Kornzahl pro Ahre und
TKM), welche bei unterschiedlichen Wit-
terungs- und Bodenbedingungen geziel-
te MaRnahmen erfordern, um ein opti-
males Ernteergebnis zu erzielen. Das
vorliegende Seminar befasst sich mit ei-
ner optimierten Bestandesfiihrung unter
der sachgerechten Anwendung von Ap-
plikationskarten. Weiters werden alter-
native Bewirtschaftungsformen wie Cul-
tan, Biostimulanzien, etc. erlautert und
die neuesten Versuchsergebnisse pra-
sentiert.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern so-
wie alle interessierten Personen
Kursbeitrag gefordert: € 20,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 60,--

Termin: Do, 15. Janner 2026

von 18:00 bis 20:00 Uhr

Ort: ONLINE

Leitung: Christin Kandlhofer, BEd
Referent/en: Stefan Geyer

Martin Back

Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: Elisa Gerdenitsch,
Abteilung IV Betriebswesen

bis Do, 8. Janner 2026

Tel.: +43 2682-702-450

E-Mail: elisa.gerdenitsch@lk-bgld.at
Anmerkung: Anmeldung erforderlich;
Fir die Teilnahme bendtigen Sie: Com-
puter/Laptop/Tablet mit Lautsprecher,
Mikrofon und Kamera; stabiles Internet;

OPUL-Weiterbildung
Gewadsser-
schutzkonzept

1-0013311

Inhalt: Gewasserschutzkonzept und Bo-
denuntersuchungs-Anleitung
Zielgruppe: OPUL-GWS Betriebe
Kursbeitrag: € 30,--

Termin: Fr, 7. November 2025

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Lackendorf, GH Roznyak
Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Do, 13. November 2025
von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: St.Andrd, GH Zur Linde
Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Do, 13. November 2025

von 14:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Dt.Jahrndorf, GH Werdenich
Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Mo, 17. November 2025
von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Monchhof, GH Frank

Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Mo, 17. November 2025

von 14:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Neusiedl/See, GH Zur Alten Mauth
Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Do, 20. November 2025

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, Bgld. LK, Raiffeisensaal
Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Mo, 24. November 2025
von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Marz, GH Miillner

Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Do, 8. Janner 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Monchhof, GH Frank

Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Do, 8. Janner 2026

von 14:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Dt.Jahrndorf, GH Werdenich
Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Mo, 19. Janner 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Neusiedl/See, GH Zur Mauth
Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Mo, 19. Janner 2026

von 14:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, Bgld. LK, Rittsteuersaal
Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Veranstalter: LFI Bgld.
Anmeldung/Auskunft: Bez.Ref. bzw. online
bis eine Woche vor der Veranstaltung
Anmerkung: 3 Std. OPUL-GWS-Anrech-
nung

Kursanmeldungen
sind unbedingt
erforderlich!

Bitte melden Sie sich unbedingt recht-
zeitig zu den Bildungsveranstaltun-
gen an.

Die Teilnehmerplatze werden nach
der Reihenfolge der Anmeldung ver-
geben.

Eine Teilnahme ohne Voranmeldung
ist nicht moglich!



OPUL-Weiterbildung
Gewasserschutzkonzept
1-0013309

Inhalt: Gewasserschutzkonzept und Bo-
denuntersuchungs-Anleitung
Zielgruppe: OPUL-GWS Betriebe
Kursbeitrag: € 30,--

Termin: Di, 27. Janner 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Marz, GH Millner

Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch

Termin: Fr, 30. Janner 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Steinberg Dorfl, GH Faymann
Leitung: DI Claudia Winkovitsch

Veranstalter: LF| Bgld.
Anmeldung/Auskunft: Bez.Ref. bzw. online
bis eine Woche vor der Veranstaltung
Anmerkung: 3 Std. OPUL-GWS-Anrech-
nung

Diingung fiir
ausgeglichene
Nahrstoffverhaltnisse
1-0013319

Inhalt: Was bringen ausgeglichene
Nahrstoffverhaltnisse? Welchen Beitrag
kann die Bodenuntersuchung leisten?
Zielgruppe: OPUL-GWS Betriebe
Kursbeitrag: € 70,-- /AK-Betriebe kos-
tenlos bzw. € 60,-- bei OPUL-Anrech-
nung

Termin: Do, 6. November 2025

von 09:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, Bgld. LK, Rittsteuersaal
Leitung: DI Claudia Winkovitsch
Referent/en: DI Claudia Winkovitsch
Veranstalter: LFI Bgld.
Anmeldung/Auskunft: Bez.Ref. bzw. online
bis eine Woche vor der Veranstaltung
Anmerkung: 6 Std. OPUL-GWS-Anrech-

nung

OPUL Weiterbildung
"Vorbeugender Grundwasser-
schutz Acker aus Sicht der
Gewadsseraufsicht und

des Wasserversorgers" -
Fachvortrag

1-0013339

Zielgruppe: TN an der OPUL-MaRnah-
me vorbeugender Grundwasserschutz
Kursbeitrag: € 20,--

Termin: Do, 2. Oktober 2025

von 10:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Neudorfl, Heuriger Piribauer, HS 71
Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV,
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

Termin: Di, 14. Oktober 2025

von 10:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Mdnchhof, GH Frank, Stiftsgasse 2
Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV,
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

Termin: Di, 21. Oktober 2025

von 10:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Lackendorf, GH Roznyak, HS 18
Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Dr.Christian Skarits, LReg;
Ing. Christian Zorfuss, WV,

DI Wolf Reheis, LK;

Termin: Mi, 22. Oktober 2025

von 10:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Lackendorf, GH Roznyak, HS 18
Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Dr.Christian Skarits, LReg;
Ing. Christian Zorfuss, WV,

DI Wolf Reheis, LK;

Termin: Mi, 29. Oktober 2025

von 10:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Monchhof, GH Frank, Stiftsgasse 2
Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV,
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

Termin: Mi, 5. November 2025

von 10:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Neudorfl, Heuriger Piribauer, HS 71
Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

Termin: Mi, 19. November 2025

von 10:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Monchhof, GH Frank, Stiftsgasse 2
Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV,
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

Veranstalter: Bgld. LK
Anmeldung/Auskunft: Bez.Ref. bzw. online
bis eine Woche vor der Veranstaltung
Anmerkung: 2 Std. OPUL-GWS-Anrech-
nung

OPUL Weiterbildung
"Vorbeugender Grundwasser-
schutz Acker aus Sicht der
Gewasseraufsicht und

des Wasserversorgers" -
Exkursion

1-0013334

Zielgruppe: TN an der OPUL-MaRnah-
me vorbeugender Grundwasserschutz
Kursbeitrag: € 10,--

Termin: Do, 2. Oktober 2025

von 13:30 bis 14:30 Uhr

Ort: Neudorfl, Am Brunnenfeld

Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV,
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

Termin: Di, 14. Oktober 2025

von 13:30 bis 14:30 Uhr

Ort: Nickelsdorf, Kleylehof

Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV,
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

LANDWIRTSCHAFT
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Termin: Di, 21. Oktober 2025

von 13:30 bis 14:30 Uhr

Ort: Lackendorf, WV Mittleres Bgld.,
Wasserwerk 1

Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Dr.Christian Skarits, LReg;
Ing. Christian Z&rfuss, WV,

DI Wolf Reheis, LK;

Termin: Mi, 22. Oktober 2025

von 13:30 bis 14:30 Uhr

Ort: Lackendorf, WV Mittleres Bgld.,
Wasserwerk 1

Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Dr.Christian Skarits, LReg;
Ing. Christian Z&rfuss, WV,

DI Wolf Reheis, LK;

Termin: Mi, 29. Oktober 2025

von 13:30 bis 14:30 Uhr

Ort: Nickelsdorf, Kleylehof

Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV,
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

Termin: Mi, 5. November 2025

von 13:30 bis 14:30 Uhr

Ort: Neudorfl, Am Brunnenfeld

Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV,
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

Termin: Mi, 19. November 2025

von 13:30 bis 14:30 Uhr

Ort: Nickelsdorf, Kleylehof

Leitung: DI Wolf Reheis

Referent/en: Ing.Christian Habeler, WLV,
Julia Reschke MSc, WLV; DI Wolf Reheis,
LK;

Veranstalter: Bgld. LK
Anmeldung/Auskunft: Bez.Ref. bzw. online
bis eine Woche vor der Veranstaltung
Anmerkung: 1 Std. OPUL-GWS-Anrech-
nung

UBB/Bio
Biodiversitatsschulung
1-0013449

Inhalt:

Um das Verstéandnis fiir das Thema Bio-
diversitat in der Landwirtschaft zu for-
dern und B&uerinnen und Bauern zu zei-
gen, was sie selbst zur Biodiversitat
beitragen kénnen, ist der Weiterbildungs-
kurs zum Thema ,Biodiversitat und
Landwirtschaft" ins Leben gerufen wor-
den. Im ersten Teil des Kurses wird das
Thema Biodiversitat im Zusammenhang
mit Landwirtschaft umfassend beleuch-
tet.Im zweiten Teil werden biodiversi-
tatsfordernde MaRnahmen des OPUL
2023 vorgestellt.

Diese Veranstaltung ist fur die MaRnah-
me "Umweltgerechte und Biodiversitats-
fordernde Bewirtschaftung” oder "Bio-
Biodiversitat" mit3 Stunden anrechenbar.
Zielgruppe: Landwirtschaftliche
Betriebsfiihrer/innen

Kursbeitrag nicht gefordert: € 30,--

Termin: Do, 6. November 2025

von 18:30 bis 21:30 Uhr

Ort: Siegendorf, Heuriger Simetich
Leitung: DI Brauneder Andreas,

Ing. Grafl Kurt

Referent/en: DI Brauneder Andreas,

Ing. Grafl Kurt

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Do, 30. Oktober 2025

Tel.: Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at

Termin: Do, 13. November 2025
von 18:30 bis 21:30 Uhr

Ort: Klingenbach, Gasthof Gregorits
Leitung: DI Brauneder Andreas,

Ing. Grafl Kurt

Referent/en: DI Brauneder Andreas,
Ing. Grafl Kurt

Veranstalter: Landwirtschaftliches
Bezirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Do, 6. November 2025

Tel.: Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at

Termin: Do, 20. November 2025

von 13:30 bis 17:00 Uhr

Ort: Podler, GH Schitter

Leitung: DI Andreas Graf

Referent/en: DI Gottfried Reisner, Verein
BERTA, DI Andreas Graf, LK Bgld
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Do, 13. November 2025

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at

Termin: Do, 27. November 2025

von 09:00 bis 12:30 Uhr

Ort: Dt. Tschantschendorf,

GH Walits-Guttmann

Leitung: Ing. Christian Reicher,
Referent/en: Ing. Christian Reicher,
Bjorn Winkler, Johannes Reinstrom
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Glssung/Jennersdorf
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Gissing/Jenners-
dorf

bis Do, 20. November 2025

Tel.: Tel: 03322/42610

E-Mail: office@guessing.lk-bgld.at

Termin: Do, 11. Dezember 2025

von 14:00 bis 17:30 Uhr

Ort: Heiligenkreuz/L. GH Pummer Rudolf
Leitung: Ing. Christian Reicher
Referent/en: Ing. Christian Reicher,
Bjorn Winkler, Johannes Reinstrom
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat GS/JE
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Landwirtschaftli-
ches Bezirksreferat GS/JE

bis Do, 4. Dezember 2025

Tel.: Tel: 03322/42610

E-Mail: office@guessing.lk-bgld.at

Pflanzenbau aktuell 2026
1-0013399

Inhalt: Aktuelles zum Pflanzenschutz,
Sachkundigkeit im Pflanzenschutz, Cul-
tan-Dingung, Richtige Sortenwahl mit
neuesten Versuchsergebnissen
Zielgruppe: Inhaber des Sachkunde-
nachweis fur Pflanzenschutz, Pflanzen-
schiitzer, Ackerbaubetriebe
Kursbeitrag: € 20,--

Termin: Mo, 12. Janner 2026

von 08:30 bis 13:00 Uhr

Ort: Grolipetersdorf, GH Herics

Leitung: Martin Tobler

Referent/en: Martin Tobler, DI Claudia
Winkovitsch, Ing. Andreas Hombauer

Termin: Di, 13. Janner 2026

von 08:30 bis 13:00 Uhr

Ort: Eltendorf, GH Kirchenwirt Mirth
Leitung: Martin Tobler

Referent/en: Martin Tobler, DI Claudia
Winkovitsch, Ing. Andreas Hombauer



Termin: Mi, 14. Janner 2026

von 08:30 bis 13:00 Uhr

Ort: Lackendorf, GH Roznyak

Leitung: Martin Tobler

Referent/en: Martin Tobler, DI Claudia
Winkovitsch, Ing. Andreas Hombauer

Termin: Fr, 16. Janner 2026

von 08:30 bis 13:00 Uhr

Ort: Siegendorf, Heuriger Simetich
Leitung: Martin Tobler

Referent/en: Martin Tobler, DI Claudia
Winkovitsch, Ing. Andreas Hombauer

Termin: Do, 22. Janner 2026

von 08:30 bis 13:00 Uhr

Ort: St. Andra/Z., GH zur Linde

Leitung: Martin Tobler

Referent/en: Martin Tobler, DI Claudia
Winkovitsch, Ing. Andreas Hombauer

Termin: Fr, 23. Janner 2026

von 08:30 bis 13:00 Uhr

Ort: Deutsch Jahrndorf, Altes Landgut
Werdenich

Leitung: Martin Tobler

Referent/en: Martin Tobler, DI Claudia
Winkovitsch, Ing. Andreas Hombauer

Veranstalter: LFI Bgld.
Anmeldung/Auskunft: Erforderlich / im
jeweiligen Bez.Ref, Abt. PB, LFI oder
Homepage bis eine Woche vor der Ver-
anstaltung

Tel.: 02682/702-650

E-Mail: sonderkulturen@lk-bgld.at
Anmerkung: Diese Veranstaltung ist ge-
malk Bgld. Pflanzenschutzmittelgesetz
2012 § 5 Abs.6 als Fortbildung fur die
Verlangerung der Ausbildungsbeschei-
nigung mit 1 Stunde anrechenbar.

Biodiversitat und
Landwirtschaft fiir
Ackerbaubetriebe
1-0012986

Onlinekurs auf e.lfi.at

Der Onlinekurs verfolgt das Ziel, lhnen
Wissen Uber die Bedeutung der Biodi-
versitat fir uns alle und ihre Leistungen
fur die Landwirtschaft zu vermitteln.
Vor allem wird aufgezeigt, dass Land-
wirtschaft und Biodiversitat voneinan-
der abhangen.

Anerkennung: 3 Std. UBBBIo
Kursbeitrag. € 30,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Biodiversitat und
Landwirtschaft fiir
Griinlandbetriebe
1-0012985

Onlinekurs auf e.lfi.at

Der Onlinekurs verfolgt das Ziel, Ihnen
Wissen Uber die Bedeutung der Biodiver-
sitat fur uns alle und ihre Leistungen fiir
die Landwirtschaft zu vermitteln. Vor al-
lem wird aufgezeigt, dass Landwirt-
schaft und Biodiversitat voneinander ab-
hangen.

Anerkennung: 3 Std. UBBBIo
Kursbeitrag. € 30,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Biodiversitat und
Landwirtschaft fiir
Ackerbau- und
Griinlandbetriebe
1-0012988

Onlinekurs auf e.[fi.at

Der Onlinekurs verfolgt das Ziel, lhnen
Wissen Uber die Bedeutung der Biodiver-
sitat fur uns alle und ihre Leistungen fir
die Landwirtschaft zu vermitteln. Vor al-
lem wird aufgezeigt, dass Landwirt-
schaft und Biodiversitat voneinander ab-
hangen.

Anerkennung: 3 Std. UBBBIo
Kursbeitrag. € 30,-

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Einschrankung
ertragssteigernder
Betriebsmittel
1-0012989

Onlinekurs auf e.[fi.at

Lernen Sie im Kurs relevante Inhalte zur
OPUL 2023 MaRnahme "Einschrankung
ertragssteigernder Betriebsmittel” (EEB).
Themen: Stickstoff, Dlingung und Pflan-
zenbestand, abgestufte Griinlandwirt-
schaft, Reduktion von Ammoniakverlus-
ten in der Landwirtschaft.

Anerkennung: 3 Std. EEB

Kursbeitrag. € 30,--

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

LANDWIRTSCHAFT
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Stickstoff im Ackerbau
1-0012994

Onlinekurs auf e.[fi.at

Der Kurs behandelt die OPUL 2023 Malk-
nahme "Vorbeugender Grundwasser-
schutz-Acker" mit folgenden Inhalten:
Bedeutung von Stickstoff in der Land-
wirtschaft, Umweltwirkungen, Stick-
stoffbedarf, Mineralisierung und Unter-
suchungsmethoden. Praktische Tipps
zur Stickstoffdlingung unterschiedlicher
Kulturen und die Bedeutung fir die Um-
welt, insbesondere Grundwasserschutz.
Anerkennung: 3 Std. GWA

Kursbeitrag. € 30,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Mein Bogienwissen -
Ausflug in den Boden
1-0012993

Onlinekurs auf e.lfi.at

Der Kurs vermittelt schulungsrelevante
Inhalte zur OPUL 2023 MaRnahme "Vor-
beugender Grundwasserschutz-Acker”
und beinhaltet folgende Themen: Boden-
fruchtbarkeit, -gesundheit, -struktur, bo-
denschonende Bewirtschaftung, nach-
haltigePraktiken,Bodenprobenentnahme
und digitale Tools zur Bodenbewirt-
schaftung. Optimale Wachstumsbedin-
gungen fur Pflanzen stehen im Fokus
dieses umfassenden Kurses.
Anerkennung: 3 Std. GWA

Kursbeitrag. € 30,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Grundwasserschutz
im Ackerbau -
Praktisches Wissen
und Umsetzung
1-0013245

Onlinekurs auf e.lfi.at

In diesem Kurs erhalten Sie schulungs-
relevante Inhalte zur OPUL 2023 Mal-
nahme "Vorbeugender Grundwasser-
schutz-Acker".  Rahmenbedingungen
des Gewadsserschutzes und zum ge-
wasserschonenden  Pflanzenschutz,
Stickstoff-Saldierung, Stickstoff effizi-
ent einsetzen, Informationen zum Ge-
wasserschutzkonzept, sowie Praxisbei-
spiele

Anerkennung: 4 Std. GWA

Kursbeitrag. € 35,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Betriebsbezogenes
Gewasserschutzkonzept
1-0013246

Onlinekurs auf e.Ifi.at

In diesem Kurs erhalten Sie schulungs-
relevante Inhalte zur OPUL 2023 Malk-
nahme ,Vorbeugender Grundwasser-
schutz-Acker (GWA)". Das Gewasser-
schutzkonzept soll den Betrieb zur in-
tensiven Auseinandersetzung mit sei-
nen Flachen anregen. Es enthalt be-
triebsbezogene Daten, bisherige sowie
geplante Mallnahmen zum Gewasser-
schutz und ist bis 31.12.2026 einmalig
verpflichtend vorzulegen.

Anerkennung: 1 Std. GWA

Kursbeitrag. € 20,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Pflanzenschutz

Obstbaumschnittkurs
1-0013417

Inhalt: Schnitt- und Pflegemalnahmen
an Kern-, Stein- und Beerenobst (2h The-
orie, 2h Praxis)

Zielgruppe: Obstbauerinnen und Obst-
bauern

Kursbeitrag: € 20,--

Termin: Do, 19. Februar 2026

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: DI Andreas Graf

Referent/en: Ing. Tibor Vertes, LK Bgld
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Do, 12. Februar 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: max. 20 Teilnehmer
Schnittwerkzeug mitnehmen

OPUL -
Weiterbildungsstunden

Bis Ende 2025 sind bei den OPUL
MaRRnahmen "BIO", "UBB", "Humuser-
halt und Bodenschutz auf umbruchs-
fahigen Grinland" und "Einschrankung
ertragssteigernder Betriebsmittel”
entsprechende  Weiterbildungsstun-
den zu erbringen. Fiir die OPUL MaR-
nahme "Vorbeugender Grundwasser-
schutz auf Ackerflachen” sind die
Weiterbildungsstunden bzw. die Bo-
denproben bis Ende 2026 zu erfillen.
Sollten Sie noch nicht alle Weiterbil-
dungsstunden absolviert haben, dann
empfehlen wir das LFI Kursangebot zu
nutzen und sich zeitgerecht fir einen
Kurs anzumelden (online oder phy-
sisch).



Weiterbildung zur Verlangerung
des Sachkundeausweis
Pflanzenschutz

(5 Stunden)

1-0012978

Onlinekurs auf e.Ifi.at

Personen, die Pflanzenschutzmittel an-
wenden und einkaufen, und die eine Aus-
bildungsbescheinigung fir Pflanzen-
schutzmittelanwendung  (Sachkunde-
ausweis) besitzen, bendtigen fir eine
Verlangerung fachspezifische Kurse im
Mindestausmall von 5 Stunden. Dieser
Kurs vermittelt Wissenswertes und pra-
xisorientierte Tipps zu den Themen
Rechtsgrundlagen, Integrierter Pflan-
zenschutz, Schadursachen und ihre Dia-
gnose, Pflanzenschutzmittelkunde,
Pflanzenschutzgeratetechnik und An-
wenderschutz.

Anerkennung: 5 Std. Pflanzenschutz
Kursbeitrrag: € 45,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Weiterbildung zur Verlangerung
des Sachkundeausweis
Pflanzenschutz

(2 Stunden)

1-0012980

Onlinekurs auf e.Ifi.at

Personen, die Pflanzenschutzmittel an-
wenden und einkaufen, und die eine Aus-
bildungsbescheinigung fur Pflanzen-
schutzmittelanwendung  (Sachkunde-
ausweis) besitzen, bendtigen fir eine Ver-
langerung fachspezifische Kurse im Min-
destausmal} von 5 Stunden. In diesem
Kurs erhalten Sie in zwei Stunden prakti-
sches und umfangreiches Wissen zum
Thema Pflanzenschutz. Sie kdnnen die-
sen Kurs orts- und zeitunabhangig von zu
Hause aus am Computer absolvieren.
Anerkennung: 2 Std. Pflanzenschutz
Kursbeitrrag: € 30,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Weiterbildung zur Verlangerung
des Sachkundeausweis
Pflanzenschutz

Gartenbau, Gemiisebau

und Obstbau (5 Stunden)
1-0012979

Onlinekurs auf e.[fi.at

In diesem Kurs erhalten Sie in flinf Stun-
den praktisches und umfangreiches
Wissen zum Thema Pflanzenschutz. Die
Inhalte richten sich speziell an Betriebe
mit dem Schwerpunkt Gartenbau, Ge-
misebau oder Obstbau. Rechtsgrundla-
gen, Pflanzenschutz, Schadursachen
und Diagnose, Pflanzenschutzmittel-
kunde, -geratetechnik und Anwender-
schutz.

Anerkennung: 5 Std. Pflanzenschutz
Kursbeitrrag: € 45,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Weiterbildung zur Verlangerung
des Sachkundeausweis
Pflanzenschutz Weinbau

(5 Stunden)

1-0013175

Onlinekurs auf e.Ifi.at

In diesem Kurs erhalten Sie in fiinf Stun-
den praktisches und umfangreiches
Wissen zum Thema Pflanzenschutz. Die
Inhalte richten sich speziell an Betriebe
mit dem Schwerpunkt Weinbau. Rechts-
grundlagen, Integrierter Pflanzenschutz,
Schadursachen und ihre Diagnose,
Pflanzenschutzmittelkunde,  Pflanzen-
schutzgeratetechnik  und  Anwender-
schutz.

Anerkennung: 5 Std. Pflanzenschutz
Kursbeitrrag: € 45,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Pflanzenpass-Schulung
1-0012982

Onlinekurs auf e.lfi.at

Unternehmen, die gewerblich pflanzen-
passpflichtige  Pflanzen, Pflanzener-
zeugnisse und andere Gegenstande in-
nerhalb des EU-Binnenmarktes
verbringen oder in Verkehr bringen und
selbst Pflanzenpasse ausstellen, mus-
sen sich beim Amtlichen Pflanzen-
schutzdienst des jeweiligen Bundeslan-
des registrieren und ermachtigen
(autorisieren) lassen. Voraussetzung fur
die Ermachtigung ist, dass im Unterneh-
men zumindest eine Person dber die
notwendigen Kenntnisse im Zusam-
menhang mit der Erkennung und Ein-
dammung von Schéadlingen verfiigt, wel-
che verpflichtend mit einer einmaligen
Schulung nachzuweisen sind.- Fir die
Teilnahme an dem Onlinekurs (4 UE) sind
einschlagige Vorkenntnisse erforderlich.
Kursbeitrrag: € 45,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Pflanzenpass-Schulung-
Kartoffelpflanzgut
1-0012982

Onlinekurs auf e.lfi.at

Unternehmen, die gewerblich pflanzen-
passpflichtige  Pflanzen, Pflanzener-
zeugnisse und andere Gegenstande in-
nerhalb des EU-Binnenmarktes
verbringen oder in Verkehr bringen und
selbst Pflanzenpasse ausstellen, mis-

sen sich beim Amtlichen Pflanzen-
schutzdienst des jeweiligen Bundeslan-
des registrieren und ermachtigen
(autorisieren) lassen. Voraussetzung fiir
die Ermachtigung ist, dass im Unterneh-
men zumindest eine Person Uber die
notwendigen Kenntnisse im Zusam-
menhang mit der Erkennung und Ein-
dammung von Schadlingen verfiigt, wel-
che verpflichtend mit einer einmaligen
Schulung nachzuweisen sind. Fir die
Teilnahme an dem Onlinekurs (4 UE) sind
einschlagige Vorkenntnisse erforderlich.
Kursbeitrrag: € 45,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Pflanzenpass-
Schulung-Saatgut
1-0012982

Onlinekurs auf e.[fi.at

Unternehmen, die gewerblich pflanzen-
passpflichtige Pflanzen, Pflanzener-
zeugnisse und andere Gegenstande in-
nerhalb des EU-Binnenmarktes
verbringen oder in Verkehr bringen und
selbst Pflanzenpasse ausstellen, mis-
sen sich beim Amtlichen Pflanzen-
schutzdienst des jeweiligen Bundeslan-
des registrieren und ermachtigen
(autorisieren) lassen. Voraussetzung fur
die Ermachtigung ist, dass im Unterneh-
men zumindest eine Person Uber die
notwendigen Kenntnisse im Zusam-
menhang mit der Erkennung und Ein-
dammung von Schadlingen verfiigt, wel-
che verpflichtend mit einer einmaligen
Schulung nachzuweisen sind. Fur die
Teilnahme an dem Onlinekurs (4 UE) sind
einschlagige Vorkenntnisse erforderlich.
Kursbeitrrag: € 45,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Rodentizid-
Sachkundekurs
1-0013463

Weiterbildungskurs gemaR § 3 Rodenti-
zid-sachkundeverordnung BGBL. Il Nr.
246/2024

Personen, die im Rahmen ihrer berufli-
chen Tatigkeit Biozidprodukte mit anti-
koagulanten, rodentiziden Wirkstoffen
zur Bekampfung von Ratten und Mausen
verwenden, missen mit 1.1.2026 Uber
eine Sachkundeausbildung verflgen. In
dieser Veranstaltung lernen Sie alle
wichtigen Inhalte fir den sicheren Um-
gang mit diesen Produkten kennen.
Kursbeitrrag: € 25,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.



LANDWIRTSCHAFT

Obstbau

Obstbaumschnittkurs
1-0013417

Inhalt: Schnitt- und Pflegemalnahmen
an Kern-, Stein- und Beerenobst (2h The-
orie, 2h Praxis)

Zielgruppe: Obstbauerinnen und Obst-
bauern

Kursbeitrag: € 20,--

Termin: Do, 19. Februar 2026

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: DI Andreas Graf

Referent/en: Ing. Tibor Vertes, LK Bgld
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Do, 12. Februar 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
Anmerkung: max. 20 Teilnehmer
Schnittwerkzeug mitnehmen

Obstbaumschnittkurs
1-0013435

Inhalt:

Zielgruppe: Obstbauerinnen und Obst-
bauern

Kursbeitrag: € 20,--

Termin: Do, 5. Februar 2026

von 13:00 bis 16:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland,
Raiffeisensaal

Leitung: Ing. Steinhofer

Referent/en: Ing. Vertes

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Do, 29. Janner 2026

Tel.: Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at

Sachgerechter Pflanzenschutz
Obstbau
1-0013443

Inhalt: Pflanzenschutz im Obstbau
Zielgruppe: Obstbaubetriebe
Kursbeitrag: 20,--

Termin: Mo, 19. Janner 2026

von 09:00 bis 12:30 Uhr

Ort: Heiligenkreuz, GH Pummer
Leitung: Ing. Tibor Vertes

Referent/en: Pflanzenschutzfirmen
Veranstalter: Bgld. LK
Anmeldung/Auskunft: erforderlich bis
eine Woche vor Veranstaltung

Tel.: 02682/702-653

E-Mail: nicole.glavanits@lk-bgld.at
Anmerkung: Diese Veranstaltung ist ge-
maR  Bgld.Pflanzenschutzmittelgesetz
2012 § 5 Abs.6 als Fortbildung fir die
Verlangerung der Ausbildungsbeschei-
nigung mit 1 Stunde anrechenbar.

Termin: Mo, 19. Janner 2026

von 16:30 bis 20:00 Uhr

Ort: Wiesen, GH Beerenhof

Leitung: Ing. Tibor Vertes

Referent/en: Pflanzenschutzfirmen
Veranstalter: Bgld. LK
Anmeldung/Auskunft: erforderlich bis
eine Woche vor Veranstaltung

Tel.: 02682/702-653

E-Mail: nicole.glavanits@lk-bgld.at
Anmerkung: Diese Veranstaltung ist ge-
maR  Bgld.Pflanzenschutzmittelgesetz
2012 § 5 Abs.6 als Fortbildung fir die
Verlangerung der Ausbildungsbeschei-
nigung mit 1 Stunde anrechenbar.

Kurse

In der Online-Kurssuche konnen Sie
auch gezielt nach Termin, Bezirk,
Fachbereich, Fachgruppe oder Anre-
chenbarkeiten filtern. Mit der Eingabe
der Kursnummer kommen Sie direkt
zur Kursbeschreibung — so einfach
kann Fortbildung sein!

Newsletter

Das Landliche Fortbildungsinstitut
Burgenland verschickt mehrmals pro
Jahr einen Newsletter mit den aktuel-
len Bildungsinformationen. und bietet
somit eine weitere topaktuelle Infor-
mationsschiene.

Unter 02682/702-420 oder
Ifi@lk-bgld.at
konnen Sie den Newsletter bestellen.

Falls Sie den Newsletter nicht mehr
erhalten wollen, kann dieser jederzeit
unbUrokratisch abbestellt werden.




Gemiisebau

Bezirksgemiisebautag
1-0013381

Inhalt: Riick- und Ausblickauf das AMA-
Giitesiegel. Aktuelle Themen aus dem
Gemiisebau, Giesswasseruntersuchun-
gen

Zielgruppe: Landwirte Gemisebau
Kursbeitrag: € 25,--

Termin: Do, 29. Janner 2026

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Pamhagen Grenzlandhof Leyrer
Leitung: Ing Gerald Raser

Referent/en: Ing. Gerald Raser,

Ing. Mario Almesberger, DI Alfred Brasch
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Neusiedl/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See

bis Di, 20. Janner 2026

Tel.:02167/2551

E-Mail: office@neusied|.lk-bgld.at
Anmerkung:  Fortbildungsbestatigung
fur das AMA-Gltesiegel

Termin: Do, 29. Janner 2026

von 13:30 bis 16:30 Uhr

Ort: Pamhagen Grenzlandhof Leyrer
Leitung: Ing Gerald Raser

Referent/en: Ing. Gerald Raser,

Ing. Mario Almesberger, DI Alfred Brasch
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Neusiedl/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See

bis Di, 20. Janner 2026

Tel.: 02167/2551

E-Mail: office@neusied|.lk-bgld.at
Anmerkung:  Fortbildungsbestéatigung
fur das AMA-Gltesiegel

Feldhygiene
1-0013383

Inhalt: Unkraut Freihaltung, Aufzeigen
der positiven Effekte von Feldhygiene
und Erkennen von Problemen die sich
sonst aufbauen kénnen im Freiland und
geschiitzten Anbau

Zielgruppe: Landwirte Gemusebau
Kursbeitrag: € 20,--

Termin: Do, 30. Oktober 2025

von 14:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Betrieb Ewald Andert, Wallern
Leitung: Ing Gerald Raser

Referent/en: Ing. Gerald Raser,

Martin Tobler

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Neusiedl/See
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Neusiedl/See bis
Do, 23. Oktober 2025

Tel.: 02167/2551

E-Mail: office@neusiedl.lk-bgld.at
Anmerkung: Th PSM

Vollversammlung des Bgid.
Gemiisebauverbandes
1-0010154

Inhalt: aktuelle Themen / Pflanzen-
schutz

Zielgruppe: Mitglieder des Bgld. Gemd-
sebauverbandes

Kursbeitrag: 20,--

Termin: Mitte/Ende Februar 2026

ab 17:00

Ort: Bezirk Neusiedl/See

Leitung: Ing. Mario Almesberger
Referent/en: Gastreferent,

Ing. Mario Almesberger,

Ing. Gerald Raser

Veranstalter: Bgld. Gemisebauverband
Anmeldung/Auskunft: erforderlich bis
eine Woche vor Veranstaltung

Tel.: 02682/702-653

E-Mail: nicole.glavanits@lk-bgld.at
Anmerkung: Diese Veranstaltung ist ge-
maR  Bgld.Pflanzenschutzmittelgesetz
2012 § 5 Abs.6 als Fortbildung fir die
Verlangerung der Ausbildungsbeschei-
nigung mit 1 Stunde anrechenbar.

Kursanmeldungen
sind unbedingt
erforderlich!

Bitte melden Sie sich unbedingt recht-
zeitig zu den Bildungsveranstaltun-
gen an.

Die Teilnehmerplatze werden nach
der Reihenfolge der Anmeldung ver-
geben.

Eine Teilnahme ohne Voranmeldung
ist nicht moglich!

LANDWIRTSCHAFT
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Gartenbau

Jahreshauptversammlung
Gartner Burgenlands
1-0013446

Inhalt: Gartenbau: aktuelle Themen/
Pflanzenschutz/ Pflanzenstarkung
Zielgruppe: Mitglieder des Vereins

"Die Gartner Burgenlands”

Kursbeitrag: 20,--

Termin: Do, 11. Dezember 2025

ab 15:00

Ort: Eisenstadt, Bgld. LK, Rittsteuersaal
Leitung: Ing. Mario AlImesberger
Referent/en: Ing. Mario Almesberger,
ev. Gastreferent

Veranstalter: Gartner Burgenlands
Anmeldung/Auskunft: erforderlich bis
eine Woche vor Veranstaltung

Tel.: 02682/702-653

E-Mail: nicole.glavanits@lk-bgld.at
Anmerkung: Diese Veranstaltung ist ge-
malk  Bgld.Pflanzenschutzmittelgesetz
2012 § 5 Abs.6 als Fortbildung fur die
Verlangerung der Ausbildungsbeschei-
nigung mit 1 Stunde anrechenbar.

Weinbau

Rebschnittkurs
1-0013434

Inhalt:

+ Rebschnitt in Theorie und Praxis

+ Wundarmer Rebschnitt

+ Theorieteil Indoor

+ Praxisteil im Weingarten

Anmeldung unbedingt erforderlich!
Mindestteilnehmerzahl: 5 Pers.,
Maximalteilnehmerzahl: 15 Pers.,

Kurs findet auch bei Schlechtwetter statt
(festes Schuhwerk und regenfeste Klei-
dung).

Falls vorhanden Rebschere und Klapp-
sage mitbringen.

Zielgruppe: Winzerinnen und Winzer
Kursbeitrag: € 30,--

Termin: Fr, 16. Janner 2026
von 08:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Burgenland,
Raiffeisensaal

Leitung: Ing. Steinhofer

Referent/en: Ing. Steinhofer
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Mi, 14. Janner 2026

Tel.: Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at

Pflanzenschutzinfoabend
Wein
1-0013447

Inhalt: Aktuelle Pflanzenschutzinforma-
tionen und Firmennews fiir den integrier-
ten und biologischen Weinbau
Zielgruppe: Winzerinnen und Winzer
Kursbeitrag: € 10,--

Termin: Mi, 28. Janner 2026

von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: GroRhoflein, Gro3hofleiner Zeche
Leitung: Ing. Steinhofer

Referent/en: Ing. Steinhofer und
Fachberater von Pflanzenschutzfirmen

Termin: Mo, 23. Februar 2026

von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: Rust, Hotel am Greiner

Leitung: Ing. Steinhofer

Referent/en: Ing. Steinhofer und Fach-
berater von Pflanzenschutzfirmen

Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat E/MA
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat E/MA

bis Mo, 16. Februar 2026

Tel: 02682/702-700

E-Mail: office@eisenstadt.lk-bgld.at
Anmerkung: Anmeldung erforderlich!
Begrenzte Teilnehmerzahl! 1 Stunde ist
als Weiterbildung fur die Verlangerung
des Pflanzenschutzes anrechenbar!




Forst

Forstpraxistag
1-0013467

Inhalt: Dieser Kurs vermittelt Ihnen um-
fassendes Wissen fiir die Bereiche Wald-
bewirtschaftung und Pflege.

Inhalte: Richtige Schnitttechnik im Wald,
theoretische Einflihrung und praktischer
Teil

Zielgruppe: Waldbesitzer

Kursbeitrag gefordert: 75,--
Kursbeitrag nicht gefordert: 150,--

Termin: Sa, 6. Dezember 2025

von 08:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Der Treffpunkt ist um 8 Uhr beim Be-
zirksreferat in Glssing (Stremtalstrale
27a, 7540 Gussing).

Leitung: FO Ing. Patrick Flasser
Referent/en: DI Andreas Kummer (SVS),
Referenten FAST Pichl

Veranstalter: Landliches Fortbildungs-
institut

Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
DI Anna Makusovich

bis Mo, 17. November 2025

Tel.: 02682/702-423

E-Mail: anna.makusovich@lk-bgld.at
Anmerkung: max. 20 Personen.

Bitte Schnittschutzausristung und
Motorsage mitbringen, wenn vorhanden
Der genaue Kursort wird nach der An-
meldung bekanntgegeben.

Termin: Sa, 31. Janner 2026

von 08:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Der Treffpunkt ist bei Toni's Gast-
haus in Doiber (Hauptstrale 34, 8383
Doiber).

Leitung: FO Ing. Patrick Flasser
Referent/en: DI Andreas Kummer (SVS),
Referenten FAST Pichl

Veranstalter: Landliches Fortbildungs-
institut

Anmeldung/Auskunft: LFI Burgenland,
DI Anna Makusovich

bis Mi, 14. Janner 2026

Tel.. 02682/702-423

E-Mail: anna.makusovich@lk-bgld.at
Anmerkung: max. 20 Personen.

Bitte Schnittschutzausristung und
Motorsage mitbringen, wenn vorhanden
Der genaue Kursort wird nach der An-
meldung bekanntgegeben.

Geoinformationssysteme in der
Land- und Forstwirtschaft -
Einfiihrung in QGIS

5432 (30 Einheiten)

Onlinekurs auf e.lfi.at

Digitale Technologien sind aus Land-
und Forstwirtschaft nicht mehr wegzu-
denken. Eine entscheidende Rolle spie-
len dabei Geoinformationssysteme (GIS)
— egal ob bei der kurzfristigen Planung
von Arbeitsschritten oder der langfristi-
gen Verwaltung der Flachen. In diesem
Onlinekurs lernen Sie Modul fir Modul
die wichtigsten theoretischen GIS-
Grundlagen (Datenarten, Datenquellen,
Projektionen etc.) kennen. Zeitgleich
wird lhnen gezeigt, wie Sie mithilfe des
Programmes ,QGIS" Daten importieren,
bearbeiten und auf unterschiedliche
Weise visualisieren konnen. Die De-
monstration anhand praktischer Bei-
spiele (Drohnenbilder, Forstkarte, Vege-
tationsindex u.a.) sichern dabei den
Praxisbezug.

Kursbeitrag: 165,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Weiterbildung fiir den
Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis
FORST

1-0012981

Onlinekurs auf e.[fi.at

Personen, welche einen Pflanzen-
schutz-Sachkundeausweis  besitzen,
benotigen fir eine Verlangerung fach-
spezifische Kurse im Mindestausmalf
von 5 Stunden. Dieser Kurs vermittelt
Wissenswertes und praxisorientierte
Tipps zu den Themen Rechtsgrundla-
gen, integrierter Forstschutz, Forst-
schadlinge und GegenmaRnahmen,
Pflanzenschutzmittelkunde, sowie An-
wender:innenschutz.

Anerkennung: 5 Std. Pflanzenschutz
Kursbeitrag: 45,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Kursangebot
rund um die Uhr

Nutzen Sie die Online-Kurssuche
unter bgld.Ifi.at.

Hier stehen alle geplanten Veran-
staltungen fir die aktuelle Bil-
dungssaison zur Verfligung. Ver-
anstaltungen, die nach dem
Redaktionsschluss dieses Bil-
dungsprogramms organisiert wer-
den, werden laufend online ge-
stellt. Sie kdnnen dabei bequem und
bersichtlich nach Stichwort, Regi-
on, Datum, Anrechenbarkeit oder
auch nach Kursnummer selektieren
und sind so schneller am Ziel.

LANDWIRTSCHAFT
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Tierhaltung

Allgemein

Schwerpunkt
Wirtschaftsdiinger
1-0013363

Arzneimittelanwendung und
Hygiene (Ausbildung)

Arzneimittelanwendung und
Hygiene (Nachschulung und
Weiterbildung)

Inhalt: Dieses Seminar richtet sich an
Tierhalterinnen um die Wertigkeit des
Wirtschaftsdiingers aufzuzeigen, mo-
derne Aufzeichnungsmdglichkeiten vor-
zustellen und angepasste Ausbrin-
gungsmoglichkeiten zu zeigen.
Zielgruppe: Tierhalterinnen
Kursbeitrag gefordert: € 40,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 60,--

Termin: Do, 29. Janner 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Online

Leitung: Ing. Wolfgang Pleier
Referent/en: DI Alfred Pollinger-Zierler,
HBLFA Raumberg-Gumpenstein;

DI Stefan Geyer, BLT Wieselburg, HBLFA
Francisco Josephinum

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Do, 22. Janner 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: mind. 12 Teilnehmer:innen
Anrechnung: Vorbeugender Grundwas-
serschutz Acker GWA 3 Std.

Inhalt: Es gibt strenge Richtlinien bei der
Lagerung und Anwendung von Tierarz-
neimitteln und ebenso fir Aus- und Wei-
terbildung fir Personen, welche Tierarz-
neimittel lagern bzw. unter Anleitung
anwenden wollen. Dieser Ausbildungs-
lehrgang ist Grundvoraussetzung fir die
Einbindung der Tierhalterin und des Tier-
halters in die Nachbehandlung der Tiere
bzw. dafiir, dass Sie als Betriebsleiterin
von der/vom Tierarztin/Tierarzt bei der
Nachbehandlung von Tieren eingebun-
den werden durfen.

Themen: gesetzliche Rahmenbedingun-
gen, Arzneimittellagerung und -anwen-
dung, spezielle Anwendungsarten, allge-
meine Pharmakologie, Wechsel-
wirkungen, Ausscheidung, Resistenz-
problematik, Infektionsverschleppung,
Erkennen gesunder und kranker Tiere,
Tierseuchen, Zoonosen, Reinigung und
Desinfektion, Stall-, Wasser-, Luft- und
Futtermittelhygiene inkl. -malnahmen.
Zielgruppe: Tierhalterinnen
Kursbeitrag gefordert: € 45,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 90,--

Termin: Friihjahr 2026

von 08:30 bis 16:00 Uhr

Ort: GUssing, FS Gissing

Leitung: Ing. Johannes Lehner
Referent/en: Dr. Claudine Mramor,
Mag. Ruth Schintag

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: Der Kurs wird als Ausbil-
dungskurs zum Tierarzneimittelanwen-
der (8 Stunden) anerkannt.

Inhalt: Es gibt strenge Richtlinien bei der
Lagerung und Anwendung von Tierarz-
neimitteln und ebenso fir Aus- und Wei-
terbildung fur Personen, welche Tierarz-
neimittel lagern bzw. unter Anleitung
anwenden wollen. Dieser Aushildungs-
lehrgang ist Grundvoraussetzung fur die
Einbindung der Tierhalterin und des Tier-
halters in die Nachbehandlung der Tiere
bzw. dafiir, dass Sie als Betriebsleiterin
von der/vom Tierarztin/Tierarzt bei der
Nachbehandlung von Tieren eingebun-
den werden durfen.

Themen: gesetzliche Rahmenbedingun-
gen, Arzneimittellagerung und -anwen-
dung, spezielle Anwendungsarten, allge-
meine Pharmakologie, Wechsel-
wirkungen, Ausscheidung, Resistenz-
problematik, Infektionsverschleppung,
Erkennen gesunder und kranker Tiere,
Tierseuchen, Zoonosen, Reinigung und
Desinfektion, Stall-, Wasser-, Luft- und
Futtermittelhygiene inkl. -mafnahmen.
Zielgruppe: Tierhalterinnen
Kursbeitrag gefordert: € 25,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 50,--

Termin: Frithjahr 2026

von 08:30 bis 12:00 Uhr

Ort: GUssing, FS Gissing

Leitung: Ing. Johannes Lehner
Referent/en: Dr. Claudine Mramor,

Mag. Ruth Schintag

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: Der Kurs wird entweder als
TGD-Nachschulungskurs oder als TGD-
Weiterbildung (jeweils 4 Stunden) aner-
kannt.



Sachkundekurs -
Neueinstieg in die
Nutztierhaltung
1-0013321

Sachkundekurs -
Tierschutz bei der
Schlachtung (Theorie)
1-0013324

Ausbildungskurs zum
EU-Befahigungsnachweis
fiir Tiertransporte
1-0013328

Inhalt: Gemall § 14 Tierschutzgesetz
miissen Betreuungspersonen — dies gilt
auch fiir den Hobby- und Liebhaberbe-
reich sowie flr Privatpersonen — flr
Nutztiere Uber entsprechende Kenntnis-
se im Umgang mit Tieren verfligen. Die-
ser Kurs zur Erlangung der Sachkunde
richtet sich daher vor allem an Neueins-
teigerinnen in die Nutztierhaltung, die
Uber keine einschlagige Ausbildung in
diesem Bereich verfligen. Der Sachkun-
dekurs Tierhaltung ist eintagig und ver-
mittelt Grundlagen zur Nutztierhaltung.
Zielgruppe: Neueinsteigerinnen, Tier-
halterinnen und Interessierte
Kursbeitrag gefordert: € 60,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 120,--

Termin: Do, 12. Februar 2026
von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: DI Daniela Holler
Referent/en: DI Daniela Holler,
Dr. Dagmar Pieler

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Do, 5. Februar 2025

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung,
mind. 12 Teilnehmerinnen

Termin: Do, 20. November 2025
von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Oberwart, BR Oberwart
Leitung: DI Daniela Holler
Referent/en: DI Daniela Holler,
Dr. Dagmar Pieler

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Do, 13. November 2025

Tel.. 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung,
mind. 12 Teilnehmer:innen

Inhalt: Den Kursteilnehmerinnen und
-teilnehmern werden die einschlagigen
rechtlichen Vorschriften erlautert sowie
grundlegende theoretische Kenntnisse
im Umgang mit Nutztieren (Rinder,
Schweine, Schafe, Ziegen) bei der Betau-
bung und der Schlachtung vermittelt.
Tierleid muss bestmdglich verhindert
und Personenschutz und hohe Fleisch-
qualitat gewahrleistet werden. Mit dem
Schulungszeugnis  (Absolvierung der
Priifung) und einem Praxisnachweis, der
separat zu absolvieren ist, kann nachfol-
gend Uber die Bezirksverwaltungsbehor-
de ein Sachkundenachweis laut Verord-
nung (EG) Nr. 1099/2009 gemaR Anhang
F der Tierschutz-Schlachtverordnung
beantragt werden.

Zielgruppe: Tierhalterinnen und Direkt-
vermarkterinnen

Kursbeitrag gefordert: € 50,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 120,--

Termin: Do, 13. November 2025

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Oberwart, BR Oberwart

Leitung: DI Daniela Holler

Referent/en: DI Daniela Holler, Dr. Dag-
mar Pieler, Martina Knobl, BSc
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Do, 6. November 2025

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung, mind.
10 Teilnehmerinnen

Termin: Do, 29. Janner 2026

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: DI Daniela Holler
Referent/en: DI Daniela Holler,

Dr. Dagmar Pieler, Martina Knobl, BSc
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Do, 22. Janner 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung, mind.
10 Teilnehmer:innen

Inhalt: Dieser Kurs dient zur Erlangung
des Befahigungsnachweises fir Tier-
transporte Uber 65 km auf Grundlage der
EU-Tiertransportverordnung und gilt fur
Landwirtinnen und Landwirte, welche
eine mindestens einjahrige Erfahrung im
Umgang mit den Tieren glaubhaft ma-
chen kdnnen. Personen, die Langstre-
ckentransporte (Transporte Uber acht
Stunden) durchfiihren, bend&tigen eine
Zusatzausbildung, welche nur vom WIFI
angeboten wird.

Themen: allgemeine  Bedingungen,
Transportpapiere, technische Vorschrif-
ten fUr Transportmittel, Transportfahig-
keit, praktischer Umgang mit Tieren
beim Transport, Ladedichte, Fahrverhal-
ten, Personensicherheit, Erste Hilfe,
Krankheitssymptome, Notfalle.
Zielgruppe: Tiertransportbetreuerinnen
(Tiertransporte Uber 65 km und bis 8
Stunden)

Kursbeitrag geférdert: € 50,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 130,--

Termin: Do, 5. Februar 2026

von 13:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt

Leitung: DI Daniela Holler

Referent/en: DI Daniela Holler,

Dr. Dagmar Pieler

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Do, 29. Janner 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung, mind.
10 Teilnehmerinnen, zusatzlich Aus-
weisausstellungsgebtihr: € 15,--

Termin: Do, 27. November 2025

von 13:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Oberwart, BR Oberwart

Leitung: DI Daniela Holler

Referent/en: DI Daniela Hdller,

Dr. Dagmar Pieler

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Do, 20. November 2025

Tel.. 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung, mind.
10 Teilnehmerinnen, zusatzlich Aus-
weisausstellungsgebihr: € 15,--

LANDWIRTSCHAFT



LANDWIRTSCHAFT

Schutz vor Infektions-
krankheiten am land-
wirtschaftlichen Betrieb
1-0012973

TGD-Onlinekurs auf e.lfi.at

Gesunde und leistungsfahige Tiere sind
das wertvollste Kapital eines landwirt-
schaftlichen Tierhaltungsbetriebes.
Durch gezielte BiosicherheitsmafRnah-
men sollen die Tiere am Hof vor der Ge-
fahr der Einschleppung, sowie Ver-
schleppung von  Krankheitserregern
bestmdglich geschitzt werden. In die-
sem Onlinekurs erhalten Sie praktische
und hilfreiche Informationen und prakti-
sche Tipps zur Umsetzung.
Anerkennung: 2 Std. TGD

Kursbeitrag: € 30,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Betriebserhebung -
Vorbereitung, Ablauf und
betrieblicher Mehrwert
1-0012975

Nottotung von Nutztieren
am landwirtschaftlichen
Betrieb

1-0013247

TGD-Onlinekurs auf e.lfi.at
TGD-Mitgliedsbetriebe sind laut TGD-
Verordnung dazu verpflichtet, mindes-
tens einmal pro Jahr eine Betriebserhe-
bung  durchzufihren. Mit  den
Ergebnissen der Betriebserhebung kon-
nen wichtige Informationen hinsichtlich
Dokumentationsverpflichtung oder
auch individuelle Beratungen und Hilfe-
stellungen in verschiedenen Bereichen
aufgezeigt werden und so in vielerlei
Hinsicht einen betrieblichen Mehrwert
bringen.

Anerkennung: 2 Std. TGD

Kursbeitrag: € 30,--

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

TGD-Onlinekurs auf e.lfi.at
Tierhalter:innen sind fiir das Wohl und
die Gesundheit ihrer Tiere verantwort-
lich, aber auch fiir das rechtzeitige Be-
enden von groRen Schmerzen oder Lei-
den durch eine fachgerechte und
sorgfaltig durchgefiihrte Nottdtung,
falls keine Heilungschancen in Aussicht
stehen. In diesem einstiindigen Online-
kurs erhalten Sie Informationen rund
um die Nottdtung von Nutztieren am
landwirtschaftlichen Betrieb.
Anerkennung: 2 Std. TGD

€30-

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.



Tierhaltungstage

Tierhaltungstag
Gefliigel
1-0013385

Inhalt: Geflligelgesundheitsdienst und
Schwarzkopfkrankheit, Versicherungs-
maoglichkeiten in der Tierhaltung, ,Last-
linge" im Stall, Rote Vogelmilbe und an-
dere Parasiten, Futtermittel, Neue
Technologien in der Gefliigelhaltung
Zielgruppe: Gefllgelhalterinnen
Kursbeitrag gefordert: € 20,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 40,--

Termin: Mo, 1. Dezember 2025

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Marz, GH Millner

Leitung: Ing. Wolfgang Pleier
Referent/en: Prof. Michael Hess, DI Ste-
fan Fischer, Martin Loffler, Holger Kopp,
Cornelia Rehage, Ing. Andreas Pieler,
Gerhard Hartleb

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Mo, 24. November 2025

Tel.. 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: GGD-Anerkennung

Tierhaltungstag Rinder
1-0013441

Inhalt: KI in der Innenwirtschaft und
Tierhaltung - Einblicke und Ausblicke,
Aktuelles aus dem Tiergesundheits-
dienst, Aktuelle Seuchensituation bei
Rindern und Biosicherheitsmalinahmen,
Versicherungsmaoglichkeiten in der Tier-
haltung

Zielgruppe: Rinderhalterinnen
Kursbeitrag gefordert: € 20,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 40,--

Termin: Di, 2. Dezember 2025

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Gissing, FS Gissing

Leitung: Ing. Johannes Lehner
Referent/en: DI Magdalena Waldauer,
Dr. Claudine Mramor,

Dr. Maria Hoffmann, LD DI Giinther Kurz

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
Tel.. 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung

Tierhaltungstag
Schweine
1-0013384

Inhalt: Seuchenlage und Biosicherheit,
Versicherungsmaoglichkeiten in der Tier-
haltung, ,Lastlinge" im Stall, Tiergesund-
heit und Impfmanagement, Aktuelles
aus der Tiergesundheit Osterreich, Anti-
biotikadatenbank — Nutzen fir die Praxis
Zielgruppe: Schweinehalterinnen
Kursbeitrag gefordert: € 20,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 40,--

Termin: Mi, 3. Dezember 2025

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: DralRmarkt, GH Janits

Leitung: Ing. Wolfgang Pleier
Referent/en: Dr. Yvonne Millard, DI Giin-
ther Kurz, Martin Loffler, Holger Kopp,
Heinrich Kreuzmann, Dr. Ursula Rucziz-
ka-Schmied, Dr. Claudine Mramor, Tho-
mas Reisecker

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Mo, 24. November 2025

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung

Tierhaltungstag
Schafe und Ziegen
1-0013332

Inhalt: Aktuelle Seuchensituation bei
kleinen Wiederkauern, Biosicherheit: Rei-
nigung, Desinfektion und Hygiene in der
Schaf- und Ziegenhaltung, Versiche-
rungsmoglichkeiten in der Tierhaltung,
,Lastlinge" im Stall - Was kann man da-
gegen tun?, Aktuelles aus dem Tierge-
sundheitsdienst (TGD) Burgenland, Ak-
tuellesaus der Schaf-und Ziegenbranche
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalter:in-
nen

Kursbeitrag gefordert: € 20,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 40,--

Termin: Do, 4. Dezember 2025

von 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: Bernstein, GH Pannonia Roth
Leitung: DI Daniela Holler

Referent/en: Dr. Ines Huber, Mag. Martin
Gruber, Ing. Franz Giefing, Holger Kopp,
Dr. Claudine Mramor, DI Daniela Holler
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Mo, 24. November 2025

Tel.. 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung

Rinderhaltung

Eutergesundheit und
Trockenstellen -
Antibiotika weniger
und gezielter einsetzen
1-0013331

Inhalt: Ein gesundes Euter ist Vorausset-
zung fir ein langes Kuhleben. Oft begin-
nen Euterentziindungen in der Trocken-
stehzeit. Im Kurs werden der Aufbau des
Euters und die Phasen des Trockenstel-
lens besprochen. Worauf man vorm und
beim Trockenstellen achten sollte. Wel-
che Kihe haben ein Risiko fur Euterent-
zlindungen in der Trockenstehzeit? Wie
erkenne ich Risikotiere? Welche Vorbeu-
gemaflnahmen gibt es fiir eine gesunde
Trockenstehzeit?

Zielgruppe: Rinderhalterinnen
Kursbeitrag gefordert: € 40,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 90,--

Termin: Mi, 14. Janner 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: GroRpetersdorf, GH Herics

Leitung: DI Daniela Holler

Referent/en: Dr. Elisabeth Stoger
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Mi, 7. Janner 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung, mind.
10 Teilnehmer:innen

Milchviehstammtisch

Zielgruppe: Milchviehhalterinnen

Termin: November 2025

Leitung: Ing. Johannes Lehner
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: mind. 10 Teilnehmer:innen

LANDWIRTSCHAFT



LANDWIRTSCHAFT

Mutterkuhstammtisch

Zielgruppe: Mutterkuhhalter:innen

Termin: Februar 2026

Leitung: Ing. Johannes Lehner
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: mind. 10 Teilnehmer:innen

Milchwirtschaftstag
2026
1-0013452

Inhalt: Milchwirtschaftstag 2026 -

Milchviehhaltung — Zukunft erfolgreich

gestalten

Ein Tag voller praktischer Ideen, frischer

Impulse und bewahrter Strategien fir

lhren Milchviehbetrieb.

Freuen Sie sich auf Themen, die wirklich

weiterbringen:

+ Betriebsentwicklung — neue Chancen
erkennen und nutzen

+ Transitkuh-Management — gesunde
Kihe, mehr Leistung

+ Bestandesbetreuung — Probleme frih
erkennen, Ertrage sichern

+ Arbeitsorganisation — mehr Zeit, weni-
ger Stress

+ Lebensqualitat — der Hof soll lhnen
gehoren, nicht umgekehrt

Treffen Sie andere Bauerinnen und Bau-

ern, tauschen Sie Erfahrungen aus und

nehmen Sie umsetzbare Losungen mit

nach Hause.

Zielgruppe: Milchviehhalterinnen

Kursbeitrag gefordert: € 30,--

Kursbeitrag nicht gefordert: € 88,--

Termin: Fr, 6. Februar 2026

von 08:45 bis 15:00 Uhr

Ort: Grafendorf bei Hartberg,

FS Kirchberg am Walde

Leitung: Maria Jantscher, Ing. Johannes
Lehner

Veranstalter: Abt. Tierzucht gemeinsam
mit dem LFI Steiermark
Anmeldung/Auskunft:

Auskunft: Abt. Tierzucht,

Anmeldung: Maria Jantscher

(LFI Steiermark)

Tel.: 0316/8050-1372

E-Mail: maria.jantscher@lfi-steiermark.at

Eutergesundheit
erhalten - vorbeugen -
behandeln

1-0012974

Onlinekurs auf e.[fi.at

Die Voraussetzung fur die Erzeugung
von qualitativ hochwertiger Milch sind
gesunde Euter. Wer die richtigen Mal3-
nahmen ergreift, spart viel Geld, Zeit
und Mihe. In diesem Onlinekurs wird
das Thema Eutergesundheit umfas-
send besprochen. Sie erhalten wertvolle

Tipps fur lhre tagliche Melkarbeit sowie
fir das betriebsindividuelle Euterge-
sundheitsmanagment.
Anerkennung: 2 Std. TGD

€30,

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Nottotung
von Rindern
71-0013250

TGD-Onlinekurs auf e.[fi.at
Tierhalterinnen sind fir das Wohl und
die Gesundheit ihrer Tiere verantwort-
lich, aber auch fiir das rechtzeitige Be-
enden von grofken Schmerzen oder Lei-
den durch eine fachgerechte und
sorgfaltig durchgeflihrte Nottdtung,
falls keine Heilungschancen in Aussicht
stehen. In diesem einstiindigen Online-
kurs erhalten Sie Informationen rund
um die Nottoétung von Rindern am land-
wirtschaftlichen Betrieb.

Anerkennung: 1 Std. TGD

€25,

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Klauenpflegekurs
fiir Rinderhalter:innen

Inhalt: Richtig und regelméaRig ange-
wandt, wirkt sich die funktionelle Klauen-
pflege positiv auf die Klauen- und Tier-
gesundheit und somit auf den
wirtschaftlichen Erfolg im Rinderstall
aus. Neben dem theoretischen Inhalt
wird im Speziellen auch auf das prakti-
sche Erlernen der fachgerechten funktio-
nellen Klauenpflege und Dokumentation
sowie auf den sicheren Umgang mit
Klauenpflegewerkzeugen groller Wert
gelegt.

Zielgruppe: Rinderhalterinnen
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Februar 2026

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Oberwart, Versteigerungshalle des
Burgenlandischen Rinderzuchtverbands
Leitung: Ing. Johannes Lehner
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung,

mind. 8 und max. 12 Teilnehmerinnen

Schweilnehaltung

Tierwohlgrogramme

in der Schweinehaltung
und Aktionsplan
Schwanzkupieren
1-0013364

Inhalt: Vorstellung der Tierwohlpro-
gramme in der Schweinehaltung und
praktische Umsetzung der Risikoanalyse
und korrekte Abgabe der Tierhaltererkla-
rung im Aktionsplan Schwanzkupieren
Zielgruppe: Schweinehalterinnen
Kursbeitrag gefordert: € 10,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 20,--

Termin: Di, 24. Februar 2026

von 10:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Online

Leitung: Ing. Wolfgang Pleier
Referent/en: Ing. Wolfgang Pleier

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Di, 17. Februar 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung, mind.
12 Teilnehmer:innen

Nottotung
von Schweinen
1-0013249

TGD-Onlinekurs auf e.[fi.at
Tierhalterinnen sind fiir das Wohl und die
Gesundheit ihrer Tiere verantwortlich,
aber auch fiir das rechtzeitige Beenden
von grollen Schmerzen oder Leiden
durch eine fachgerechte und sorgféltig
durchgefiihrte Nottétung, falls keine Hei-
lungschancen in Aussicht stehen. In die-
sem einstiindigen Onlinekurs erhalten
Sie Informationen rund um die Nottotung
von Schweinen am landwirtschaftlichen
Betrieb.

Anerkennung: 1 Std. TGD

Kursbeitrag: € 25,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.



Schafe und Ziegen

Stammtisch fiir
Schaf- und
Ziegenhalter:innen
1-0013320

Inhalt: Schaf- und Ziegenhalterinnen
soll der Austausch ermdglicht werden.
Aktuelle Thematiken werden bei diesem
Stammtisch aufgenommen und je nach
Aktualitat angeboten: Aktuelles aus der
Branche, Schaf- und Ziegenkrankheiten,
Seuchengeschehen (wie Blauzunge und
PPR, etc), Biosicherheitsmalinahmen
sowie TGD-Programme Schaf und Ziege
2026. Eine Besichtiung der Stallgebaude
mit praktischem Teil am Lehrbetrieb der
LFS Gissing rundet die Veranstaltung
ab. Im Anschluss wird die jahrliche Voll-
versammlung des Schaf- und Ziegen-
zuchtverbands Burgenland fir Mitglieder
des Verbands abgehalten. Die Mdglich-
keit zum Abschluss der Mitgliedschaft
besteht, auch kurzfristig, vor Ort.

Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalterinnen

Termin: Do, 16. April 2026

von 16:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Gussing, FS Gissing

Leitung: DI Daniela Holler
Referent/en: DI Daniela Holler
Veranstalter: Abt. Tierzucht mit Schaf-
und Ziegenzuchtverband Burgenland
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Do, 9. April 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung

Rasche Hilfe fiir Schafe
und Ziegen -

Notfille im Stall
1-0013330

Inhalt: Im Stall und auf der Weide kommt
es auch bei optimaler Haltung der Tiere
manchmal zu Verletzungen, zum Bei-
spiel bei Rangkampfen. Ebenso kann es
passieren, dass eine Geburt ins Stocken
kommt und die/der Tierhalterin eingrei-
fen muss um Mutter und Lamm/Kitz zu
retten. In diesem Fall ist das Wissen um
die richtige Erst- und Wundversorgung

sowie Geburtshilfe gefragt. Ebenso
muss rasch entschieden werden, wann
ein/e Tierarztin/Tierarzt zugezogen wer-
den muss. Dieser Kurs soll das nétige
Wissen vermitteln und gibt Ratschlage,
wie mit Hausmitteln, Heilpflanzen und
Homoopathie die Tiere unterstiitzt wer-
den kénnen.

Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalterinnen
Kursbeitrag gefordert: € 40,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 90,--

Termin: Mi, 14. Janner 2026

von 13:00 bis 16:00 Uhr

Ort: GroRpetersdorf, GH Herics
Leitung: DI Daniela Holler
Referent/en: Dr. Elisabeth Stoger
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Mi, 7. Janner 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung,
mind. 10 Teilnehmerinnen

Nottotung von
Schafen und Ziegen
1-0013248

TGD-Onlinekurs auf e.[fi.at
Tierhalterinnen sind fiir das Wohl und
die Gesundheit ihrer Tiere verantwort-
lich, aber auch fiir das rechtzeitige Be-
enden von grofken Schmerzen oder Lei-
den durch eine fachgerechte und
sorgfaltig durchgeflihrte Nottdtung,
falls keine Heilungschancen in Aussicht
stehen. In diesem einstiindigen Online-
kurs erhalten Sie Informationen rund
um die Nottétung von Schafen und Zie-
gen am landwirtschaftlichen Betrieb.
Anerkennung: 1 Std. TGD

Kursbeitrag: € 25,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Kursanmeldungen °
sind unbedingt
erforderlich!

Bitte melden Sie sich unbedingt recht-
zeitig zu den Bildungsveranstaltun-
gen an.

Die Teilnehmerplatze werden nach

der Reihenfolge der Anmeldung ver-
geben.

Eine Teilnahme ohne Voranmeldung
ist nicht maglich!

Gefliigelhaltung

Poultry Health Data
(PHD) -
Infoveranstaltung
1-0013360

Inhalt: Workshop - Praktisches Arbeiten
mit der Poultry Health Data (PHD). Dieses
Seminar richtet sich an alle Gefllgelhal-
terinnen, welche die Nutzungsmaglich-
keiten der PHD kennenlernen mdochten.
Das Programm wird vorgestellt und es
besteht die Mdglichkeit die praktischen
Anwendungen fir die Betriebsleiterinnen,
unter Anleitung, anzuwenden.
Zielgruppe: Gefllgelhalterinnen und
Interessenten

Kursbeitrag gefordert: € 20,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 40,--

Termin: Mi, 18. Marz 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Ing. Wolfgang Pleier
Referent/en: Christian Obsil, MSc
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Fr, 27. Februar 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: GGD-Anerkennung,
mind. 12 Teilnehmerinnen

Nottotung von Gefliigel
1-0013251

TGD-Onlinekurs auf e.[fi.at
Tierhalterinnen sind fir das Wohl und
die Gesundheit ihrer Tiere verantwort-
lich, aber auch fir das rechtzeitige Been-
den von grofien Schmerzen oder Leiden
durch eine fachgerechte und sorgfaltig
durchgefiihrte Nottotung, falls keine Hei-
lungschancen in Aussicht stehen. In die-
sem einsttindigen Onlinekurs erhalten
Sie Informationen rund um die Notto-
tung von Geflligel am landwirtschaftli-
chen Betrieb. Anerkennung: 1 Std. TGD
Kursbeitrag: € 25,--

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

LANDWIRTSCHAFT
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Selbstversor?lung mit Eiern
und Gefliigelfleisch -
wenn, dann richtig!
1-0013361

Inhalt: Grundlagen der Legehennen-
bzw. Mastgefllgelhaltung, Tiergesund-
heit, Hygiene und rechtliche Rahmenbe-
dingungen, Tipps und Tricks fir das
Management sowie stallbauliche Emp-
fehlungen.

Zielgruppe: Neueinsteigerinnen,
Gefllgelhalterinnen

Kursbeitrag gefordert: € 40,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 80,--

Termin: Do, 12. Marz 2026

von 13:30 bis 17:30 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: Ing. Wolfgang Pleier
Referent/en: Ing. Wolfgang Pleier,
Dr. Barbel Magdefrau-Pollan

Termin: Do, 5. Marz 2026

von 13:30 bis 17:30 Uhr

Ort: Gussing, BR Gussing
Leitung: Ing. Wolfgang Pleier
Referent/en: Ing. Wolfgang Pleier,
Dr. Barbel Magdefrau-Pollan

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Fr, 27. Februar 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: mind. 12 Teilnehmer:innen

Bienenhaltung

Imkergi-Grundkurs -
Theorie
1-0013366

Inhalt: Der Neueinstieg in die Imkerei er-
fordert ein fundiertes Fachwissen, wel-
ches bei dieser Ganztagsveranstaltung
theoretisch vermittelt wird.

Zielgruppe: Neueinsteigerinnen Imkerei
und aktive Imker:innen

Kursbeitrag: € 90,--

Termin: Sa, 28. Februar 2026

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt
Leitung: DI Franz Vuk

Referent/en: IM Wolfgang Oberrisser
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Fr, 20. Februar 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: max. 20 Teilnehmerinnen

Imkerei-Neueinsteiger -
Praxiskurse
1-0013365

Inhalt: Dieser vierteilige Kurs vermittelt die
praktischen Fertigkeiten der Imkerei fur
Neueinsteigerinnen. In der Zeit von April
bis Juli werden bei vier halbtagigen Veran-
staltungen die Arbeiten am Bienenstand
praktisch vermittelt. Die Schwerpunkte der
vier Praxiseinheiten umfassen: Modul 1 Er-
weiterungsschritte, Modul 2 Schwarmver-
hinderung und Jungvolkbildung, Modul 3
Honigernte, Modul 4 Varroabekampfung.
Die Module 1 und 2 finden in der Landwirt-
schaftskammer Eisenstadt statt, die Mo-
dule 3 und 4 in Neckenmarkt.

Zielgruppe: Neueinsteigerinnen und
aktive Imkerinnen

Kursbeitrag: € 140,--

Termine:
SA, 18. April 2026, LK Eisenstadt

SA, 16. Mai 2026, LK Eisenstadt

SA, 13. Juni 2026, Neckenmarkt,
Bioimkerei Madler

SA, 11. Juli 2026, Neckenmarkt,
Bioimkerei Madler

jeweils von 08:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, LK Eisenstadt;
Neckenmarkt,Bioimkerei Madler
Leitung: DI Franz Vuk

Referent/en: IM Wolfgang Oberrisser,
IM Ing. Michael Madler

Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Fr, 20. Marz 2026

Tel.. 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: max. 15 Teilnehmerinnen

Sonstige Tiere

Fortpflanzung bei
Neuweltkamelen -
theoretische Grundlagen
und praktische Ubungen
1-0013333

Inhalt: Fortpflanzung bei Neuweltkame-
len — was sollen Halterinnen dartber
wissen? Bei dieser Weiterbildungsveran-
staltung werden im Theorieteil die
Grundlagen der weiblichen und mannli-
chen Fortpflanzung, veterindrmedizini-
sche Aspekte bei der Zucht sowie die
Themen Geburt und Neugeborene be-
handelt. Im anschlieRenden Praxisteil
kommt es dann zur Vorstellung, De-
monstration und Diskussion von Tatig-
keiten im Rahmen der Zucht an mannli-
chen und weiblichen Tieren.

Zielgruppe: Lama- und Alpakahalterinnen
Kursbeitrag geférdert: € 50,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 100,--

Termin: Mi, 29. April 2026

von 16:30 bis 20:30 Uhr

Ort: Frauenkirchen, Betrieb Pinetz
Leitung: DI Daniela Holler
Referent/en:

Univ.-Prof. Dr. Thomas Wittek
Veranstalter: Abt. Tierzucht
Anmeldung/Auskunft: Abt. Tierzucht
bis Mi, 22. April 2026

Tel.: 02682/702-500

E-Mail: tierzucht@lk-bgld.at
Anmerkung: TGD-Anerkennung,
mind. 12 Teilnehmerinnen



Biolandbau

Biolandbau

Bio im OPUL 2023
fiir Ackerbaubetriebe
1-0013325

Bio im OPUL 2023
fiir Weinbaubetriebe
1-0013192

Inhalt: Uberblick Bio-Richtlinien inklusi-
ve Dokumentation; Fruchtbarer Boden
als Basis; Fruchtfolge im Biolandbau;
Néahrstoffmanagement und Kulturfih-
rung; Richtiger Betriebsmitteleinsatz in-
klusive Saatgut; Sortenwahl im Bioland-
bau; Markt und Vermarktung
Zielgruppe: OPUL-Bio Betriebe
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Do, 16. Oktober 2025
von 09:00 bis 15:00 Uhr

Ort: Jois, GH Rausch
Leitung: DI Andrea Leeb
Referent/en: DI Andrea Leeb

Termin: Do, 23. Oktober 2025
von 09:00 bis 15:00 Uhr

Ort: Grolbpetersdorf, GH Herics
Leitung: DI Andrea Leeb
Referent/en: DI Andrea Leeb

Termin: Do, 20. November 2025
von 09:00 bis 15:00 Uhr

Ort: Lackendorf, GH Roznyak
Leitung: DI Andrea Leeb
Referent/en: DI Andrea Leeb

Termin: Mi, 17. Dezember 2025
von 09:00 bis 15:00 Uhr

Ort: St.Andrg, GH Zur Linde
Leitung: DI Andrea Leeb
Referent/en: DI Andrea Leeb

Veranstalter: LFI Bgld.
Anmeldung/Auskunft: Bez Ref. bzw. online
bis eine Woche vor der Veranstaltung
Anmerkung: 5 Std. OPUL-Bio-Anrech-
nung

Inhalt: EU-Bio VO, Mallnahme Biologi-
scher Weinbau im OPUL, Bio-Kontrolle
und Dokumentation, Fruchtbarer Boden
als Basis, Nahrstoffmanagement und
Kulturfihrung, Sortenwahl im Bioland-
bau, Richtiger Betriebsmitteleinsatz in-
klusive Pflanzgut und Saatgut;
Kursbeitrag: € 50,--

Termin: Mi, 22. Oktober 2025
von 09:00 bis 15:00 Uhr

Ort: Gols, Weinhotel Kirchenwirt,
Unt.HS 43

Leitung: DI Andrea Leeb,

Daniel Pachinger

Referent/en: DI Andrea Leeb,
Daniel Pachinger, Bgld. LK

Veranstalter: LF| Bgld.
Anmeldung/Auskunft: Bez.Ref. bzw. online
bis eine Woche vor Veranstaltung

Tel.: 02167/2551

Anmerkung: 5 Std. OPUL-Bio-Anrech-
nung

Einfiihrungskurs in die
Biologische
Wirtschaftsweise
1-0013029

Inhalt: Allgemeine Grundsatze der Bio-
landwirtschaft (Boden, Fruchtfolge und
Kulturfihrung),  Rahmenbedingungen
(EU-Bio-VO, Kontrolle, Vermarktung)
Zielgruppe: Betriebsleiter, die einen Um-
stieg auf biologische Wirtschaftsweise in
Erwagung ziehen sowie Neueinsteiger
oder Neubewirtschafter

Kursbeitrag gefordert: € 30,--/Tag fUr
Bio Austria Bgld. Mitglieder, sonst € 50,--
€ 50,-- Paketpreis fiir beide Tage fir Bio-
Austria Bgld.-Mitglieder, sonst € 80,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 100,--/Tag
bzw. € 160,-- fUr beide Tage ohne BNR

Do, 4. Dezember 2025

Fr, 5. Dezember 2025

von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Eisenstadt, Bgld. LK, Rittsteuersaal
Leitung: DI Andrea Leeb

Referent/en: Franz Traudtner

Veranstalter: LF| Bgld.
Anmeldung/Auskunft: Bez.Ref. bzw.
online bis eine Woche vor der Veranstal-
tung

Tel.: Bgld.LK, Tel. 02682/702-600 bzw.
BIO AUSTRIA Bgld., Tel. 02612/43642
E-Mail: pflanzenbau@lk-bgld.at
Anmerkung: 5 Std. OPUL-Bio-Anrech-
nung

Vorbereitung
auf die Biokontrolle
1-0013414

Inhalt: Fit fUr die Biokontrolle! In diesem
Vortrag erhalten Sie einen kompakten
Uberblick tber Ablauf, rechtliche Grund-
lagen und praktische Anforderungen —
von Probeziehung und Stichprobenkont-
rollen bis hin zur Betriebsbesichtigung
und Dokumentation. Erfahren Sie, wel-
che Bereiche geprift werden und welche
Aufzeichnungen in Pflanzenbau, Tierhal-
tung, Verarbeitung und Vermarktung no-
tig sind. So gehen Sie bestens vorberei-
tet und sicher in lhre nachste
Biokontrolle.

Zielgruppe: Biobetriebe und Umstel-
ler<innen

Kursbeitrag: €15,--

Termin: Do, 15. Janner 2026
von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Oberwart, BR Oberwart
Leitung: Martina Knébl, BSc
Referent/en: Inge Kdstenbauer

Veranstalter: BR Oberwart
Anmeldung/Auskunft: BR Oberwart
bis Mi, 7. Janner 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at
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Biologische Wirtschafts-
weise fiir
Ackerbaubetriebe

(5 Stunden)

1-00134146

Onlinekurs auf e.[fi.at

In diesem Kurs erhalten Sie in rund 5
Stunden schulungsrelevante Inhalte zur
OPUL 2023 MaRnahme ,Biologische
Wirtschaftsweise" (BIO). Themen wie
OPUL 2023, Kontrolle und Aufzeichnun-
gen, sowie der Einsatz von Betriebsmit-
teln im Biolandbau werden fundiert er-
klart. Speziell fir Ackerbaubetriebe bieten
wir praxisnahe Tipps zur Bodenfruchtbar-
keit, Fruchtfolge und Begriinung. Nutzen
Sie dieses Wissen, um lhren Betrieb nach-
haltig und erfolgreich zu fiihren.
Kursbeitrag: € 40,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Biologische Wirtschaftsweise
fiir tierhaltende Betriebe

mit Griinland und
Feldfutterbau (5 Stunden)
1-0013050

Onlinekurs auf e.[fi.at

In diesem Kurs erhalten Sie in rund 5
Stunden schulungsrelevante Inhalte zur
OPUL 2023 MaBnahme ,Biologische
Wirtschaftsweise" (BIO). Wir starten mit
einer Einfiihrung zu OPUL 2023 und den
Grundlagen des Biolandbaus, gefolgt
von Rahmenbedingungen, Kontrolle, Be-
triebsmitteln und Bio-Kennzeichnung.

Der zweite Teil widmet sich speziell tier-
haltenden Betrieben: Von der biologi-
schen Tierhaltung und Grinlandwirt-
schaft ber Futtermittel und
Tierbehandlung bis hin zu Zucht und
Viehverkehr — alles, was Sie flr einen er-
folgreichen Bio-Betrieb wissen missen.
Kursbeitrag: € 40,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Biologische Wirtschaftsweise —
Allgemeiner Teil und
Grundlagen (3 Stunden)
1-0013151

Onlinekurs auf e.lfi.at

In diesem Kurs erhalten Sie in rund 3
Stunden schulungsrelevante allgemeine
Inhalte zur OPUL 2023 MaRnahme ,Bio-
logische Wirtschaftsweise" (BIO). The-
men wie OPUL 2023, Bodenfruchtbar-
keit, Bodenschutz, Kreislaufwirtschaft,
Narstoffmanagment, Bio-Kontrollen und
Aufzeichnungen werden fundiert erklart.
Anerkennung: 3 Std. BIOBIO
Kursbeitrag: € 30,--

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

OPUL-Bio- 0
Biodiversitat

Schulungen mit Anrechnungen fir
Bio-Biodiversitat finden sie auch im
Kapital Ackerbau (ab Seite 32)

Biologische Wirtschaftsweise —
Schwerpunkt Ackerbau

(2 Stunden)

1-0013153

Onlinekurs auf e.Ifi.at

In diesem Kurs erhalten Sie in rund 2
Stunden schulungsrelevante Inhalte zur
OPUL 2023 MaBnahme ,Biologische
Wirtschaftsweise" (BIO). Die Inhalte sind
Bodenfruchtbarkeit, Fruchtfolge, Begri-
nung. Anerkennung: 2 Std. BIOBIO
Kursbeitrag: € 25,--

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Biologische Wirtschaftsweise -
Schwerpunkt Tierhaltung

im Griinland und

Feldfutterbau

(2 Stunden)

1-0013153

Onlinekurs auf e.Ifi.at

In diesem Kurs erhalten Sie in rund 2
Stunden schulungsrelevante Inhalte zur
OPUL 2023 MaBnahme ,Biologische
Wirtschaftsweise" (BIO). Die Inhalte sind
fur biologische Tierhaltung und Griind-
landwirtschaft abgestimmt.
Anerkennung: 2 Std. BIOBIO
Kursbeitrag: € 25,--

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.




Unternehmens-

flihrung

Finanzmanagement
fir land- un
forstwirtschaftliche
Betriebe

1-0013437

Von der Idee zur Forderung —
InvestitionsmafRnahmen
richtig planen und
beantragen

1-0013416

Inhalt: Erfahren Sie, wie Sie die Finanzen
Ihres Betriebs sicher und vorausschau-
end steuern. Dieses praxisnahe Webinar
richtet sich an Bauerinnen und Bauern
sowie Interessierte und vermittelt alles
Wichtige zu Eigen- und Fremdkapital, In-
vestitionen, Liquiditat, Krediten und
Bankgesprachen — verstandlich und di-
rekt umsetzbar. Darliber hinaus zeigen
wir, wie Sie finanzielle Engpasse frihzei-
tig erkennen und Ihrem Betriebskapital
eine stabile Basis verschaffen. So kon-
nen Sie Entscheidungen treffen, die Ihren
Betrieb langfristig starken und Risiken
reduzieren, bevor sie zum Problem wer-
den.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern so-
wie alle interessierten Personen
Kursbeitrag gefordert: € 30,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 90,--

Termin: Mi, 5. November 2025
von 17:00 bis 20:00 Uhr

Ort: ONLINE

Leitung: Christin Kandlhofer, BEd
Referent/en: Ing. Michael Schaffer

Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: Elisa Gerde-
nitsch, Abteilung IV Betriebswesen bis
Di, 28. Oktober 2025

Tel.. +43 2682-702-450 E-Mail: elisa.
gerdenitsch@lk-bgld.at

Anmerkung: Anmeldung erforderlich;
Fir die Teilnahme bendtigen Sie: Com-
puter/Laptop/Tablet mit Lautsprecher,
Mikrofon und Kamera; stabiles Internet;

Inhalt: Diese Veranstaltung bietet einen
kompakten Uberblick von den Fordervo-
raussetzungen bis zur Abrechnung. Vor-
gestellt werden die drei Mainahmen: In-
vestitionsforderung,Junglandwirt:innen-
forderung und Diversifizierungsinvestiti-
onen. Die Teilnehmenden erfahren, wel-
che Projekte forderfahig sind, welche
Voraussetzungen und Foérdersatze gel-
ten und wie die Antragstellung ablauft —
von der ersten Idee Uber notwendige
Unterlagen bis hin zur Projektdurchfiih-
rung und abschlieRenden Abrechnung.
So entsteht ein klares Bild, wie Forder-
moglichkeiten optimal genutzt werden
konnen.

Zielgruppe: Landwirtxinnen und Jung-
landwirtxinnen

Kursbeitrag nicht gefordert: € 15,--

Termin: Di, 10. Februar 2026

von 09:00 bis 12:00 Uhr

Ort: Oberwart, Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart

Leitung: Martina Knébl, BSc
Referent/en: Martina Knobl BSc, LK Bgld
und DI Andreas Graf, LK Bgld
Veranstalter: Landwirtschaftliches Be-
zirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft: Landwirtschaft-
liches Bezirksreferat Oberwart

bis Di, 3. Februar 2026

Tel.: 03352/32308

E-Mail: office@oberwart.lk-bgld.at

Betriebsaufzeichnungen
durch digitale Tools
leichter uberblicken -
Farmmanagement-
systeme im Uberblick

1-0013439

Inhalt: Steigende Auflagen und ein voller
Schreibtisch stellen eine zunehmende
Herausforderung flr viele Betriebslei-
terinnen dar und fressen viel Zeit. In die-
sem Seminar werden Systeme vorge-
stellt, die den Burokratismus den Kampf
ansagen. Durch die Vielzahl an Betrieben
eignet sich fir jeden Betrieb ein anderes
System. Es wird ein Uberblick gezeigt
und auf die verschiedenen Systeme ein-
gegangen, um fiir jeden Betrieb eine pas-
sende L&sung zu bieten.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern so-
wie alle interessierten Personen
Kursbeitrag gefordert: € 20,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 60,--

Termin: Do, 19. Februar 2026
von 18:00 bis 20:00 Uhr

Ort: ONLINE

Leitung: Christin Kandlhofer, BEd
Referent/en: Stefan Polly

Veranstalter: LF| Burgenland
Anmeldung/Auskunft: Elisa Gerde-
nitsch, Abteilung IV Betriebswesen

bis Mi, 11. Februar 2026

Tel.: +43 2682-702-450 E-Mail: elisa.
gerdenitsch@lk-bgld.at

Anmerkung: Anmeldung erforderlich;
Fir die Teilnahme bendtigen Sie: Com-
puter/Laptop/Tablet mit Lautsprecher,
Mikrofon und Kamera; stabiles Internet;
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Exkursion
Innovation Farm
und Besichtigung
Agri PV-Anlage
1-0013440

Inhalt: Diese Exkursion fiihrt Sie zu-
nachst zur Innovation Farm Wieselburg,
wo das Gesamtkonzept vorgestellt wird.
Bei der Besichtigung einzelner Innova-
tionen, Vorflhrungen modernster Tech-
nologien und einer Feldbegehung erhal-
ten Sie praxisnahe Einblicke in die
Landwirtschaft der Zukunft. Anschlie-
Rend besuchen wir in Pochlarn eine Ag-
ri-PV-Anlage und erfahren, wie Photo-
voltaik und landwirtschaftliche
Produktion effizient kombiniert werden
konnen.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern so-
wie alle interessierten Personen
Kursbeitrag gefordert: € 70,--
Kursbeitrag nicht gefordert: € 200,--

Termin: Mi, 10. Juni 2026

von 07:00 bis 19:00 Uhr

Ort: Wieselburg und Pochlarn

Leitung: Christin Kandlhofer, BEd
Referent/en: Referenten der Innovation
Farm; Mitarbeiter der RWA
Veranstalter: LFI Burgenland
Anmeldung/Auskunft: Elisa Gerde-
nitsch, Abteilung IV Betriebswesen bis
Di, 2. Juni 2026

Tel.: +43 2682-702-450

E-Mail: elisa.gerdenitsch@lk-bgld.at
Anmerkung: Anmeldung erforderlich;

Kurse

In der Online-Kurssuche konnen Sie
auch gezielt nach Termin, Bezirk,
Fachbereich, Fachgruppe oder Anre-
chenbarkeiten filtern. Mit der Eingabe
der Kursnummer kommen Sie direkt
zur Kursbeschreibung — so einfach
kann Fortbildung sein!

Newsletter

Das Landliche Forthildungsinstitut
Burgenland verschickt mehrmals pro
Jahr einen Newsletter mit den aktuel-
len Bildungsinformationen. und bietet
somit eine weitere topaktuelle Infor-
mationsschiene.

Unter 02682/702-420 oder
Ifi@lk-bgld.at
konnen Sie den Newsletter bestellen.

Falls Sie den Newsletter nicht mehr
erhalten wollen, kann dieser jederzeit
unbUrokratisch abbestellt werden.

Bildungsgutscheine

Ein Geschenk mit
bleibendem Wert!

LFI-Bildungsgutscheine sind wertvol-
le Geschenke fir jede:n und fir jeden
Anlass. Der Gutschein ist in jeder be-
liebigen Hohe erhaltlich und kann bei
allen LFI Veranstaltungen im Burgen-
land eingeldst werden.

~ sz LFY

Bildungs

€'\00 'as Gu|tschein
KURS B”Faung':s i

Gutscheijn

LFI Burgenland
Esterhazystrale 15
7000 Eisenstadt

+43 2682 702 420
[fi@lk-bgld.at
bgld.Ifi.at/gutschein




Veranstalterverzeichnis — Unsere Partner

LFI °

Information

Landliches Fortbildungsinstitut
7000 Eisenstadt, Esterhazystralle 15
T 02682/702-420

E Ifi@lk-bgld.at

www.fl.at

Geschaftsfiihrung
DI Johann P&tz, T 02682/702-401

Anmeldung/Auskunft
Andrea Steiner, T 02682/702-420

Bildungsmanagement

Ing. Regina Schneider-Fuhrmann,
T 02682/702-421

DI Anna Makusovich,

T 02682/702-423

BGLD. LANDWIRTSCHAFTSKAMMER

7000 Eisenstadt, Esterhazystralte 15, T 02682/702

Abteilung, Referat DW.:
Kammerdirektion 100
Betriebswesen 450/400
Rechts-, Steuer- und Sozialversicherungswesen 200
Landjugend 422
Lehrlings- u. Fachausbildung, ARGE Meisterinnen 453
Landliches Fortbildungsinstitut 420
Pflanzenbau und Forstwirtschaft 600
Landw. Sonderkulturen 650
Tierproduktion 500
Forderungen 300

Landw. Bezirksreferat

Neusiedl am See

7100 Neusiedl am See, Untere Hauptstra-
Re 47

T 02167/2551

E office@neusied|.lk-bgld.at

Landw. Bezirksreferat
Eisenstadt/Mattersburg

7000 Eisenstadt, Esterhazystralte 15
T 02682/702-700

E office@eisenstadt.lk-bgld.at

Landw. Bezirksreferat
Oberpullendorf

7350 Oberpullendorf, Schlossplatz 3
T02612/42338

E office@oberpullendorf.lk-bgld.at

Landw. Bezirksreferat Oberwart und
Landw. Bildungsstatte Oberwart

7400 Oberwart, Prinz-Eugen-Stralle 7

T 03352/32308

E office@oberwart.lk-bgld.at

Landw. Bezirksreferat
Giissing/Jennersdorf

7540 GUssing, Stremtalstralie 21a
T 03322/42610

E office@guessing.lk-bgld.at

SONSTIGE ORGANISATIONEN

BIO AUSTRIA - Burgenland

7350 Oberpullendorf, Hauptstrale 7
T 02612/43642

E burgenland@bio-austria.at

Landesverband Urlaub am Bauernhof
7000 Eisenstadt, Esterhazystralle 15

T 02682/702-410

E uab@lk-bgld.at
https://www.urlaubambauernhof.at/de/
burgenland

Maschinenring Service Burgenland reg.
Gen.m.bh.H.

7400 Oberwart,

Ferdinand Hatvagner Strale 5

T 059003010

E service.bgld@maschinenring-bgld.at

Maschinenring Service Burgenland -
Geschaftsstelle Eisenstadt-Mattersburg
7000 Eisenstadt, Esterhazystralle 15

T 059003410

E noah.stadlmann@maschinenring-bgld.at

Maschinenring Bezirk Neusiedl/See
7100 Neusiedl/See, Untere Hauptstralie 47
T 059060/101

E neusiedl@maschinenring.at

Maschinenring Pannonia

Standort 1

7400 Oberwart, Ferdinand Hatvagner-
Stralle 5

T 059003710

E pannonia@maschinenring-bgld.at

Standort 2:

7347 Markt St. Martin, Industriegelande 10
T 059003 720

E pannonia@maschinenring-bgld.at

Maschinenring Pannonia

7400 Oberwart, Ferdinand Hatvagner-
stralle 5

T 059060/107

E pannonia@maschinenring.at

Maschinenring Burgenland Siid

7540 Gissing, Stremtalstrale 21a

T 059060/109

E burgenland.sued@maschinenring.at

Lehrlings- und Fachausbildungsstelle
7000 Eisenstadt, Esterhazystralte 15
T 02682/702-453

E juergen.loeffler@lk-bgld.at

ARGE —

Meister der Land- und Forstwirtschaft
7000 Eisenstadt, Esterhazystralle 15

T 02682/702-453

E arge-meister@lk-bgld.at

Landjugend Burgenland

7000 Eisenstadt, Esterhazystrale 15
T 02682/702422

E landjugend@lk-bgld.at




Geschiftsbedingungen
des LFI Burgenland

KURSANMELDUNG: Wenn eine Anmel-
dung erforderlich ist, sind in den Veran-
staltungsankiindigungen des LFI (Bil-
dungsprogramm, Mitteilungsblatt der
Bgld. Landwirtschaftskammer usw.) die
Anmeldefristen ersichtlich. Ansonsten
ist keine Anmeldung notwendig. Die An-
meldungen haben unbedingt piinktlich
zu erfolgen. Die Kursplatze werden in der
Reihenfolge der Anmeldungen vergeben.
Die Anmeldungen konnen schriftlich
oder mundlich erfolgen.

GESCHAFTSZEITEN DES LFI:
Mo. = Fr. 08:00 bis 12:00
Mo. — Do. 13:00 bis 16:00

KURSBEITRAGE/ZAHLUNGSBEDIN-
GUNGEN: Kursbeitrage sind nach Erhalt
eines Zahlscheines zu entrichten. Falls
keine Zahlscheine verschickt wurden,
werden die Kursbeitrage am ersten Kurs-
tag bar eingehoben.

STORNOGEBUHR: Bei Abmeldungen bis
10 Tage vor Veranstaltungsbeginn wer-
den keine Stornogebihren verrechnet.
Bei Absagen nach Ablauf der Frist behalt
sich das LFI vor bis zu 50% des Kursbei-
trages zu verrechnen. Bei unentschul-
digtem Nichterscheinen, Abbruch oder
bei einseitiger Beendigung wird der ge-
samte Kursbeitrag in Rechnung gestellt.
Bei Nominierung von Ersatzpersonen
entfallt die Stornogebiihr.

ORGANISATORISCHE ANDERUNGEN/
ABSAGE EINER VERANSTALTUNG: Der
Veranstalter behélt sich Anderungen von
Terminen, Beginnzeiten, Veranstaltungs-
orten sowie eventuelle Absagen vor. Die
Teilnehmer werden davon rechtzeitig in
Kenntnis gesetzt. Aus Absagen oder Ter-
minverschiebungen konnen keine Er-
satzanspriiche abgeleitet werden.

TEILNAHMEBESTATIGUNGEN: Die
Kursteilnehmer erhalten fir alle Veran-
staltungen ab 16 Unterrichtseinheiten
eine Teilnahmebestatigung. Vorausset-
zung ist der Nachweis von mindestens
80% Anwesenheit.
Teilnahmebestatigungen fiir Kurse mit
weniger als 16 Unterrichtseinheiten sind
beim LFI gesondert anzufordern.

ZERTIFIKATE: Nach erfolgreicher Absol-
vierung eines LFI-Zertifikatslehrganges
erhalten die Teilnehmer ein anerkanntes
Zertifikat.

GERICHTSSTAND: Gerichtsstand ist das
sachlich zustadndige Gericht in Eisen-
stadt.

Bildungsforderung
LE 23-27

Veranstaltungen mit der Preisauszei-
chung "Kursbeitrag gefordert”, werden im
Rahmen der LE 23-27 vom Land Burgen-
land, vom Bund und von der EU gefordert.
In der Regel sind die Forderungen bereits
im vorliegenden Kursangebot eingerech-
net, sodass Sie nur mehr den um die For-
derung verringerten Kursbeitrag bezah-
len.

Folgender Personenkreis
ist prinzipiell forderbar:
Bewirtschafter land-
schaftlicher Betriebe
Mitarbeitende Familienangehdrige (am
Betrieb wohnhaft)

zuklnftige Hoflibernehmer/in

in der Land- und Forstwirtschaft un-
selbststandig Beschaftigte

Daher bitte bei der Anmeldung zu gefor-
derten Kursen unbedingt die landwirt-
schaftliche Betriebsnummer (LFBIS) an-
geben.

und forstwirt-

Zum Zeitpunkt der Drucklegung des vor-
liegenden Bildungskatalogs gab es noch
keine offiziellen Forderzusagen. Die
Preisgestaltung wurde dennoch unter
der Annahme einer entsprechenden Ge-
nehmigung gemal unserer Planung ge-
troffen. Das LFI Burgenland behalt sich
daher vor, die im Katalog angefiihrten
Kursbeitrage gegebenenfalls neu zu be-
rechnen.

N&here Auskunft erhalten Sie unter der
Tel. Nr.: 02682/702-401,

DI Johann Potz.

Weitere Veranstaltungen

Das vorliegende Bildungsprogramm be-
inhaltet das geplante Weiterbildungspro-
gramm  fir  den Herbst/Winter
2025/2026. Aus verschiedenen Griinden
ist es immer wieder notwendig, zusatzli-
che Veranstaltungen (kurzfristig) anzu-
bieten. Diese werden Uber das Mittei-
lungsblatt der Bgld.
Landwirtschaftskammer ausgeschrie-
ben. Bitte beachten Sie daher auch die
LFI Website bgld.Ifi.at

Hinweis im Sinne des
Gleichbehandlungsgesetzes

Hinweis im Sinne des Gleichbehand-
lungsgesetzes: Im Sinne einer leichteren
Lesbarkeit sind die verwendeten Begrif-
fe, Bezeichnungen und Funktionstitel oft
nur in einer geschlechtsspezifischen
Formulierung ausgeftihrt, stehen aber
sowohl fur weibliche als auch mannliche
Personen. Selbstverstandlich stehen alle
Veranstaltungen, wenn in der Zielgruppe
nicht eindeutig anders angegeben, glei-
chermaRen beiden Geschlechtern offen.

Behinderten-
gleichstellungsgesetz

Ziel der Trager der Erwachsenenbildung
ist das Angebot eines inklusiven Bil-
dungssystems. Inklusive Erwachsenen-
bildung findet ihren Ausdruck im we-
sentlichen Prinzip der Wertschatzung
der Vielfalt und soll auch Menschen mit
Behinderung weitest mdglichen Zugang
bieten. Helfen Sie uns durch rechtzeitige
Bekanntgabe ihrer besonderen Bedurf-
nisse ihre Teilhabe an der Gesellschaft
zu verwirklichen.

Datenschutzinformation

Im Zuge der Erbringung unserer Dienst-
leistungen ist es erforderlich betriebs-
und personenbezogene Daten zu erhe-
ben. Diese werden stets nur im
erforderlichen Umfang zur Erflllung un-
serer vertraglichen und gesetzlichen
Aufgaben sowie auf Grundlage unseres
berechtigten Interesses verarbeitet und
gegebenenfalls als Fordernachweis an
unsere Fordergeber und deren Priifstel-
len weitergegeben. Nahere Informatio-
nen zum Schutz lhrer personenbezoge-
nen Daten entnehmen Sie bitte unserer
Datenschutzerklarung — diese ist auf
unserer Webseite unter www.Ifi.at abruf-
bar.



bgld.Ifi.at

Landliches
Fortbildungsinstitut (LFI)
Burgenland

Esterhazystralle 15
7000 Eisenstadt
T 02682/702-0

F 02682/702-490
E Ifi@lk-bgld.at




