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Onlineschulung "Allergeninformation”

Verpflichtende Schulung kann ab sofort im Internet absolviert werden!

Lebensmittelunternehmer missen ihre Kunden und Gaste Uber allergene Zutaten in offen angebotenen Speisen und
Getranken informieren. Diese ,Allergeninformation“ kann schriftlich auf der Speisekarte oder muindlich durch dafir
geschulte Personen erfolgen.

Inhalt

Bei dieser Onlieschulung werde die wesentlichen Inhalte und Anforderungen zur Allergeninformation erlautert und
niztliche Unterlagen zur Verfligung gestellt.

» Warum ist die Allergeninformation heutzutage so wichtig?

» Was sind Allergene Stoffe gemaf Anhang Il der VO (EU) NR. 1169/2011?

* Was kann allergische Reaktionen bzw. Unvertraglichkeiten auslésen?

» Wie muss die verpflichtende Allergeninformation im Betrieb durchgefiihrt werden?

Kursdauer: 2 Einheiten

Kostenbeitrag: € 15,- pro Person.

Hier geht’s zur Onlineanmeldung...

Anmeldung und Info

unter www.lfi.at/bgld
oder telefonisch +43 2682 702420
oder per E-Mall Ifi@lk-bgld.at - unter Bekanntgabe von Name, Adresse, Geburtsdatum, Betriebsnummer und E-Mail

Adresse.

Bei fachlichen Fragen wenden Sie sich bitte an Frau Dipl. Pad. Ing. Cacilia Geil3egger, Tel: +43 3322 42610 oder per
E-Mail caecilia.geissegger@lk-bgld.at.

Nach Anmeldung und Zahlungseingang erhalten Sie lhre personlichen Zugangsdaten fiir die Lernplattform eLFl.
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