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Steirische Brotpramierung

TOP - Bewertung fur Seminarb&uerin Helene Milalkovits

73 Brotb&uerinnen aus mehreren Bundeslandern beteiligten sich bei der Brotpramierung in Graz. Insgesamt wurden in

acht Kategorien 231 Proben eingereicht. Die groRte Auszeichnung ist die ,Ahre in Gold“, wobei Brote mit Silber- und

Bronzebewertung nur minimale Méngel aufweisen, welche oft nur optische Mangel haben, die fir Konsumenten/-innen

gar nicht sichtbar sind. Die vielen Medaillen fiir unsere Seminarbauerin Helene Milalkovits sind also mehr als ein toller

Erfolg. Auch in ihren beliebten Kursen mit dem Titel ,Brot-liebt Sauerteig” stellt sie ihr Kénnen immer wieder unter

Beweis und gibt diesem wertvollen Grundnahrungsmittel den gebihrenden Stellenwert. Wir gratulieren unserer Heli

besonders herzlich, aber auch allen anderen Preistragerinnen und wiinschen weiterhin kreatives Schaffen!

Burgenlandische Preistragerinnen:

Doris HUBER, Deutsch Tschantschendorf:
Gesundes Schuljausengeback - GOLD
Innovative und kreative Brote - SILBER
Gesundes Schuljausengeback - BRONZE

Seminarbduerin Helene MILALKOVITS, Steinbrunn:
Holzofenbrot - GOLD

Klassisches Bauernbrot - GOLD

Klassisches Bauernbrot - GOLD

Brot mit Olsaaten - GOLD

Klassisches Bauernbrot - SILBER

Brot mit Olsaaten - BRONZE

Elisabeth UNGER, Wallern:
Innovative und kreative Brote - GOLD
Innovative und kreative Brote - GOLD
Brot mit Olsaaten - GOLD
Vollkornbrot - GOLD

Brigitte MARAKOVITS, Hasendorf:
Klassisches Bauernbrot - GOLD
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