
Burgenland

Workshop - WIE KOMMT DAS GRAS IN DEN BURGER? Informationen

für Schulformen - Altersgruppe ab 15 Jahre
Ein Workshop für Jugendliche

Burger sind bei Jugendlichen besonders beliebt. Sie sind unkompliziert zuzubereiten – und schmecken selbstgemacht

am Besten! Wer wissen will, wie`s geht, ist in diesem Workshop genau richtig. Zertifizierte Seminarbäuerinnen kommen

in die Schulklassen und geben einen interessanten Einblick in den Kreislauf der heimischen Fleischerzeugung von der

Fütterung bis zum Burger. Im praktischen Teil steht die Burgerzubereitung im Mittelpunkt. Zu den frisch gebratenen

Laibchen gibt es regionale Salate, heimisches Gemüse und eine bunte Auswahl an selbstgemachten Saucen, ohne

Zusatzstoffe und Geschmacksverstärker. Gleichzeitig werden den Jugendlichen aber auch die Zusammenhänge

zwischen Einkaufs-und Ernährungsverhalten, Klima und Umwelt bewusst gemacht.

Dem informativen Genuss steht also nichts mehr im Wege! Wir freuen uns auf Ihre Buchung!

Lehrkräfte der NMS und Gymnasium (Unterstufe) finden die Anmeldung für die unterschiedlichen Workshops

unter Schulworkshops. (im Downloadbereich)
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