
Burgenland

Kochseminare und Direktvermarktung
Entdecken Sie die Vielfalt frischer regionaler Lebensmittel und verarbeiten Sie diese, begleitet von wertvollen und

praktischen Tipps und Tricks, zu köstlichen Speisen. Hier geht's zum Kochen, Backen und Weiterbilden.
Kursangebote: Kochkurse

• Was ist im Körberl?

• Knödelalarm

• Brot liebt Sauerteig

• Pizza - Pizza

• Alles Burger

• Lust auf Schnitzel?

• Kochen und Backen mit Vollkorn

Kursangebote: Direktvermarktung

• Allergenschulung

• Hygieneschulung

• Lebensmittelkennzeichnung "Wissen statt Strafen"

• Wenn der Lebensmittelinspektor klingelt

• Schweine- und Rindfleisch fertigmachen für den Verkauf und Veredeln

• Fachtag Direktvermarktung

• Omas Vorratskammer 4.0 - Lebensmittel haltbar machen

Webinar und Onlinekurse

• WEBINAR: "Wir produzieren Qualität aus Österreich: Wie erklären wir´s den anderen"

• Allergeninformation Onlineschulung

• Hygieneschulung Onlineschulung
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