Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY

Burgenland

Sterz und Co. aus GroBmutters Kiiche

Gerichte aus alter Zeit wecken bei uns immer wieder Erinnerungen an Omas Kochkiinste. Bei diesem Kurs dirfen Sie

sich neben

e Sterzvariationen auch auf

e GrieBnudeln

» Krautfleckerl

« Burgenlander Kipferl

¢ Schmergebéack nach Art des Hauses, etc. freuen.

Produktinformation, Gitesiegel und Lebensmittelkennzeichnung.

Information

Kursdauer:

4 Einheiten

Kursbeitrag:

50,00 € Kursgebiihr

Fachbereich:

Gesundheit und Erndhrung

Zielgruppe:

Manner und Frauen, die gerne kochen und
Wissenswertes Uber heimische Lebensmittel

erfahren méchten.

Mitzubringen:

Schiirze und ev. Vorratsbehalter fir Kostproben

mitbringen

Verfugbare Termine

26.01.2027 09:00, Eisenstadt

Ort
Beginn
Ende

Ortlichkeit

Information

Kursnummer

Trainer:in

Veranstalter

Eisenstadt

26.01.2027 09:00

26.01.2027 13:00

LK Seminarkiche, Esterhazystrale 15, 7000
Eisenstadt

Stephanie Biricz, Tel 02682/702- 703,
stephanie.biricz@lk-bgld.at

1-0013688

Helene Milalkovits

Landliches Fortbildungsinstitut Burgenland
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