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Was ist im Korberl?

Zubereitung und Verkostung verschiedener Kleingebacke aus Dinkelmehl,

e Salzstangerl,

¢ Handsemmerl,

¢ Kornweckerl,

¢ Laugenbrezen,

e einer Partyblume und
¢ Baguettes,

¢ Produktinformation,
* AMA-Gutesiegel und
¢ Lebensmittelkennzeichnung
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Information

Kursdauer:

Verfligbhare Termine

4 Einheiten

Kursbeitrag:

50,00 € Kursgebiihr

Fachbereich:

Gesundheit und Ernahrung

Zielgruppe:

Manner und Frauen, die gerne kochen und
Wissenswertes Uber heimische Lebensmittel

erfahren méchten

Mitzubringen:

Kochschirze, zwei Geschirrtlicher und ein

Schraubglas (500 ml) mitnehmen!
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