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Neues in der Brotbackstube

Innovative und glutenfreie Brote und Gebacke

Brot backen ist lhre Leidenschaft und Sie méchten gerne neue Produkte kreieren und deren Herstellung ausprobieren?

Sie mochten lhr Angebot an Brot und Geback erweitern und lhre Kunden mit neuen Ideen Uberraschen? Dann sind Sie

in diesem Kurs genau richtig! Gemeinsam entwickeln und fertigen Sie unter fachlicher Anleitung aus verschiedenen

regionalen Zutaten neue innovative Brote und Gebacke. lhrer Kreativitat sind dabei keine Grenzen gesetzt!

Mit dabei ist auch das Thema glutenfreies Brot und Geback. Welche verschiedenen Mehle hierfur geeignet sind und

welche besonderen Anforderungen diese Mehle an die Teigbeschaffenheit und den Backvorgang haben, wird in diesem

Kurs vermittelt. Dazu gibt es wie immer viele praktische Tipps von der Brotspezialistin Eva Maria Lipp.

Referentin: Dipl.P&d.Ing. Eva Maria Lipp

Zielgruppe: Brotproduzenten, Direktvermarkterinnen und allgemein am Thema interessierte Personen, die tber

Vorkenntnisse verfiigen.

Kursbeitrag geférdert: € 60,--
Kursbeitrag nicht geférdert: € 120,--

Termin: Mi, 28. September 2022
Uhrzeit: 09:00 - 16:00

Kursort: landw. Bezirksreferat Oberwart
Anmeldung/Auskunft:

BR Oberwart

T: 03352/32308-10

M: office@oberwart.lk-bgld.at

Hier geht's zur Onlineanmeldung!

Anmeldung bis spatestens: Mi, 21.September 2022

Termin: Do, 29. September 2022
Uhrzeit: 09:00 - 16:00

Kursort: Eisenstadt, LK, Seminarkiiche
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Anmeldung/Auskunft:
BR Eisenstadt/Mattersburg
T: 02682/702-700

Burgenland

M: office@eisenstadt.lk-bgld.at

Hier geht's zur Onlineanmeldung!

Anmeldung bis spatestens: Do, 22. September 20223
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