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Tartes - Fortgeschrittene

Gemeinsam mit unserer Meisterkonditorin Lena Zachs backen wir Tartes
» Apfeltarte

* Mandel-Zimt Tarte

e ua.
Der Kurs beinhaltet eine Einfihrung in die Grundlagen des Backens von anspruchsvolleren Tartes, sowie die Arbeit mit
verschiedenen Teigmassen. Zudem bekommst du verschiedene Rezepte vermittelt, die sich leicht nachbacken lassen.

Lass dich von Lena, der Meisterkonditorin im Backen unterstiitzen und sammle Know-how, um Familie und Freunde mit

deinen Backklnsten zu begeistern.
Die verwendeten Zutaten fiir die Rezepte werden vorwiegend von regionalen Produzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten, welche fiir den Kurs anfallen, werden gesondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,--/pro Person).
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Information Verfligbhare Termine
Kursdauer: 4 Einheiten 06.06.2026 13:00, Eisenstadt
Kursbeitrag: 60,00 € Kursgebiihr Ort Eisenstadt
Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung Beginn 06.06.2026 13:00

Ende 06.06.2026 16:00

Ortlichkeit Bgld. Landwirtschaftskammer, Esterhazystra3e
15, 7000 Eisenstadt

Information  Andrea Steiner, Tel 02682/702-420,
andrea.steiner@Ilk-bgld.at

Kursnummer 1-0013214

Trainer:in Lena Zachs

Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut Burgenland

06.06.2026 17:00, Eisenstadt

Ort Eisenstadt
Beginn 06.06.2026 17:00
Ende 06.06.2026 20:00

Ortlichkeit Bgld. Landwirtschaftskammer, Esterhazystralie
15, 7000 Eisenstadt

Information ~ Andrea Steiner, Tel 02682/702-420,
andrea.steiner@lk-bgld.at

Kursnummer 1-0013215

Trainer:in Lena Zachs

Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut Burgenland
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