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Suf3e und pikante Strudelvielfalt

In diesem Kurs wird die Kunst des ausgezogenen Strudelteiges gelehrt — Seminarbauerin Ida Traupmann zeigt, wie der
Strudelteig sicher gelingt und welche vielseitigen Variationen daraus entstehen kénnen.

Weiters stehen Strudel aus Germteig und Topfenteig mit verschiedenen suf3en und pikanten Strudelfullungen am
Programm.

Sicher ist fiir jeden feinen Gaumen etwas dabei.

Information Verfigbare Termine
Kursdauer: 4 Einheiten

Kursbeitrag: 50,00 € Kursgebihr nicht gefordert

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung

Zielgruppe: Manner und Frauen, die gerne kochen und

Wissenswertes Uber heimische Lebensmittel

erfahren méchten

Mitzubringen: Bitte Kochschirze und Dose fur Kostproben

mitnehmen.
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