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Knodelalarm

Knddel gibt es in den unterschiedlichsten Variationen.
Bei diesem Kurs dirfen sich die Teilnehmerinnen auf einen bunten Mix der 6sterreichischen Knédelkiiche freuen. Vom

» Kaspressknddel,
» Serviettenknddel,
» Knodel aus Erdapfelteig, bis hin zum klassischen

* Germknodel ist alles mit dabei.

Bei der anschlieRenden Knddelverkostung steht dem gemeinsamen Genuss nichts mehr im Wege.

e Zubereitung und Verkostung diverser Knddelgerichte,
¢ Produktinformation,

« AMA-Gutesiegel und

* Lebensmittelkennzeichnung
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Information

Kursdauer:

Verfligbhare Termine

4 Einheiten

Kursbeitrag:

50,00 € Kursgebiihr

Fachbereich:

Gesundheit und Ernahrung

Zielgruppe:

Manner und Frauen, die gerne kochen und
Wissenswertes Uber heimische Lebensmittel

erfahren méchten

Mitzubringen:

Kochschirze, Geschirrtuch und ev. Dose fir
Kostproben mithehmen! Begrenzte
Teilnehmerzahl! Im Falle einer Verhinderung kann
ein Ersatzteilnehmer/in genannt werden.
Ansonsten wird der halbe Kursbeitrag in

Rechnung gestellt.
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