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Blatterteig

Blatterteig selber machen oder fertig aus dem Kihlregal?

Keine Frage - nach diesem Kurs wirst du Blatterteig nur noch selber machen wollen.

Lass dir von Lena zeigen, wie man den Teig komplett zu Hause herstellt und daraus wunderbare Gebécke wie zum
Beispiel Schaumrollen und Apfeltaschen zaubert. Mit dem richtigen Rezept und wertvollen Tipps zur Herstellung kannst
du einen wunderbar buttrigen, knusprigen Teig machen, der nicht nur zu StiBem, sondern auch Pikantem wie Strudel
passt.

Die verwendeten Zutaten fir die Rezepte werden vorwiegend von regionalen Produzenten gekauft und verarbeitet.

Die Materialkosten/Lebensmittelkosten, welche fiir den Kurs anfallen, werden gesondert beim Kurs in Rechnung gestellt
(ca. € 10,--/pro Person).

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 8 Einheiten

Kursbeitrag: 120,00 € Kursgebuhr geférdert

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung
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