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Unser tagliches Brot gib uns heute - Teil 2 flr Fortgeschrittene

In diesem Brotworkshop steht vor allem das Verfeinern und Gestalten von Brot, Weckerln und Co. am Programm.
Ebenso werden Brotfehler bzw. Problematiken bei der Teig- oder Sauerteigherstellung ein Thema sein. Weiters
beschéftigen wir uns mit der langen Teigfiihrung, welche Brot noch bekémmlicher macht. Sie sind herzlich eingeladen,

aktiv mitzuarbeiten und sich von den verschiedenen Variationen inspirieren zu lassen.

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 4 Einheiten

Kursbeitrag: 50,00 € Kursgebiihr

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung

Zielgruppe: Frauen und Méanner, die gerne kochen und
Wissenswertes Uber heimische Lebensmittel

erfahren méchten.

Mitzubringen: Bitte Kochschirze und Dosen fiir Kostproben

mitbringen.
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