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Schaf-, Ziegen- und Wildfleisch sinnvoll verwerten und verkaufen

In diesem Seminar wird Rindfleisch zerlegt und zugeschnitten. Dabei wird gezeigt, dass es viele Fleischteile gibt, die

sich aufwerten lassen. So kdnnen nach besonderem Zuschnitt und ausreichender Reifung auch andere Teile fir Steaks

oder wertvollere Gerichte verwendet werden. Viele Fleischteile kbnnen so aufgewertet und das Tier vorteilhafter verkauft

werden. Bei den Zuschnitten wird darauf geachtet, dass mdglichst alles Fleisch einer sinnvollen Verwendung zugefihrt

wird.
Information Verfigbare Termine
Kursdauer: 7 Einheiten 07.03.2026 09200, Riedlingsdorf

Kursbeitrag:

80,00 € Kursgebihr gefordert

230,00 € Kursgebuhr nicht gefordert

Fachbereich:

Einkommenskombination

Zielgruppe:

Fleischvermarkter:innen sowie am Thema

interessiere Personen

Mitzubringen:

Bitte entsprechende Arbeitskleidung mitnehmen.

Ort
Beginn
Ende

Ortlichkeit

Information

Kursnummer

Trainer:in

Veranstalter

Riedlingsdorf

07.03.2026 09:00

07.03.2026 17:00

Bauernladen Zapfel, Sagegasse 6, 7422
Riedlingsdorf

Sandra Lehner, Tel 03352/32308-25,
sandra.lehner@Ik-bgld.at

1-0013411

Jakob Hermann
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