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Wild trifft Fisch am Ofyr Grill — einzigartig, geschmackvoll,

unvergesslich.

Bei diesem besonderen Grillseminar — am Ofyr-Grill zaubern Sie unter Anleitung einer zertifizierten Krauterpadagogin
gemeinsam Kostliches aus Wild, Fisch und mehr. Die Rezepte werden mit einheimischen Wildkrautern verfeinert.
Freuen Sie sich auf praxisnahe Tipps, neue Grilltechniken und den Austausch unter Gleichgesinnten.

Information Verflugbare Termine

Kursdauer: 5 Einheiten

Kursbeitrag: 130,00 € Kursgebuhr

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung

Zielgruppe: Kochbegeisterte, die gerne grillen und
wissenswertes Uber heimische Lebensmittel

erfahren méchten

Mitzubringen: Mitzubringen ist eine Kochschirze
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