\J
. Lég_(lzl(ljiches LF\7
ort Ilngt?t%li Burgenland

Sterz, Langos & Gebackene Mause — Omas Klassiker neu entdeckt

Entdecken Sie traditionelle burgenlandische Rezepte aus Omas Kiiche! Gemeinsam kochen wir Bohnensterz,
Krumpiarnsterz, Rahmsuppe mit pannonischem Gurkensalat, Feuerfleck, Langos sowie Germteigguglhupf und
gebackene Mause. Freuen Sie sich auf bodensténdige Gerichte mit viel Geschmack, die sich auch heute noch schnell

und unkompliziert zubereiten lassen.

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 4 Einheiten 31.07.2027 09:00, Oberwart

Kursbeitrag: 50,00 € Kursgebdihr ort Oberwart

Fachbereich: Gesundheit und Erndhrung Beginn 31.07.2027 09:00

Zielgruppe: Frauen und Méanner, die gerne kochen und Ende 31.07.2027 13:00
Wissenswertes Uber heimische Lebensmittel Ortlichkeit Bezirksreferat Oberwart, Prinz-Eugen-StraRe 7,
erfahren mochten. 7400 Oberwart

Mitzubringen: Bitte Kochschirze und Dosen fiir Kostproben Information  Anmeldung; bis spatestens 16.07.2027
mitbringen. erforderlich (03352/32308 od.

office@oberwart.lk-bgld.at)
Kursnummer 1-0013667
Trainer:in Nina Lederer

Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut Burgenland
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