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Von der Streuobstwiese auf den Tisch

bereiten wir siiBe und herzhafte Késtlichkeiten zu — von Birnensuppe und Birnenbowle Gber Zwetschkenknoddel,

Topfenschmarrn mit Birnenkompott und Birnentiramisu zu.

Auch das Haltbarmachen kommt nicht zu kurz: Wir kochen einen wiirzigen Zwetschkenrdster und ein besonderes

Birnen-Zwetschken-Zwiebel-Chutney ein.
Ein genussvoller Kurs rund um regionale Frichte, traditionelle Rezepte und neue Geschmacksideen!

Bitte Kochschiirze und Dosen fiir Kostproben mithehmen!

Information Verfligbare Termine

Kursdauer: 4 Einheiten 17.07.2027 09:00, Eisenstadt

Kursbeitrag: 50,00 € Kursgebuihr

Dieser Termin ist storniert und findet nicht statt.

Fachbereich: Gesundheit und Ernahrung
Zielgruppe: Manner und Frauen, die gerne kochen und Ort Eisenstadt
Wissenswertes iber heimische Lebensmittel Beginn 17.07.2027 09:00
Ende 17.07.2027 13:00

erfahren méchten.

Mitzubringen:  Bitte Kochschiirze und Dosen fiir Kostproben Ortlichkeit LK Seminarkliche, Esterhazystral3e 15, 7000

mitbringen. Eisenstadt

Information Stephanie Biricz, Tel 02682/702- 703,
stephanie.biricz@lk-bgld.at

Kursnummer 1-0013692

Trainer:in Nina Lederer

Veranstalter  Landliches Fortbildungsinstitut Burgenland
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